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1./ABAXHU UHCTPYKLIUU 3A BE3OMACHOCT

» Tosu ypea moxe ga 6bae nsnonssaH oT Aeua Ha 1 Hag
8 roguiHa Bb3pacT 1 nuua ¢ HamarneHu usnvecku,
CEH30PHM UNN YMCTBEHM BBb3MOXHOCTU U fINNCa Ha onuT
1 3HaHWUS, ako ca nog Haa30p UMM ako ca UHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO M3MOM3BaHETOo Ha ypeaa no 6e3onaceH HaunH u
ako pasbupat Bb3MOXHUTE puckose. [leuata Tpsabea aa
ObaaTt Hag3npasaHu, 3a Ja CTe CUTYpHWU, Ye He CU UrpasiT C
ypeaa. NouncteaHe u nogapwKKa OT NoTpedbuTens He Moxe
[a ce U3BbpLUBaT OT JeLla, OCBEH Mpu YCnoBue Ye ca Hag 8
roguLLHa Bb3pacT 1 ca nog Haasop.

» To3n ypea He e npegHasHayeH 3a U3nona3saHe Ha Mopcka
Buco4dnHa Hag 2000 m.

* BAXKHO! BaxxHu MHCTpyKLMM 3a 6Ge30nacHOCT: npoyeTeTe
BHMMAaTENHO 1 3anaseTe 3a crpaBku B ObaeLLe.

 BHWUMAHWE! He BkntouBariTe MUMKpoBbHOBaTa pypHa 6e3
BbPTSLLA Y HUA 1 NocTaBka. He nanonssante ypega, gokaTo
e npaseH.
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BHUMAHWE! Ako BpaTtata unm ynimbTHeHuATa ca
noBpeaeHn, ypHaTa He MOXe [a ce M3nonaea, npeamv
noBpeaara ga 6bae oTcTpaHeHa OT KOMMNETEHTHO NuLe.
BHUMAHWE! N3nbnHaBaHeToO Ha KakBUTO U Aa ouno
PEMOHTHWN OENHOCTU, BKITOYBALLM CBaNsiHETO Ha NpeanasHus
Kanak 3a MMKPOBDBJTHW OT fLE, KOETO HE € KOMMNETEHTHO 3a
nocnegHuTe e onacHo.

BHUMAHWE! TeyHocTUTE 1 gpyruTte XxpaHu He TpsibBa aa
ObaaT noarpsiBaHM B 3ane4yaTaHn CbaoBe, MOHEXe Te morar
Aa ekcnnogupar.

Toaun BMTOB enekTpuyeckm Npmbop e npegHasHayeH 3a
N3rnons3BaHe B JOMAaKMHCTBA 1 NogobHn obnacTtu, KaTo:
KyXHEHCKM OTAENeHMs 3a NepcoHana B MmarasmHu, ooumcum u
Apyrv paboTHN MEeCTa; CENCKM KbLUM; 3a KNNEHTU B XOTENM,
MOTENM 1 ApYyrn MecTta 3a XOTENCKO HacTaHsABaHE; XOTENCKO
HacTaHsABaHe, BKIMOYBALLIO F1Er0 U 3aKyCKa.

M3nons3Bante camo 6e3onacHu 3a paboTta ¢ MMKPOBBLITHOBA
dypHa cbaose n npubopw.

Ynotpebarta Ha MeTanHn CbAoBe 3a XpaHa UNn HanuTK1 no
BPEME Ha MUKPOBBITHOBO FOTBEHE HE € NMO3BOSIEHA.

He octaBsanTe cdypHaTa 6€3 Hag3op, Korato usnonasare
€e[HOKpaTHM NNacTMacoBu, XapTUEHN N Apyrv 3ananumm
CbOOBEe 3a XpaHa.

MukpoBbnHOBaTa NeYvka e npeaHasHayeHa 3a 3aTonnsiHe
Ha XpaHa 1 Hanutka. CyLLleHeTo Ha XpaHa Unu gpexu un
3aTONNSAHETO HA rPEViKn, Yexnn, rbun, BNaXKHU Kbpnu n apyrm
noaobHN MoXe Aa aosede A0 OMacHOCT OT HapaHsBaHe,
3anansaHe unu noxap.

Ako noarpsiBaHaTa xpaHa 3anoyHe ga muanycka aum, HE
OTBAPANTE BPATUYKATA. MskntoyeTe dypHaTa oT
OGyTOHa 1 OT KOHTaKTa 1 n34yakanTe xpaHaTa ga cnpe ga
nanycka gum. OTBapsiIHETO Ha BpaTU4kaTa, 4OKaTO XpaHaTta
n3nycka gum MoXe fa npeansBuka noxap.
MWKpOBBNHOBOTO NOArpsiBaHE Ha HaNUTKM MoXe Aa
npeansenka 3abaBeHO U3KUMNsiBaHe, N0 Ta3u npuymHa Tpsibea
Aa ce BHMMaBa npu MaHunynaumsi Ha cbaa.
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» 3a ga ce n3berHart n3rapsaHusl, CbAbPXKaHNETO Ha LUMLLIETA U
OypkaHu c geTckun xpaHu Tpsbea fa 6bae pasknaTeHo npeau
yrnoTpeba, a TemnepaTypaTta — npoBepeHa.

* He roteeTte uenu gainua c Yyepynkute nm. Jopu yenu
TBbPAO CBapeHu fiila He 6uBa ga 6baat noarpsisaHu B
MUWKPOBBHOBA (PypHa, MOHEeXe Te MoraT Aa ekcnnogupart
cref NpUKIoYBaHe Ha MUKPOBBbIIHOBaTa 0bpaboTka.

» B cny4aii ye 3axpaHBawmAT kaben 6bae noBpeaeH, Colnat
TpAbBa na 6bae 3aMeHeH OT NPOU3BOAUTENS, HErOB CEPBU3
nUnn oT nNuue ¢ nogobHa keanudmkaums, ¢ uen nsbsirsaHe Ha
eBeHTyarHa onacHocT

1.1 MNopAapbXKa N noyncTeaHe

BpaTtunuka:

+ 3a fJa novncTuTe BesKa criefa OT 3aMbpcsBaHe,
noYMcTBaKnTe pegoBHO ABETE CTPaHM Ha BpaTuykara,
YTbTHEHNATA N N YMITbTHUTENHUTE NOBBPXHOCTU C MEKO
BNaXkHO Napye nnat. He nanonsearite arpecvBHn abpasnBHu
cpeacTea 3a NoYncTBaHe Unn OCTpU MeTanHu npeaveTu
3a CTbPXKEHE 3a MOYUCTBAHE Ha CTHKIIOTO Ha BpaTU4KaTa,
NoHexe Te MoraT [a HagpackaT NoBbPXHOCTTA, KOETO MOXeE
Aa goseae Ao cyynBaHe Ha CTbLKIOTO.

BbTpelwHocT Ha pypHaTa:

» 3a ga nounctute, n3dbpcBanTe BCAKO MSICTO, KOETO €
HaNpPbCKaHO UMM Ha KOETO € pa3CUNaHo CbC MEKO BIaXHO
napye nnat unu reba cnep BCAKO roTBeHe, JokaTo oypHaTta
e oLe Tonna. 3a No-rofieMu Konu-4ecTea pascunaHo
n3nonssanTe MeK canyH u n3bbpLueTe HAKOSKO MbTU C
BNaXXHO Napye nnaT, AoKaTo He NOYMUCTUTE BCUYKO. He
cBananTe HanpaensBaLLMs Kanak 3a MUKPOBBLITHUTE.

* [lorpuxeTte ce MekuAT canyH 1 BogaTa a He NPOHUKBAT B
MarkuTe BEHTUNALMOHHN OTBOPU B CTEHUTE, MOHEXE TOBA
MOXe fa nospeam pypHaTa. He nanonssanTte noyncraeaLm
npenapaTu nog oopmaTta Ha cripen BbTpe BbB (pypHaTa.
[MouncTteTe HanpaBnsBalMA Kanak 3a MUKPOBBITHUTE,
BbTPELIHOCTTa Ha oypHaTa, BbpTslaTa ce Y HUS U
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nognopara Ha YnHudaTta cnepg ynotpeba. Te Tpsibea aa ca
CYXUM W YACTW OT MasHMHa. HaTpynaHaTa MasHuHa Moxe Aa
ce nperpee 1 aa 3anoyHe ga Ny unm ga ce 3anarnw.

BbHLIHOCT Ha doypHaTa:

OTBbH hypHaTa Bu moxe aa 6bae noumcteaHa necHo ¢
MeK caryH u Boga. YBepeTe ce, Ye canyHbT € OTCTPaHEH C
BNaXXHO Napye 1 noAcylueTe OTBbH C MeKa Kbpna.

[MaHen 3a ynpaslieHue:

OTBoOpeTe BpaTU4kaTa npean nouncTeaHe, 3a ga
AeakTuBuparte rnaHerna 3a ynpasneHue. Tpabsa ga
BHMMaBaTe Nnpuv NoYncTBaHe Ha naHena 3a ynpasrieHue.

C nomoLuTa Ha nap4e nnaT, HAMOKPEHO CamMO C BOAa,

neko n3dbpLueTe NaHena, AokaTo He 6bAe NOYNCTEH.
N3bsreanTe nsnonssaHeTo Ha OOMMHO KONMYEeCTBO Boda. He
N3MNon3BanTe HUKAKBN XUMMUYECKN U abpa3nBHM cpeacTsea
3a NoYnCTBaHe.

BbpTawa 4nHmns n HermHaTa onopa:

CaneTte BbpTsALWATa Y/HUS U HEMHATa oropa oT (pypHaTa.
M3muninTe BbpTaLLaTa YMHUSA U HEMHAaTa ornopa C MeK carnyHeH
pa3Teop. [NoacylweTe ¢ Meko napye nnat. Bbprawara 4yHns
N onopaTta v moraTt fa ce MUSAT B CbAOMUSASIHA.

BAXXHO! NMouncTtBarte pegoBHO doypHaTa 1 OTCTpaHABauTe
BCSIKAKBW OCTaTbUM OT XpaHa. Henogabp)kaHeTo Ha

4YUCTOTa Ha pypHaTa MOXe Aa npeaun3sBrka nsxabssaHe Ha
NOBBPXHOCTTA, KOETO MOXE CEPMO3HO Ja MNOBIUsSie Ha cpoka
Ha rogHOCT Ha ypeda U € Bb3MOXHO [a npeaun3Brka onacHu
cuUTyauuu.

BHumaBanTe aa He pasmecTute BbpTsLlaTa ce NocTaBka,
A0KaTo u3BaxgaTe CbAoBeTe OT ypeaa.

BAXXHO! He 6uBa ga ce nsnonseaTt ycTpOKCTBa 3a
noYMcTBaHe c napa.

Tasn MnkpoBbIIHOBA (hypHa e NpeaHasHadeHa 3a BrpaxaaHe.
YpeabT He TpsibBa ga Obae NnocTaBsH B KA.

To3n ypen 1 HEroBUTE U3NOXEHM Ha JOCTbLMN YacTu ce
3arpsiBat rno Bpeme Ha M13rornsBaHe.
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« BHUMAHWE! Na3eTe geyata ganed ot Bpatuykara, 3a ga
npegoTBpaTuUTe ONacHOCTTa OT U3rapsiHETO UM.

* BAXKHO! He nsnonseainte NnpoayKkTute OT TbprosBckaTa
Mpexa 3a NoYMCTBaHe Ha NeYkun, MapoCTPynHN ypeau,
abpasunBHW, arpecnBHU NOYNCTBALLM CPEACTBA, HULLO KOETO
CbObpKa HaTpmeBa OCHOBa Uiy abpasnBHU MOU BbpXY
HMKOS YacT OT MUKPOBBLIIHOBaTa ¢ cpypHa.

2. UHCTAIMTALUNA
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MwukpoBbHOBaTa Moxe Aa 6bae MOHTUpaHa B
noavumm A, b, Bunm I™:

Knacuyecka dypHa

2.1 be3onacHa ynoTpe6a Ha ypeaa

AKO MOHTUpaTe MMKPOBBLITHOBATA B MO3ULIMN
B vnu B:

LLkadpbT TpsiGBa Aa 6bae Ha MUHUMYM
500 mm (E) Hag KyxHEHCKMS NnoT 1 He
TpsibBa Aa € MOHTUPaH AMPEKTHO Hap,
KOTIIOH.

Tosn ypen e nsnutaH 1 e ogodpeH 3a
pabota B 6n130CT camo 40 JOMaKMHCKM
ra3oBu, ENeKTPUYECKU 1 MHAYKLMOHHM
KOTIOHMW.

TpsibBa ga 6bae ocTaBeHO AOCTATbYHO
pa3cTosiHNe MeXy KOTIOHa U
MWKPOBBLJIHOBATA, 3a [a ce uaberHe
nperpsisBaHe Ha MUKPOBBLIIHOBAaTa hypHa,
OKOJHWTE LUKadhoBe 1 NPUHAAMIEXHOCTH.
He BkntoyBaiiTe KoTrnoHa 6e3 cbaoBe,
Korato paboTu MMKPOBBITHOBATA.
TpsibBa ga ce BHUMaBa npu pabora ¢
MUKPOBBLJIHOBATA NPW BKIOYEH KOTIIOH.

2.2 UHcTanaumsa Ha ypeaa

2.5 mm Ji‘mm

f=—

f— 000 —
\L 0o

=1

4mmM‘ ‘{hf)mm

Mo3uuun Pa3mep Hﬁal. HVll.é.laTa
A 562 x 550 x 360
B+B 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
r 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Pasmepu B (Mm)
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OTCTpaHeTe BCUYKM YaCTU OT OMakoBKaTta
1 NpoBepeTe BHUMATENHO 3a cregu ot
yBpexaaHe.

Ta3sun cpypHa e npoekTmpaHa cTaHg4apTHO
4a nacHe B LWkad ¢ BucounHa 350 mm.
[Mpu HanacBaHe B Wwkadg ¢ BucoymHa 360
MM:- Pa3BuiiTe 1 oTcTpaHeTe 4-Te Kpadeta
oTAony Ha dypHata. 3aBbpTeTe kpayerarta
Ha 90 rpagyca v rm noctaBeTe MOBTOPHO
C Oobrara YacT KbM npegHaTta cTpaHa Ha
dypHata.

[MocTaBeTe KykaTa 3a 3aKpernsaHe oT
AsicHaTa CTpaHa Ha KyXHEHCKUs! LuKad,
KaTo m3nonasarte NpegocTaBeHUs nucT ¢
yKasaHus.

MocTtaBeTe ypeaa 6aBHO B KyXHEHCKUSI
wkad 6e3 ga npunararte cuna.

YpenbT TpsibBa Aa ce NoBAUrHe BbPXY
3aKpenBaLlyTe KyKUYKU 1 Crieq, ToBa Aa ce
cnycHe B MsCTOTO. 3akpeneTte dypHaTa
OT N1SBaTa CTpaHa C nomMoLUTa Ha Asata
npenocTaBeHn BUHTA.

5. TpoBepeTe Aanu ypeabT e CTabuneH v He

ce knatu. lNMpoeepeTe ganu nma nporyka
2.5 MM Mexay ropHaTa BpaTa Ha Lkada
1 ropHaTa cTpaHa Ha naHena (BuxTe
avarpamara).

2.3 CBbp3BaHe Ha ypeaa KbM
eIleKTPMYeCKOTO 3axpaHBaHe

EnekTpuyeckusaT KOHTaKT Tpsibea fa e
NEeCHO JOCTbIEH, 3a a MOXe ypeabT
necHo fAa 6bae M3KIYeEH B cneLueH
cnyyan. MiHade Tpsibea fa 6be Bb3MOXHO
[a ce NpekbCHe 3axpaHBaHETO Ha
dypHaTa 4pes BrpaxaaHe Ha npekbceay

B erekTpuyeckara uHctanaums Kkato ce
cnaseat npaBunara 3a okabensisaHe.
BaxpaHBawusaT kaben moxe aa 6vae
CMEHSIH CaMO OT ENEKTPOTEXHNUK.

B cnyyaii Ye 3axpaHBalLmsT kaben 6bae
noBpeaeH, CblmaT Tpsbea ga obae
3aMeHEeH OT NPOoM3BOAUTENS, HETOB CEPBU3
UM oT Nuue ¢ nogobHa Keanudvkauums, ¢
Lien n3bsreaHe Ha eBeHTyarnHa OnacHoCT.
KoHTakTbT He TpsibBa fa 6bae pa3nonoxeH
3aj wkada.

Han-gobpoTo mscTo e Hag wkadpa, Bk (A).
CebpxeTe ypeaa kbM MoHObaseH
npomMeHnue Tok 220-240 V/50 Hz ¢
NPaBUIHO MOHTMPaH 3a3eMeH KOHTaKT.
KoHTakTbT TpsibBa Aa nma

10 A npegnasuren.

[Mpeon nHcTanaums BbpxeTe Bpb3aka Ha
3axpaHBaLlys kaben, 3a fa ynecHuTe
npokapBaHeTo My A0 Touka (A) npu
WHCTanauusaTa.

Mpy nocTaBsHe Ha ypeaa BbB BUCOK LKA,
HE onbBariTe enektpuyeckus kaben.

He notansanTe wencena n 3axpaHsaLLms
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kaben BbB BOAa UNu Apyra TEYHOCT.

* He ponyckarite npeMrHaBaHETO Ha
3axpaHBaLLms kaben no ropetua unm no
OCTpa NOBBLPXHOCT, KaTo HanpumMep 3oHara
Ha BEHTMNauWs Ha ropeLy Bb3gyx B 3agHaTa
ropHa 4act Ha gypHara.

2.4 lonbnHUTENHN NPENOPBLKU

He na3nonssante MMKpoBbIHOBaTa dhypHa
3a TepMmyHa obpaboTka Ha Ma3HUHa 3a
MbPXKEHe (M3Non3BaHe KaTo PPUTIOPHMK).
Temnepatyparta He Moxe Aa 6bae
KOHTpOSMpaHa 1 MasHMHaTa MoXe Aa

ce 3ananu. 3a NpuroTBsHE Ha MyKaHKM
13Mon3Baiite camo cneuuanyy NpoayKTy 3a
MWKPOBBITHOBA.

INMuua ¢ MEMCMEVKBPU tpabea aa
Ce KOHCYNTMpaT ChC CBOSI NieKap Unm
C NPOU3BOAMUTENS Ha NelcMenKbpa 3a
npeAnasHn Mepky, OTHACALLW ce A0
MUKPOBBITHOBU (DYPHN.

Hukora He gonyckavite Aa nonagHaT u He
MbXanTe NpeaMeT B OTBOPUTE 3a 3akovBaHe
Ha BpaTu4KaTa 1 BbB BEHTUNAUWOHHUTE
oTBOpu. B cnyvaii Ha pa3nue, He3abaBHO
n3KntoYeTe pypHaTta n npekscHeTe
3axpaHBaHETO OT enekTpuyeckaTa Mpexa,
cnef KOeTo Ce CBbPXEeTE C YMbIHOMOLLEH
cepBuseH TexHuk Ha ELECTROLUX.

Hukora He moandmumparite dypHaTa no
HUKaKbB HauuH.

V3nonseante camo BbPTALLA YNHUSA U
noasioxka 3a Hes, NpegHa3HayYeHun cneymnanHo

8 BbIJIFAPCKU

3a Tasu ypHa. He nsnonsearite dpypHata 6e3
BbpTALLATA YUHUS.

3apa npegorepaTtuTe cHynBaHe Ha
BbpTALlaTa YNHUA.

» [penwn pa st nouncTBaTe C BoAa, 1 ocTaBeTe
[a ce oxnagu.

* He nocraBsiiTe ropeLLn XxpaHu Unu ropeLLm
CbI0BE Ha CTyAeHa BbPTSLLA YNHUS.

* He nocTaBsinte CTyaeHW XpaHu unm
CTYAEHM CbAOBE Ha ropeLla BbpTsLla
YMHUS.

HWTO NPOV3BOAUTENSIT, HUTO ThHPrOBCKUAT
npeacTaBuTeN MoraT Aa noemat OTrOBOPHOCT
3a noBpeay Ha gypHaTa Unm TenecHn
HapaHsiBaHWsI, MPUYMHEHMN B CreACTBUE Ha
HecnasBaHe Ha npoueaypaTa 3a npaBuHoO
€eneKkTpUYecko cebp3BaHe. EnnsoanyHo morat
[a ce obpasyBaT BOAHW Napu WU Kanky no
CTeHUTe Ha cpypHaTa Unm oKoNo YMITbTHEHUATA
Ha BpaTuyKaTa 1 no ynimbTHUTENHUTE
NOBBPXHOCTW. TOBa € HOpMarHO SIBIIEHWE U He
€ npu3Hak Ha Te4 Ha MMKPOBbIIHOBaTa ypHa
UNy HEU3NPaBHOCT.

OTHOCHO Nnamnarta(1Te) BbTPe B TO3M
NPOAYKT U pe3epBHWUTE Namnu, NpoAaBaHu
oTadenHo: Teau namnu ca npeaHasHaveHn Aa
n3gbpXaT Ha eKCTPEMHU hUsnYecky yCrnoBus
B [JOMaK1HCKN ypeau, KaTo TemnepaTtypa,
BUGpaLMK, BNAXHOCT UMK ca NpeaHasHaveHmn
Aa curHanmampar nHopmauus 3a
paboTHOTO CLCTOSIHME Ha ypeaa. Te He

ca npeaHa3HaveHn 3a 13nonssaHe B

APYrv NPUNOXeHUs 1N He ca NOAXOAsALLM 3a
0CBETSIBaHE Ha NMoOMeLLEeHUst B JOMaKUHCTBOTO.



3. ObLW MPEMMMEQ HA YPEOA

3.1 MukpoBbnHoBa ¢ypHa

-~

MpeneH naHen

BbTPELLHO OCBETNEHNE
MNaHen 3a ynpaenexne

ByTOH 3a oTBapsiHe Ha BpaTaTa

Hanpasmsam Kanak 3a MUKPOBBJIHUTE
(He cBansiiTe)

BbTpeLuHo NpocTpaHCcTBO Ha hypHaTa

YAMbTHEHNS Ha BpaTUiKaTa 1
YIITBTHUTEMHU MOBBPXHOCTY

3.2 Akcecoapu

lMpoBepeTe ganu ca AOCTaBEHW crieaHUTe
NPUHaANEKHOCTY:

BbpTawa YnHus

Onopa Ha BbpTALLATa YMHNSA

® [locTaBeTe onopaTta Ha BbpTALAaTa YMHUA
B OTBOpA Ha AbHOTO BbB BbTPELLHOTO
NPOCTPaHCTBO Ha dypHaTa.

® [locne noctaBeTe BbpTALLATa YUHUSA HA
onopara n.

* 3a pga npenoTtepatuTe nospeam
Ha BbPTALLATA YMHUSA, NoBAUraiiTe
[OCTaTb4yHO CLOBETE U KOHTEMHEepUTE Haf
MOBbPXHOCTTA i1, KOraTo r1 ussaxmnare ot

dypHaTa.

KoraTto nopbyBate npuvHaaniexxHoCTy,
MOPsl yrioMeHeTe Ha Balumsi Tbproscku
U CepBU3EH NPEACTaBUTEN Ha
ELECTROLUX gBa enemeHTa:
HavMeHoBaHMWe Ha YacTTa n
HaMMeHOBaHue Ha mofena.

/N\ BHAMAHMUE!

He BkntoyBaliTe MMKpOBBNHOBaTa (hypHa 6e3
onmncaH1Te akcecoapu Aa ca nocTaBeHu.

3.3 NaHen 3a ynpaBneHue

1

mh

A &
AUTO

T

TH

+30s

T
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VHoukaTopu Ha umudposus ancnnen:

Jrobumn

SRR

(1)
AUTO

KyxHeHcku Tarimep

ABTOMATUYHO pasmMmpassaBaHe

MwkpoBbnHoOBa

ll

Cron/oTmsiHa

3akntouBaHe 3a JeTcka 6e3onacHoCT

G| |0

3apgaBaHe Ha TOYeH Yac

mm|  CermeHTU Ha gucnnes

g Terno

HwvBa Ha moLyHocT

80W 240W 400W 560W 800W

ByTOHM HMBO Ha MOLLHOCT

ByTOHM 3a noBuMK

ByToH 3a aBTMaTW4HO pa3vpassiBaHe
ByTOH KyxHEHCKM Tanvep

ﬂ Harope/Hagony

ByTOH CTapT/MOTBbPXAEHNE/GBP3 CTapT

B 5yron cron
Bl ByroH 3a otBapsiHe Ha BpaTaTta

4. MPEOV OA N3MOJI3BATE 3A IMbPBU IMbT

4.1 Bknro4yBaHe

Mpu MbpBOHAYANHOTO BKIKOYBaHE Ha dypHaTa
LLie MMaTe Bb3MOXHOCT ja HacTpouTe

YacoBHUKa.YacoBHUKLT Ha dhypHaTa e 24 YacoB.

1. ®ypHaTa LWe n3gage 3ByKoB curHarn
N BCUYKM MKOHW BbPXY AUChnes e
npuceeTHaT 3a NOSIOBVH CeKyHAa.
HatucHete 6ytonn HAFOPE/HAQONY,
4oKaTo Bbpxy aucnnest 6bae nsnucaHo
“on” nunu “oFF”.

2a. 3a u3KkntoYBaHe Ha YacoBHUKA HaTUCHeTe
oytonn HAFOPE/HAQONY, nokaTo BbpXy
aucnnes 6bae nsnucaHo “oFF”, cnen
koeTo HaTucHeTe 6yToH CTAPT. ®ypHaTa
€ roToBa 3a ekcrnnoarauusl.

AKO CTe U3KIMHUNMIN YaCOBHMKA U
»enaete Aa ro BKMoYMTE OTHOBO,
HaTuCHeTe ABYKPaTHO ByTOH
KYXHEHCKU TAMMEP v creagaiite
ykasaHusATa B Touka 20.

2b. 3a BKMOYBaHE Ha YaCOBHUKA HATUCHETE
oytonn HAFOPE/HAQONY, nokaTo BbpXyY
avcnnes 6bae na3nucaHo “on”, cnep KoeTo
HaTucHete 6yToH CTAPT.

Mpumep: 3a ga HacTpouTe YacoBHMKa Ha 18:45.

1. HatucHete 6ytonn HATOPE/HALQONY, 3a
[a HacTpowuTe Yaca.

2. 3anoTBbpXAeHWe HaTucHeTe OyTOH
CTAPT.
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3. HatucHete 6yToHn HAFOPE/HAQONY, 3a
[a HacTpouTe MUHYTUTE.

4. 3a notebpxaeHne HaTucHete GyToH
CTAPT.

Cnep kaTo YacoBHUKBLT O6be CBEPEH,
TOYHUSIT Yac LLEe Ce Moka3sa BbpXy
aucnnest.

4.2 Pexxum Ha roTOBHOCT
(MKOHOMMYEH pexum)

dypHaTa aBTOMATUYHO BMK3a B PEXMUM Ha
FOTOBHOCT, @Ko B paMKuTE Ha 5 MUHYTU He
Gble NpeanpueTo HUKaKBO AelicTBME.

Mpumep: AKO YaCOBHUKBLT HE € OUI HaCTPOEH:
[ncnneaT we ce 3Kmoyu.

3a usxop OT pexvima Ha roTOBHOCT OTBOpeTe
BpaTaTa, HaTUCHETE HAKON OT ByTOHUTE UK
3aBbpTeTE Nprbopa 3a yrnpasneHve.

Mpumep: AKO YaCOBHUKBT € BUN HaCTPOEH:
Cneqa ustnyaHe Ha NETMUHYTHUSA NEPUOA,
TOYHMSIT Yac LWe 6bae nokasaH.

4.3 HacTtporBaHe Ha YacOBHMKa, crnepn
KaTo TOYHUAT Yac e oun 3agageH

MoxeTe ga HaCTpOVIBaTe YacoBHUMKa n cnen
KaTO TOYHUAT Yac e BeYe 3agafeH.

Mpwumep: NpomsHa ot 18.45 kbm 19.50.

1. Hatucrete asykpatHo GyToH KYXHEHCKU
TAUMEP.



HaTtucHete 6yToH CTAPT.

HatncHete 6ytonn HATOPE/HAQONY,

[0KaTo BbpXy Aucnnes 6bae nsnucaHo 19.

4. HatncHete 6ytonn HAFTOPE/HAQOY,
[40KaTo BbpXy Aucnnes 6bae nsnmcaHo 50.

5. HartucHete 6yToH CTAPT.

won

4.4 OTMAHA Ha YaCcOBHMUKA U
3apaBaHe pPeXuM Ha rOTOBHOCT
(UkoHOMMYEH pexnm)

1. HartucHete gBykpatHo 6yToH KYXHEHCKU
TAAMEP.

2. HartucHete 6ytonn HAFOPE/HAQOIY,
AokaTo BbpXxy avcrnesi 6bae nanvcaHo
“oFF”.

3. 3anoTtBbpXAEHUE HaTucHeTe ByTOH
CTAPT.

4.5 3aknoyBaHe 3a geTcka
6e3onacHocT

ToBa e (yHKUMA 32 6€30MacHOCT, KOATO
NpeLoTBpaTsiBa HEXENaHo BKMHOYBaHE Ha
dypHata ot geua. [lokaTo e akTnBupaHo,
HUKOSI OT (PYHKLMUTE Ha dpypHaTa He Moxe aa
Obae BKMoYeHa.

5. EKCIMIOATALUNA

5.1 HuBa Ha MOLLHOCT Ha
MUKpPOBBJIHOBaTa chypHa

Mpumep: 3a nogrpsiBaHe Ha cyna 3a 2 MUHYTU
n 30 cekyHam Ha 560 W MukpoBBbIHOBA
MOLL{HOCT.

1. Hatnchete 6ytoH HUBO HA MOLLLIOHCT
OT AsiCHaTa CTpaHa Ha TPUbIbIHUKA,
pokarto 6bae nokasaHo ‘560 W,

2. HartucHete 6ytonn HATOPE/HALQOIY, 3a
[a BbBeJeTe XenaHoTo BpeMeTpaeHe.

3. HartucHete 6yToH CTAPT.

[okato cypHaTa € B pexum
MUKPOBBLITHOBO FOTBEHE, MOXETe

Aa perynupare HUBOTO Ha MOLLHOCT
ype3 HaTuckaHe Ha 6yTOHa TOYHO Mog,
XenaHata HacTpoWka.

MoxeTe fa 3agafeTe HUBOTO Ha
MOLL|HOCT o Bpeme Ha paboTta

Ha dypHaTa, kKaTo HaTUCHETE U
3aabpxuTe xenaHus 6ytoH HUBO HA
MOLLHOCT, gokato HacTpolikaTa 6bae

AKTVBMPaHETO U AeaKTVBUPAHETO Ha
pyHKUpmATa 3aknoyBaHe 3a geTcka
6e3onacHOCT Moxe fia 6bae U3MbIHEHO
©OVHCTBEHO, KoraTto pypHaTa He (PyHKLIMOHMPA.

Mpumep: 3aknousaHe

HatucHeTe u 3agpbxTe 6yToH CTOI, gokato
cumBon ‘3akrnoyBaHe 3a getcka 6esonacHocT’
6bae n3obpaseH BbpXy AUCHIIES.

Mpumep: OTknouBaHe

HaTncHeTe 1 3agpbxre 6yToH CTOIM,
[OKaTO CMMBOITBLT ‘3aknoYBaHe 3a JeTcka
©e30MacHOCT ce U3KIYN.

[okaTo hyHKUMATa € aKTUBHA, BCUYKM
©yTOHU, ¢ nskntodeHre Ha CTOIM ca
OeaKTUBUPaHW.

4.6 NMbpBOHaYanHoO NoYMCTBaHe

NPEOYNPEXOEHUE!

Bx. pasgen ,lMpodwmnaktuka un

noyuncreaHe"

*  W3BapeTe BCUYKM akcecoapu OT
MUKPOBBLJIHOBaTa hypHa.

*  BHuMarTernHo nouncrtete BbTpelLHaTa
YyacT Ha pypHaTa ¢ HaBnaxHeHa
Meka Kbpra.

MapkupaHa Bbpxy aucnnes. MpekaneHo
BMCOKa MOLLIHOCT MIN MpeKaneHo
NPOABIKATENHO rOTBEHE MOraT Aa
nperpesT xpaHata, Npeav3BrKBaiiku
noxap.

Ako 6bae n3bpanHa moHocTt ot 800 W,
MaKCVMarnHOTO BpeME 3a MUKPOBBLITHOBO
roTBeHe, KOeTo MoXe fa 6bae 3agafeHo
e 15 MuHyTW.

B cnyuait ye dpypHaTa pabotu B
NPOV3BOEH PEXUM 3a 3 UNn noBeye
MWHYTUW, BEHTUNATOPBT LLe OCTaHe
BKITHOYEH 2 MUHYTW, Cred KaTo roTBEHETO
3aBbpLuK. [py oTBapsiHe Ha BpaTaTta Toi
LLle cnpe, a KoraTo st 3aTBOpUTE - LLie ce
BKITHOYM OTHOBO, 4OKaTO ABETE MUHYTU
He mn3Tekart (BKMIOYUTENHO BPEMETO,
npes KoeTo BpaTtaTta e 6una oTBOpeHa).
Ako pypHaTa paboTu 3a no-mMasnko ot

3 MUHYTUW, BEHTUNATOPBLT HAMA fa ce
BKITHOYM.

Cnep MNPUKIKOYBaHE Ha roTBeHEeTo
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BbpTdLlaTa Ce YNHUA e NPOOBITKN
Xo[a cu, OOKaTO CbAbT 3a rOTBEHE
AOCTUrHe MbpBOHA4YanHoOTO CU
nonoxexue. B'preLIJHOTO ocBeTneHueLle
OCTaHe BKIHOYEHO [0 3aBbplLlUBaHe
XOo4a Ha BbpTdllaTta ce YAHUA, Unn B

npoabiMKeHne Ha 5 cekyHay (NO-AbAroTo
ot agete). Cnep kpas Ha npotieca e
Npo3ByymM ayamo curHan. Ako npes

TOBa Bpeme BpaTtaTa GbJe 0TBOpeHa,
BBPTEHETO LLie CE NPeyCTaHOBM.

5.2 HuBa Ha MoLLHOCT

HacTpoiika Ha

MpenopbunTenHO U3non3saHe

MOLLHOCTTa
800 W/ M3non3Ba ce 3a roTBeHe unu npeaBapuTesiHO NoArpsiBaHe - (Hanp. cyna, neyeHo, xpaHa ot
BNCOKO KOHCepBa, TOMNW HaNWUTKK, 3enerYyum, puba v ap).
560 W M3nonsBa ce 3a AbNro rotBeHe Ha MITbTHa XpaHa KaTo neyveH [KomnaH, MECHO PyJ1o U ACTUS Ha nnarta,
a CbLLO 3a AenuKkaTHY 6roga KaTo Coc CbC cUpeHe 1 GrckeuTeHa TopTa. MNpy Tasn HUCka MOLLHOCT
COCBT HAMa /4a U3KUMNKW 1 XpaHaTa Lue ce CroTey paBHOMePHO 6e3 npeBapsiBaHe no kpauLaTa.
400 W ‘BTHM XpPaHWU, KOUTO Ce HYXXAAsT OT NPOALIMKUTENHO FOTBEHE MPU KOHBEHLMOHAMNHO roTBEHE, (Hanp.

SICTVS OT rOBEX/0), Ce MPenopbyBa Tas3n HACTpolika Ha cunara, 3a Aa 6bae MecoTo Kpexko.

240 W/ PA3SMP- V3bepeTe Tasn HaCTpoOIKa Ha MOLLHOCTTA, 3a Ja CTe CUrypHU, Ye SCTUETO LLie Ce pa3mpasu

A3ABAHE paBHOMEPHO. Tasn HacTpolika CbLLO € naeasnHa 3a BapeHe Ha opus, NacTa, KHeanm 1 Kpem kapamern.
80 W 3a genukaTtHo pa3mpassBaHe, (Hanp. cnagkapcku Kpem Unv cnagkapcko TECTO).

ow 3a npecTosBaHe/KyXHEHCKN XPOHOMETBP.

W =WATT

5.3 HamaneHa cTeneH Ha MOLLHOCT

Pexum Ha rotBeHe

CraHpgapTHO Bpeme

HamaneHa cteneH Ha MOLHOCT

MwukposbnHosa 800 W 15 MUHYTK

MukposbnHosa 560 W

5.4 PerynupaHe Ha BpeMeTpaeHeTo
no BpemMe Ha rotBeHe

MimaTe Bb3MOXHOCT Aa perynupare

BPEMETPAEHETO MO BPEME Ha FOTBEHE.

Mpumep: [lob6aBsiHe Ha 2 MUHYTU

(120 cekyHam) ¢ nomowyta Ha 6ytoH CTAPT.

1. HatucHete 6yToH CTAPT yeTupm nbTu.
BpemeTpaeHeTo Lie 6bae yBenmueHo che
120 cekyHOwn.

5.5 Ynotpe6a Ha 6yToH CTOI

HatncHeTe 6ytoH CTOIN BegHbX, 3a Aa
BneseTe B pexum [Naysa.

HaTncHeTe nosTopHo 6yToH CTOIMN, 3a oa
OTMEHWTE BpEMETPAEHETO 3a roTBEHE.

5.6 KyxHeHcku Tanmep

3apaBaHe Ha KyXHEHCKW Taimep.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU TAUMEP.
2. HatncHete 6ytonn HATOPE/HAOOMY, 3a
[a BbBeJeTe XKefnaHoTo BpeEMETPaeHe.

3. HartucHete 6ytoH CTAPT. TanmepsT LWwe
cTapTvpa aBTOMaTUYHO.
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@ [okaTo TaimepbT € akTUBMpaH,

BpemeTpaeHeTo Moxe Aa 6bae
YObIDKEHO Ype3 3aBbpTaHe Ha
KOHTPOIHWS perynaTop Winmv HaTuckaHe
Ha 6yToH CTAPT.®yHKumnsTa Taimep
MoXe Aa 6bae U3nonasaHa eANHCTBEHO,
[okato dypHaTta He hyHKLMOHMpPa.

5.7 Bbp3 cTapT

MoxxeTe AMpeKTHO Aa cTapTupaTte roTBeHe
Ha 800 W/BNCOKA 3a 30 cekyHam ypes
HaTuckaHe Ha 6yToH CTAPT.

3a pobassiHe Ha olLe Bpeme, HaTUCHeTe
6ytoH CTAPT.

5.8 UskniouBaHe Ha 3ByKa

PyHKUMATA CMYXKM 32 U3KMKOYBAHE Ha 3BYKa.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU TAUMEP
3 MbTuW, 4OKATO BbPXY ANCNNES CE U3nue
‘Soun’.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HAQOIY,
[0KaTo BbpXy Avcnnesn 6bae nsnmcaHo
“oFF”.



3. HatucHete 6yToH CTAPT.

BkrtouBaHe Ha 3Byka.

1. Hatucrete 6yToH KYXHEHCKU TAUMEP
3 MbTW, fOKaTO BbPXY ANCTIIEN Ce U3nuLLe
‘Soun’.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HAQONY,
AoKaTo BbpXxy Aucnnest 6bae nsnvcaHo
“on”.

3. Hatuchete 6ytoH CTAPT.

5.9 MNaysa

MocTaBsiHe B nay3a, gokato dpypHaTta paboTum

Ha MUKPOBBITHOB PEXMUM.

1. HartucHete 6ytoH CTOIN unmn oTBOpETE
Bpararta.

2. ®ypHaTta Moxe aa 6bae noctaBeHa B
naysa 3a nepuog Ao 5 MUHyTu.

3. HatucHete 6yToH CTAPT, 3a oa
NPOABLIDKATE FOTBEHETO.

5.10 Trobumu

dypHaTa pa3nonara ¢ 3 nbrmun peuenTu.
) Meko macno

¥ PastoneH wokonan

) Kekc B yawwa

Mpumep: PastonsiBaHe Ha Macno.

1. HatucHete egHokpaTHO 6yToH IOBUMMU
1.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HALOOIJY, 3a
Aa n3bepeTe TErNOTO.

3. Hatuchete 6ytoH CTAPT.

AKO BbpXY CErMEHTUTE Ha aucnnest

Ce Mnokassa BbpTsLLa ce durypa, Tosa
03Ha4yaBa, Ye xpaHaTa TpsibBa fa 6bae
pa3bbpkaHa unu npeobbpHaTa. 3a aa
NPOABIMKUTE rOTBEHETO, HAaTUCHETE OYTOH
CTAPT. ®yHKumMsATa 32 aBTOMATUYHO
pa3mMpassiBaHe Lue crpe, crneg kato
3a[afeHOTO BPEMETpaeHe nsTeve.
HuBata Ha MOLLHOCT 3a npeaBapuTENHO
3agapeHvTe Jlobymm peuenTu He moraT
na 6baat npomeHsHu. MoraT ga 6baat
npuroTBeHn 1-4 kelka B YaLua.

& BHUMAHME! LLlokonaabT Moxe aa ce
HaropeLum MHoro! B criyyari Ye wokonagsT
ce Hy)kgae OT No-NMPOABIKUTENHO Bpeme
3a npuroTesiHe, fo6aBeTe 10 cekyHaw.
Bbaete BHUMATENHM NPV NPUrOTBSHETO
Ha Lwokonaaa, Thii KaTo MOXe Aa Nperopu.

3amsHa Ha ITobrummn peuenTtu ¢ Bawm

cobcTBeHMN.

1. HatucHete 6yToHa 3a 3agaBaHe HUBO
HA MOLLHOCT.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HALOOIY, 3a
[a BbBeJEeTe XenaHoTO BPEMETPAEHE.

3. HatucHeTe n 3agpbxTe OYyTOHLT
NIOBUMMW, koiTo xenaeTe fa HacTpouTe,
[0KaTo YyeTe eqHOKPaTEH 3BYKOB CUrHan u
CbOTBETHATA CbpLie CBETHE.

BpbLuaHe Ha [iobummn kbm habpuyHo

3agafeHuTe HaCTPOMKM.

1. HartucHete 6ytoH CTOIN.

2. HatucHete n 3agpwxte HUBO HA
MOLLIOHCT 400 W 3a 3 cekyHau. PypHaTa
LLle Bb3CTaHOBW (habpuyHUTE HACTPOWKN
Ha JTlobumun.

5.11 ABTOMaTM4HO pa3mpasfBaHe

C nomoLuTa Ha Tasun yHKUMSA dypHaTa
aBTOMaTUYHO U36Mpa NPaBUITHUTE PEXMM U
BpeMeTpaeHe 3a roTBeHe B 3aBMCHUMOCT OT
TErnoTo Ha XxpaHara.

MoxeTe aa nsbuparte mexay 2 MeHtoTa 3a

aBTOMaTUYHO pa3MpassiBaHe.

1. ABTOMaTU4HO pasmpassBaHe: Meco/puba/
nTym

2. ABTOMaTM4YHO pa3mpassiBaHe: Xna6

Mpumep: Pa3vipasasaHe Ha mbpxona ¢ Terno

o1 0,2 kr.

1. W3bepeTe MeHIOTO 3a aBTOMATU4HO
pasmpassiBaHe C eAHOKPaTHO
HaTuckaHe Ha 6ytoH ABTOMATUYHO
PA3MPA3ABAHE.

2. HatucHete 6yTonn HAFOPE/HAQONY, 3a
Aa n3bepeTe TernoTo.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

AKO BbPXY CErMEHTUTE Ha aucrnest

ce nokasea BbpTsLla ce durypa, ToBa
03HayaBa, Ye xpaHaTa TpsibBa fa

Obae pasdbpkaHa unv npeobbpHaTa.

3a fa npodbImkMTE rOTBEHETO,
HaTucHeTe 6yToH CTAPT. ®yHkumsATa 3a
aBTOMaTUYHO pa3vpassiBaHe Lue crpe,
crnef kaTo 3agafeHoTo BpeMeTpaeHe
nsteye. PerynnpaHeTo Ha BpemeTpaeHe/
MOLLIHOCT Np¥ aBTOMaTU4HO
pa3vpa3ssiBaHe He € JOCTBIMHO.
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6. TABJIMLUM 3A TOTBEHE

6.1 Iliobnumum

TMo6umn Terno ByToH

Mpoueaypa

Meko macno

0.05-0.25 kg

O

MocTaBeTe MacnoTo B Cbf OT OrHEYNOPHO CTHKIIO.
PasbbpkaiiTe nobpe crep rotBeHe.

PasToneH Lwokonag,

0.1-0.2 kg

O

O

PasuyneTe Lokonazda Ha Manku napyeHua.
MocTaBeTe v B Cbf, OT OrHEYMNOPHO CTbKI0. Cren
Npo3ByyaBaHe Ha 3BYKOBWSI CUrHasn pasbbpkanTe
nobpe. Pazbbpkarite nobpe cnep rotBeHe.

BHUMAHMUE! LLiokonagbT Moxe Aa ce
HaropeLLym MHoro! B cnyyai ye wokonagsT
ce Hyxxgae OT No-NPOoABLIKUTENHO BpeMe 3a
npuroTesiHe, fobasete 10 cekyHaun. Bbaete
BHMMATEeNHM Npu NPUroTBAHETO Ha LoKonaaa,
ThbiA KaToO MOXe [a Nperopu.

Kekc B yaLa

1-4 yawm

MpuroTeeTe kekca cropes onMcaHneTo B
peuenTaTa. NocTaBete Yalwarta 6nm3o go pvba Ha
BbpTALaTa YnHKA. Cnel NpuroTBsiHe ns4akaiTte
30 cekyHau.

6.2 PeuenTu 3a KeKkc B yaLua

LLlokonapoB Kekc B Yalua

Kekc B vyawa, nopbCceH ¢ IMMOH

CbcTaBku 3a 1 yawa:

CbcTaBky 3a 1 yawa:

2% cyneHun nbxuum (25 r) obrkHOBeHO GpallHo

2% cynenn nbxuum (25 r) obrkHoBeHo GpallHo

2 cyneHun mbxuum (12 1) Kakao Ha npax

2% cynenn mboxuum (30 ) doumHa 3axap

2% cynenun nbxuum (30 r) nyapa 3axap

Y4 YaeHa bXkuyka 6aknyneep

Y4 YaeHa nbxuyka 6aknynsep

1% cynenu mbxuum (15 r) pacTuTenHo macno

1% cynena nbxuua (15 r) pactutenHo macno

1 YaeHa nMbxu4Ka JIMMOHOBU KOpK

Y4 YaeHa nbxuyka EKCTPaKT OT BaHUNUA 1 CpeaHo ronamo FII7|L[e
1 CpeHo ronsamo Hﬁue TonuHr: 1 cyneHa nbxuuya NMMMOHOB
COK, CMECeH C 2 CyneHu
Haunh: NeXUUM mHa 3axap
1. TlocTaBeTe BCUYKM Cyxy CbCTaBKM B Yalla,
pa3bbpkalite 4o6pe ¢ BUnMLa. HaunH:
2. ﬂosaBeTe pacTUTENHOTO Macro, 1. TlocTaBeTe BCUYKK CyXu CbCTaBKW B Yalua,
eKCcTpakTa OT BaHUUA 1 SNLETO, cnej, pasbbpkaiite fobpe ¢ BunMLUa.
KoeTo pa3bbpkaiite fobpe. 2. [lobaBeTe paCTUTENHOTO MAacro,
3. TMocraBeTe YaluaTta faney ot LeHTbpa Ha NIMMOHOBUTE KOpY U IRLIETO, Crief KOeTo
BLPTALLATA YMHNA. X pasbbpkaiite fobpe.
4. 3aroTBeHeTOo M3rnonaeanTe O .Ookatoce | 3. [locraseTe yallara Aaney oT LeHTbpa Ha
MPUroTBS, KEKCBT LLe U3Ne3e U3BbH YallaTa. BbpTALlLaTa YMHUs. 3
Wavakaiite 30 cekynau, cnep kaTo roteHeto e | 4. 3a roTBeHeTo uronsgaiite \7 . Hoxaro ce
MPUKITHOYMITO. MPUroTBsl, KEKCHT LLE M3Ne3e U3BbLH YallaTa.
[lekopupaliTe ¢ MacreH LLOKOMaA0B KpeM. 5. [lpuroTeeTe TonuHr 3a NopbCcaaHxe,
MosicHeHne: Ako xenaeTte Aa NpUroTeuTe CMeCBalikv NIMMOHOBUS COK C puHa 3axap.
6. Cnepn usnuyaHe otneneTe kekca, npobuinte

MOPTOKaNOB KEKC CbC LLIOKOMaz B YaLla,
3aMeHeTe ekcTpakTa OT BaHUnus ¢ %2 YaeHa
JTHXXUYKa NMOPTOKANOB EKCTPaKT.
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usinaTta NoBbPXHOCT Ha KopaTa C LUWLL,
cnep KOeTo NopPbCEeTE C TOMUHT LEENUST KEKC
1 n3vakante 30 cekyHau.



Kekc ¢ MopkoB B Yalua

£16BNKOB KeKC B Yalla

CbcTaBku 3a 1 yawa:

CbcTaBky 3a 1 yawa:

2 cyneHu nbxuum (20 1)  06MkHOBEHO GpaLlHO

2% cyneHn nbxuum (25 r) obrkHoBeHO GpallHo

2% cynenun mbxuvum (30 r) meka kadpsiBa 3axap

2 cynenun mbxuum (30 1)  Meka kadbsiBa 3axap

Ya yaeHa nbXuyka 6aknyneep

Y4 YaeHa nbXkuyka 6aknyneep

Y YaeHa nMbxuyka KaHena

Y4 yaeHa nbXxuyka KaHena

Y4 YaeHa nMbxuyka CMIISIHO MHAMWCKO opex4ye

1% cynenu nbxuum (15 r) pactutenHo macrno

1 cyneHa nmoxuuya cvneHu 6agemu

1 CpefHo ronsmMo snte

1% cynenn nbxuum (15 r) cnbHYorneaoBo macno

1% cynenn nbxuum (30 r) a6bIKOBO Niope

Kopa oT Y nopTokan

30r HaCTbpraHy MOpKOBU

nonoswH (7 r) BuckBMTa AalioKecTuB.,

HaTpoLueHa

1 CpeaHo ronsmo snue

TonuHr kpem: 15 r macno, omekHano

40 r 3axapHa rnasypa,

40 r nbnHOMacneHo kpema
cupeHe,

2 YaeHa nbxuyka

NopTOKarioB COK

HaunH:

1. TMocTtaBeTe BCUYKU CyXM CbCTaBKM B YaLla,
pa3bbpkarite gobpe ¢ Bunuua.

2. [loGaBeTe CbHYOrNenoBOTO Macro,
NopTOKanoBuTe KOpW, HAaCTbpPraHUs MOPKOB
N anueTo, cnen koeTo pasbbpkaliTe gobpe.

3. TlocraBeTe yalwiarta ganed oT LeHTbpa Ha
BbpTALLATa YAHUS.

4. 3aroTBeHEeTO M3non3BanTte 3(9 . DokaTo ce
NPUroTBs, KEKCHT LLE 13Ne3e U3BBbH YaluaTa.

5. [puroTeeTe TonNuHra, KaTo cMecuUTe
Macro, 3axapHa rnasypa, kpema cupeHe 1
NMOPTOKAaroB COK.

Wayakante 30 cekyHam, crnea KaTo roTBEHETO e

NPUKHOYNIO.

OcTaBeTe Kekca fja U3CTUHE. cref KOeTo

nobaeeTe TOMuUHra.

Haunh:

1. TMocTtaBeTe BCUYKM Cyxu CbCTaBKM (C
N3KIYeHre Ha buckeMTaTa) B Yalla,
pa3bbpkariTe fobpe ¢ Bunuua.

2. [oGaBeTe pacTUTENHOTO Macso U AALETO,
cnep koeTo pasbbpkaiiTe aobpe.

3. BHumaTtenHo npeBbpTeTE AOBIKOBOTO
rnope ¢ TbXM4YKa, Taka 4Ye B CMecTa fa ce
nosyyaT MBULN.

4. T[MocuneTe c HaTpolleHaTa buckemTa
[anmKecTumB.

5. lMocraBeTe yallaTta ganed oT LeHTbpa Ha
BbpTALATa YNHUS.

6. 3aroTBeHeTo M3non3BanTe "’\7 . Ookato ce
MPUroTBS, KEKCHT LLE M3re3e U3BLH YaluaTta.

Wayvakante 30 cekyHam, cnea KaTo roTBEHETO e

MPUKITHOYUIIO.

[MocTaBeTe TONWHT OT NMbXXULi@ BaHWUIOB

cnagonen.

BHUMAHMUE! A6bnkoBOTO Ntope Liie

6bae HaropeLLeHo.
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ManuHoB Kekc B Yalua

Kekc oT hbcTbyYeHO Macno B Yawia

CbcTaBku 3a 1 yawa:

CbcraBkuy 3a 1 Yawa:

2% cyneHn nbxuum (25 r) obrkHoBeHO GpallHo

2% cyneHun mbxuum (25 r) obukHOBEHO BpaLlHO

2% cynenun mbxuum (30 r) duHa 3axap

2 cynenn nbxuum (30 1) meka kadpsiBa 3axap

Y4 YaeHa nbxuuka 6aknyneep

Y YaeHa nbxuyka 6aknyneep

1% cynenn mbxuum (15 r) pactuTenHo macno

1% cynenn mbxuum (15 ) pacTuTenHo macno

2 YaeHa nbxuuka EKCTPaKT OT BaHUNNA

Y4 YaeHa NbXuyka EKCTPaKT OT BaHUNUA

1 CpeaHo ronsmMo snte

2 cynenun nbxuum (30 1) neko bCTLYEHO Macno

1% cyneHa nbxuua MariHOB KoHchuTIOp 6e3 cemkm

1 CpeaHo ronamo snue

Hauuh:

1. TlocTaBeTe BCUYKM Cyxy CbCTaBKM B Yalla,
pa3bbpkarite fobpe ¢ Bunuua.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macso U ARLETO,
cnep koeTo pa3bbpkanTe Jobpe.

3. TllpeBbpTeTe KOHUTIOPA C NMBXUYKA, Taka
Ye B CMecTa Aa ce nonyyat MBuLm.

4. [locTaBeTe Yaliata ganey oT LeHTbpa Ha
BbpTALLATA YUHUS.

5. 3aroreeHeTO U3nonasavite 3\‘? . Hokato ce
MPUroTBS, KEKCHT LU n3nese U3BbH YallaTa.

M3uakante 30 cekyHaw, crnep KaTo roTBEHETO e

NPUKITIOYUIIO.

[ekopuvpaiTe ¢ macneH BaHUIIOB KPeM.

6.3 ABTOMaTU4HO pa3MpassiBaHe

HaunH:

1. TocTtaBeTe BCUYKN CyXu CbCTaBKM B YaLua,
pasbbpkariTe gobpe ¢ Bunuua.

2. [loGaseTe pacTUTENHOTO Macmo, eKCTpakTa
OT BaHUMUS, PBCTHYEHOTO Maco U
anueTo, cnea KoeTo pa3bbpkante gobpe.

3. [llocrtaBete yalwara ganey oT LeHTbpa Ha
BbpTALLATA YNHUS.

4. 3aroTBeHeTO M3ron3BanTe B\V) . dokato ce
NPUroTBS, KEKCHT LLe U3nese M3BLH YaluaTa.

Wavakante 30 cekyHam, Cnep KaTo roTBEHETO e

NPUKITIOYUIIO.

HamaxeTe c TeyeH Lwokonag.

MosicHeHue: Vi3anon3sanTe xpynkaBo bCTbYEHO

Macro, B 3aBUCUMMOCT OT npegrnoyutaHusita Bu.

ABTOMaTM4YHO
pasmpassigaHe Terno ByToH Mpouepypa
Meco/puba/ntuum 0,2-0,8 kr ;%'( + TocTaBeTe xpaHaTa B TaBa B LieHTbpa Ha BbpTALlaTa
(Llenn pnbwn, puber alto X1 YNHUS.
cTek, pubeHo +  Korato npo3Byuu 3ByKOBWS cUrHasn, obbpHeTe xpaHaTa,
dune, nuneLLKmn npeHapegete A n otaenete. 3almTeTe TbHKUTE YacTu U
Kpaka, nuneLukn ropeLyuTe Mecrta ¢ anyMmmHueBo onuo.
rbpau, kama, cTek, *  Cnep pasmvpa3ssiBaHe yBUiTE B anyMMHUEBO ponmo 3a
nmbpxonu, éyprepu, 15-45 MuH, gokaTo ce pasmpasu gobpe.
HaJeHNYKN) *  Kanma: Korato npo3Byymn 3ByKOBUAT curHan, obbpHeTe
XpaHaTa. /3Bagete pa3mpaseHnTe 4acTu, ako e
Bb3MOXHO.
@ He e noaxoasLuo 3a uenu ntuum.
Xna6 0,1-1,0 kr RV . Pasnpepgenerte B TaBaTta B cpefara Ha BbpTAwaTta
abto x2 ce unHus. MNpu 1,0 kr pasnpegeneTe AMPEKTHO BbPXY

BbPTALLATA YNHUS.
KoraTo npo3Byuu 3ByKOBUSIT CUrHarn, o6bpHeTe,
npeHapegeTe U U3BafeTe pasmMpaseHUTe KbCOBE.

Cnien pasvpa3ssiBaHe NoKpuiTe ¢ anyMMHUEBO hONM1o u
ocTaBeTe aa npectou 5-15 MuHyTH, LOKaTO Ce pasmpasiu
nobpe.

BbBegeTe camo Ternoto Ha xpaHaTa. He BkntoyBaiiTe Ternoto Ha cbaa. 3a XpaHuTe, KOMTO Texat rnoeeve
WM No-marko oT Ternarta/konuyecTeara, yrnoMmeHaTu B Tabnuuara, U3nonasaiite pbyeH pexum Ha pabota.
KpaiiHata Temnepartypa Luye Bapupa B 3aBMCHMOCT OT HauarHarta Temnepartypa. CTekoBeTe v xankute Tpsiosa
na 6baat 3ampaseHu B eaviH crnoii. Crieq obpbluyaHe 3alumteTe pasmMpaseHuTe YacTu ¢ Maskuy, paBHU napyeTa

anyMMH1eBo donuo.
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6.4 NMoarpsiBaHe Ha XpaHa U HaNUTKK

Konuyec- CreneH-
XpaHa/HanuTku TBO Ha Bﬁﬁr? MeTop
-r/mn- MolyHOCT
Mnsiko, 1 vawa 150 800 W 1 He nokpueam
Boga, 1 vawa 150 800 W 1-2 He nokpueam
6 yawwm 900 800 W 10-12  He nokpwuBan
1 6nogo 1000 800 W 11-13  He nokpuBan
Mnato 400 800 W 3-6  HapbceTe Manko BoAa BbpXy coca, MoKpuiiTe,
pas6bpkaiiTe No cpeaata Ha BpemeTo 3a
noarpsisaHe
Cyna/3agyweHo 200 800 W 1-2  nokpwuiite, pa3GbpKaiiTe cres 3aTonnsaHeTo
3eneHuyum 500 800 W 4-5  ako e HeobxoauMo, JoNenTe Manko Boaa,
nokpuinTe, pa3bbpkaiite No cpefaTta Ha BpeEMeTo 3a
noarpsisaHe
Meco, 1 peseH " 200 800 W 3-4  3aneliTe OTrope TbHKO CbC COCa, MOKPUIATE
Pu6ero cune " 200 800 W 2-3  nokpwiite
Cnapgkuw, 1 napye 150 400 W Ve nocTaBeTe B CbA 3a CragkuL
Bebeluka xpaHa, 1 190 400 W 1 npexebpreTe B NoAXoAsL, CbA 38 MUKPOBBIHOBA,
BypkaHye cnen noarpsisaHeTo pasbbpkarite gobpe 1
onuTaiiTe TemnepaTypaTta
oreHe Ha MaprapviH unm 50 800 W Ve noKpumnTe
macrno "
ToneHe Ha Luokonag 100 400 W 2-3  pa3bbpkBaiTe NepMoanNYHO
1 oT xnagunHuka
6.5 PaampassaBaHe
Konuuyec- Creneh- Bhthe Bpewme 3a
XpaHa TBO Ha N BMH 4 MeTtopg npecrou
-r- MOLLHOCT = MWH -
MNynaw 500 240 W 8-12  pasbbpkainTe No cpegaTa Ha BpemeTo 3a 10-30
pasmpa3ssiBaHe
Cnaggkui, 1 150 80 W 2-5 rnocTaBeTe B Cb/ 3@ CNaaKuLL 5
napye
Cnagkui, 250 240 W 4-5  pascreneTte paBHOMepHO, 06bpHETE MO cpeaaTa Ha 5
BPEMETO 3a pa3mpassiBaHe
6.6 MoTBeHe Ha 3amMpa3eHun xpaHu
Konuyec- Creneh- Bpeme Bpeme 3a
XpaHa TBO wa  -howe MeTon npectoi
-r- MOLLHOCT = MMH -
PuGeHo cune 300 800 W 10-12  nokpuiTte 2
Mnato 400 800 W 9-11  nokpwiiTe, pasbbpkaiite cnen 6 MUHYTH 2
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6.7 FloTBeHe

Konuuec- CreneH- Bee Bpeme 3a
XpaHa TBO Ha N SMH i MeTtop npecrou
-r- MoOLHOCT = MUH -
Bpokonu/Tpax 500 800 W 9-11  pobasete 4-5 c.n. Boga, NokpuiiTe, pasbbpkarite no -
cpefara Ha BpeMeTO 3a roTBEHe
Mopkosu 500 800 W 10-12 HapexeTe Ha kpbryeTa, gobasete 4-5 c.n. Boaa, -
nokpuinTe, pasb bpkaliTe No cpeaaTa Ha BPeMeTO 3a
roTBeHe
MNeca 1000 800 W 19-21 nopanpaBeTe Ha BKyC, NOCTaBeTe B Cb/ 33, 06bpHeTe 10
o cpeaarta Ha BpeMeTo 3a roTBapcKu
PubeHo dune 200 800 W 3-4  nognpaBeTe Ha BKYC, MOCTaBETE B CbA, 3@ CNaAKuULL, 2

nokpwuiTe

B cnyyait ye pypHata paboTu B NPOM3BONEH PEXMM 3a 3 UNK NoBeYe MUHYTU, BEHTUNATOPBT Lje OCTaHe

@ BKITIOYEH 2 MUHYTW, Cref KaTo roTBeHeTo 3aBbplun. MNpu oTBapsiHe Ha BpaTaTa ToW Lue cripe, a KoraTo st
3aTBOpUTE - LLje Ce BKITI0YM OTHOBO, JOKATO ABETE MUHYTU He U3TekaT (BKMIOYATENHO BPEMETO, Npe3 KoeTo
BpartaTta e 6una oTBopeHa). Ako dpypHaTa paboTu 3a no-mManko oT 3 MUHYTU, BEHTUNATOPBLT HAMA Aa ce
BKITHO4M.

7. CbBETW W MNMPEMNOPBKU

7.1 rorBapcko obopyaBaHe, 6e30nacHO 3a MMKPOBBL/IHOBa 06paboTka

Be3onacHo 3a
loTBapcko K
oGopyaBaHe MUKPOBBITHOBA OMeHTapu
obpaboTka

AnymuHneso donuo/ VIiX Manku napyeta anymvHueBo donuo morat Aa 6bAaT nsnonssaHu 3a

cbpaoBse oT honmo 3alMTa Ha XxpaHaTa oT nperpsisaHe. [ipbxTe PonmoTo Hai-manko Ha 2
CM OT CTeHWTe Ha (pypHaTa, NoHexe Moxe Aia ce obpasyBa enekTpuyecka
Obra. He ce npenopbyBaT cbaoBe OT honvo, OCBEH aKo He ca MOCoYeHn
OT NPOV3BOAUTENS, BHUMATENHO CriefBaiTe UHCTPYKUMUTE.

MopuenaH n kepamuka VIX Mo npuHUMN nopLenax, kepamuka, kepamMu4Hu CbaoBe C rnasypa u
KOCTEH nopLienaH ca NoAxXoAsLLy, C U3KIIOUYEHNE Ha TE3N C MeTasHu
fekopauy.

CTbKneHn cboBe kaTo v TpsibBa Aa ce BHMMaBa npu ynotpebaTa Ha oUHM CTHKIEHN CbOBE,

Hanp. Pyrex ® NOHeXXe MoraT a ce CHynsT Unu Aa ce cnykar, ako GbaaT BHe3anHo
HarpeTu.

MeTan X He ce npenopbyBa ynotpebaTa Ha MeTanHu CbOBE B MUKPOBBITHOBATA,
noHexe ce obpasyBa enekTpuyecka Abra, KOTo MoXe fa Npeanssurka
noxap.

Mnactmaca/ v TpsibBa Aa ce BHMMaBa, NMOHeXe HsKoM CbaoBe ce aechopmupart, TonsT

NONUCTUPEH Hanp. ce unu ce o6e3LBeTABAT NPY BUCOKM TEeMNepaTypu.

OMaKoBKM Ha XpaH 3a

61bp30 XpaHeHe

Topbu 3a v TpsibBa aa 6bAaT HagynyeHn, 3a fa MoXe naparta Ja usnusa. Yeepete

3ampassBaHe/ neveHe ce, Yye TopbuTe ca NoAXoAsLLM 3a MUKPOBBLITHOBO NpunoxeHue. He
13ronagaiiTe NnacTMacoBu U MeTanHu Bpb3KK, MOHEXe MoraT Aa ce
CTOMAT UNK Aa ce 3anansiT npy obpasyBaHe Ha enekTpuyecka abra.

XapTueHn YnHuu, v ManonsBaiite camo npu noArpsisaHe 3a abcopbupaHe Ha Bnarara.

KYMUYKM 1 KyXHEHCKA TpsibBa Aa ce BHMMaBa, MOHEXe NperpsiBaHeTo MoXe Aa Npean3Buka

XxapTus noxap.
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CnameHu 1 obpBeHn v BuHarv Habniogasarite oypHaTa npy n3nonaeaHe Ha Tesu CbaoBe,

cbAose MOHeXe NperpsiBaHeTo MOXe Ja NPeausByrka noxap.
Peuviknunpana xaptvs n X Morat ga cbabpxaT MeTanHu eKCTpakTu, Kouto 6uxa obpasyBanu
BECTHULN eneKTpuyecka gbra v Morat Aa NpeavaBukaT noxap.

7.2 cbBeTH 3a roTBeHe C MUKPOBbITHOBaTa hypHa

CbBeTU 3a roTBeHe C MUKpOBbLJIHOBaTa cbypHa

CbcraB XpaHa, 6orata Ha MasHVHV Unu 3axap (Hanp. KoneaeH NyAuHr, nai oT kaiima) UMa Hyxaa ot
no-mariko Bpeme 3a noarpsisaHe. TpsibBa fa ce BHUMaBa, MOHEXe NperpsiBaHeTo MOXe Aa
npeausBuKa noxap.

Pa3mep 3a nocTturaHe Ha paBHOMepHa TonnnHHa obpaboTka NPUroTBETE BCUYKM NapyeTa C eAHaKbB

paawvep.

Temnepatypa Ha
XpaHata

MbpBoOHaYanHaTta TemnepaTypa Ha XxpaHaTta okassa BusiHWe Ha Hy)XHOTO Bpeme 3a NpuroTesiHe.
HanpaBeTe pa3peau B XxpaHu C MbIHeXW, (HanpuMep NMOHWYKM CbC Cragko), 3a Aa u3nycHeTe
TonnuHaTa u napara.

Moppenba MocTaBeTe Hali-aebennTe YacTn OT XxpaHaTa OTKbM BbHLUHATa CTpaHa Ha cba - (Hanp.
nunewkute 6ytyeTa).
MokpuBaHe W3anonsBaiite BEHTUNMpaHo Gornmo 3a MUKPOBBLITHOBA UMW NOAXOASILL, Kanak.
Mpo6usaHe XpaHu ¢ yepynka, koxa unn membpaHa Tpsibea Aa 6baaT HagynyeHW Ha HSKOMKO MecTa npeau
roTBeHe Unu noarpsiBaHe, NoHexe ce obpasysa napa, kosTo 61 Morna Aa npeavaBuKa ekcnnosus -
(Hanp. kapTodu, puba, Nune, HaAEHNYKN).
BAXHO! AiiuaTa He 6vBa aa 6baaT 3arpsiBaH ¢ MUKPOBBLITHM, NMOHeXe MoraT Ja
eKcnroampart, AOpU cref NpYKIoYBaHe Ha roTBEHETO, (Hanp. Ha 04M, TBbPAO CBAPEHM).
BbpkaHe, OT OCHOBHa BaXkHOCT 3a paBHOMEPHO CrOTBSIHE € XpaHaTta fa ce 6bpka, o6pblLia U NpeHapexaa
obpbluaHe n no Bpeme Ha npurotesiHe. BuHaru GbpkaiiTe 1 NnpeHapexaanTe oT BbHLIHATa CTpaHa B NMocoKa KbM
npeHapexaaHe  LEeHTbpa.
MpecToii Heobxoammo e xpaHaTta Aa ce ocTaBu 4a NPecTou cried NPUKioYBaHe Ha roTBeHeTo, 3a Aa ce
Aafe Bb3MOXHOCT Ha TOMnMHaTa fAa ce pasnpeaeny pPaBHOMEPHO 13 Hesl.
3awyra HarpeTtuTe yacTv moraTt Aa ce npeanasaTt ¢ Manku napyera ¢onmo, KouTo oTpassasaT

MWKPOBBIHWTE, (Hanp. Kpunua 1 Kpaka Ha Lano nune).

M3nonsBaiiTe TonnonsonupaLyy KyxHEHCKV pbKaBuLW, KoraTo BaguTe XxpaHaTa oT dypHaTta, 3a Aa

@ npepoTBpaTUTe u3rapsiHus. BuHaru otBapsiite cbaoBeTe, NakeTUTE 3a NykaHKW, TOPGUYKK 3a rOTBEHE
B MUKPOBBIIHOBA U1 [p. Aaneye oT NIULETO 1 pbleTe, 3a Aa NpefoTBpaTUTE U3rapsiHe oT napa. BuHaru
CTOWTe HacTpaHwW OT BpaTuykaTa Ha dypHaTa, KoraTo s oTBapsTe, 3a Aa NpefoTBpaTUTe U3rapsiHe oT
usnu3awata napa v TonnuHa. Hapsissaiite MbnHEHN SICTWS CNeA NOArPSIBAHETO MM, 3a [a U3NycHeTe
napara u fa npeaoTBpaTuTe usrapsiHe.

8. KAKBO A MNMPABA, AKO

Mpo6nem MpoBepeTte ganu . . .

MI/IKpOB'bJ'IHOBaTa He paGOTI/I . I'Ipe,quaavlTenMTe B KyTUATa 3a Npeanasnutenu ca nsnpaBHU.

HOpManHo?

. EJ'IeKTpVI‘-IeCKVIS'IT TOK HE € crnpan.
. Ako npeanasutTenuTe NpoabinkaTt Aa ropAaTt, MoInsd, CBbpXeTe ce C KBaﬂVI(bI/ILWIpaH
ENEKTPOTEXHUK.

MUKPOBBITHOBUSIT pexum He = BpaTuukata e 4obpe 3aTBopeHa.

paboTtun? *  YNnbTHeHUsTa Ha BpaTuUykaTta 1 MOBbPXHOCTUTE UM Ca YUCTH.

«  ByTtoH CTAPT e 6un HaTucHar.
BbpTsLiaTa YnHus He ce +  Onopata Ha BbpTsLlaTa YHWS € NPaBUIHO CBbP3aHa KbM 3a[BUKXBaHETO.
BbPTN? +  CbabT BbB (hypHATa HE CTbPUM U3BBH BbPTALLATA YWHMS.

«  XpaHaTa He CTbp4M U3BBH pbba Ha BbpTALLATa YMHKS, NPeYeitkv i Aa ce BbpTy.
*  Hsama HeLlo BbB BoTbOHaTMHATa MO BbPTALLATA YNHUS.
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MI/IKpOB'bJ'IHOBaTa He ce . WskntoueTe ypena oT KyTudaTa C npegnasmrtennTe.

usksoysa? «  CsbpxeTe Ce C ymbMHOMOLLEH cepBu3eH npeacrasmten Ha ELECTROLUX.
BbTpelHata namna He «  CsbpxeTe ce ¢ Bawwusa ymbnHomoLleH cepBuseH npeactasuten Ha ELECTROLUX.
pabotun? BbTpelHoTo ocBeTneHne Moxe Aa 6bae 3aMmeHeHO eAMHCTBEHO OT 00yYeH
cepBu3eH TexHnk Ha ELECTROLUX.

Ha xpaHata 11 Tpsibea «  3apanTe No-gbNAro Bpeme 3a roTBeHe (ABOMHO KONMMYECTBO = Npybn. ABOVHO
noseye Bpeme Ja ce Bpeme) unw,
noArpee v fa ce croteu *  Ako xpaHata e no-CTyAeHa oT 06VKHOBEHO, OGpbLLANTe UNK 3aBbPTETE OTBPEME
OTKOJIKOTO Npean? HaBpeme unw,

«  3apaiiTe no-BMCOKa CTEMEH HA MOLLIHOCT.
Bpartata He ce oTBapsi «  OtBopeTe BpaTtata BHUMATENHO, KaTo s U3AbpraTe HaBbH NPU JOINHUS AeceH
nopaaw npekbcBaHe Ha ‘bIbJ1 Ha CTBKIIOTO.
3axpaHBaHeTo?

9. CMELIMOUKALIN

3axpaHBaLuo HanpexeHne AC 220-240 V, 50 Hz, moHoasHo
Mpennasvnten Pa3snpegenexve nuHns/npeksceay MwuHmumanta 10 A

Heobxogvma motyHoct AC: MwukpoBbnHoBa  1.25 kW

M3xogHa MOLLHOCT: MwukposbnHoBa 800 W (IEC 60705)

MwukpoBbHOBa YecToTa 2450 MHz " (Fpyna 2 / Knac B)

BbHLWHM pasmepu: NMB6S171SB 595 mm (L) x 371 mm (B) x 312 mm (O)
Pa3mepu Ha BbTP. NPOCTPaHCTBO 285 mm (LL) x 202 mm (B) x 298 mm ()2
O6em Ha chypHaTa 17 nutpa?

BbpTawa uiHus @ 272 mm, CTbKIO

Terno npw6n. 16 kg

" Tosu NpodyKT U3MbiHsBa U3nckeaHuaTa Ha EBponeiickust craHgapT EN55011. B cboTBeTCTBME ChC CTaHdapTa
TO3W NPOAYKT e KnacuduLmpaH kato ypep oT rpyna 2 knac b. Fpyna 2 o3HavaBa, Ye ypenbT LieneBo reHepmpa
pagmMoyecToTHa eHeprus nod dopmara Ha enekTpoMarHMTHO U3NbYBaHe 3a TonnmHHa obpaboTka Ha xpaHa. Knac
B o6opyaBaHe o3HayaBa, Ye ypeabT e NoAXoAsLy 3a U3MNon3BaHe B AOMaKUHCKM Crpaau.

2 BbTpeluHaTa BMECTUMOCT € U3YNCIIEHa Ypes3 N3MepBaHe Ha MaKkcymanHaTa WUpuHa, Abn6o4MHa 1 BUCOUMHA.
[elicTBUTENHaTa BMECTMMOCT Ha XpaHa e no-marka.

10. EHEPIVINMHA EQEKTUBHOCT

MpopykToBa MHOPMaLMs OTHOCHO KOHCYMaLMsiTa Ha eHeprusi u
MaKCMMAaJTHOTO BpeMe 3a AOCTUraHe Ha NPUIIOKMMUS PEXXUM Ha paboTa npu
HUCKA MOLLHOCT

KoHcymaumsa Ha eHeprus B pexum Ha roTOBHOCT € BKIMOYEH AuCrnen 0.8W
KoHcymaLmsi Ha eHeprus B peXvm Ha roTOBHOCT C U3KITOYEeH avcnnen 0.5W
MakcumanHo Heo6xoAMMO BpeMe 3a aBTOMaTUYHO AOCTUraHe Ha NPUIOXUMUS PeXUM Ha paboTa npu 5 MUHYTH

HUCKa MOLLIHOCT e
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11. "HOOPMALINA 3A OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

OCBETMEHME C KINac Ha eHepruriHa CbC CVIMBONa, 3aefiHO ¢ ButoBaTa CMeT.

edpekTmBHOCT F. BbpHeTe ypeaa B MECTHUSA NYHKT 3a

B cLKNMpaHe UM ce 0BbPHETE KbM
BalLiaTa obLmMHcKa cnyxba.

To3n NpoAyKT pasnosara ¢ BbTPeLHO E He naxsbpnsiite ypeaure, o3HaueHu

Peuyknmpaiite matepuaniTe cbe cumsona ¢y .
MocTapsiiTe ONaKOBKATE B CLOTBETHUTE
KOHTeiHepU 3a PeLMKINPaHETO M.

MomorHeTe 3a ona3BaHEeTo Ha OKofHaTa
cpefia 1 YOBELLKOTO 3apaBe, KakTo 1

3a peLuKnMpaHeTo Ha oTnaabuy oT
€NeKTPUYECKM 1 eNEKTPOHHY ypeau.
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Vitejte u AEG. Dékujeme, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Praktické rady, brozury a informace o feSeni problémd, servisu a opravach najdete
na adrese aeg.com/support

AEG Dalsi recepty, tipy a rady pro feSeni problému najdete v aplikaci My AEG Kitchen,

| - . MR
ktera je dostupna ke stazeni. 2 Available on the \, GETITON
w o App Store ’/’ Google Play

Zmény vyhrazeny.
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1./\DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

 Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenou
fyzickou, smyslovou ¢i mentalni schopnosti ¢i osoby bez
dostatecnych zkusenosti a znalosti, jsou-li pod dohledem,
nebo pokud jim byly poskytnuty pokyny ohledné bezpecného
pouzivani zafizeni a pokud znaji souvisejici rizika. Déti by mély
byt pod dohledem, aby si nemohly s timto spotfebiem hrat.
Cisténi a uZivatelskou udrzbu nesmi provadét déti do 8 let a bez
dozoru.

 Toto zafizeni neni ur€eno k pouziti v nadmorskych vyskach nad
2000 m.

« DULEZITE! Dulezité bezpeénostni pokyny: Pozorné prectéte a
pFirucku uschovejte k pozdéjSimu pouziti.

« VAROVANI! Nepouzivejte spotfebi¢ bez otoéného talife a
nosice otocného talife. Nepoustéjte spotrebi€, pokud je prazdny.

« VAROVANI! Pokud jsou dvitka nebo t&snéni dvifek poskozené,
nesmi se trouba pouzivat, dokud ji neopravi kompetentni osoba.
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VAROVANI! Pro nekompetentni osoby je nebezpeéné provadét
jakeékoli servisni sluzby nebo opravy, jejichz soucasti je
odstranéni krytu chraniciho proti vystaveni mikrovinné energii.
VAROVANI! Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
v uzavienych obalech, protoze by mohlo dojit k jejich explozi.
Toto zafizeni je ur€eno pro pouziti v domacnostech a pro
podobné ucely, mezi které patfi: kuchynské prostory pro
zameéstnance v obchodech, kancelarich a jinych pracovnich
prostfedich; obytné budovy zemédélskych zafizeni; klienti
hotelt, motelu a jinych residencnich prostiedi; ubytovani typu
Bed and Breakfast (nocleh se snidani).

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni

v mikrovinné troubé.

P¥i vareni v mikrovinné troubé neni dovoleno pouziti kovovych
nadob na potraviny a napoje.

Pokud varite pokrmy v jednorazo-vych plastovych, papirovych
¢i jinych nadobéach z hoflavych materialt, nenechavejte troubu
bez dozoru.

Mikrovinna trouba je uréena pro ohrev jidla a napoju. Suseni
jidla nebo obleCeni a ohfivani ohfivacich podusek, obuvi, hub Ci
mokrého oble€eni mize vést k riziku poranéni nebo vzniceni.
Pokud zacne z ohfivaného pokrmu vychazet kour,
NEOTEVIREJTE DVIRKA. Vypnéte a odpojte troubu a
pockejte, dokud se z pokrmu neprestane kourit. Pokud se

z pokrmu kouri a oteviete dvirka, mize dojit k pozaru.

V dusledku mikrovinného ohfevu napoju muze dojit ke
zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrné.

Aby se predeslo popaleni, musi se obsah détskych lahvicek
nebo sklenicek s détskou vyzivou pfed konzumaci protrepat
nebo zamichat a je nutné zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troubé nesmeji byt ohfivana vejce ve skorapce
ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skon¢eni mikrovinného ohrevu.
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» Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi ho vymeénit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby
se predeslo souvisejicim rizikim.

1.1 Udrzba a ¢&isténi

Dvirka:

* Pravidelné Cistéte obé strany dvirek, tésnéni i tésnici povrchy
jemnym vihkym hadfikem od vSech necistot. Nepouzivejte
agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré kovové skrabky pro
cCisténi dvifek nebo skla trouby. Mohly by povrch poskrabat a
zpusobit popraskani skla.

Vnitfek trouby:

» Postfikang, rozsypané a rozlité zbytky setrete po kazdém
pouziti trouby mékkym vihkym hadfikem nebo houbickou,
dokud je trouba jesté tepla. Veétsi rozlité zbytky odstrante
jemnym mydlem a setfenim vihkym hadfikem, dokud
neodstranite vSechny zbytky. Nikdy nesundavejte kryt vinovodu.
Dbejte na to, aby se mydlo ani voda nedostaly do malych
vétracich otvoru ve sténach trouby, coz by ji mohlo poskodit.
Po pouZziti oCistéte kryt vinovodu, ohfivaci prostor, otocCny talif
a unaseci podnos. Tyto ¢asti musi byt suché a odmasténé.
Navrsené zbytky mastnoty mohou zpuUsobit pfehfivani a
nasledné pozar.

Vnéjsi Casti trouby:

* VnéjSi Cast trouby mizete snadno vycistit jemnym mydlem a
vodou. Mydlo z trouby peclivé setfete vihkym hadfikem a poté
troubu osuste jemnou utérkou.

Ovladaci panel:

+ Deaktivujte ovladaci panel otevienim dvirek trouby. Pfi Cisténi
panelu byste méli dat pozor. Panel jemné otrete pouze
hadfikem navihéenym vodou. Vyhnéte se pouziti pfilis velkého
mnozstvi vody. Nepouzivejte zadné chemickeé distici prostredky,
ani Cistici prostfedky s piskem.
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OtocCny talif a unaseci podnos:

Vyndejte otoCny talif a unaseci podnos z trouby. Omyjte je

v mydlove vodé. Otfete je mékkou utérkou. Otocny talif i
unaseci podnos muzete myt v mycce na nadobi.

DULEZITE! Troubu &istéte v pravidelnych intervalech a
odstranujte veskere zbytky jidla. Pokud trouba nebude
udrzovana v Cistoté, mize dojit k naru$eni povrchu. To by
negativné ovlivnilo Zivotnost spotrebice a mohlo by vyustit i

v nebezpecnou situaci.

Pfi vyjimani nadob ze spotfebice je tfeba dat pozor, aby nedoslo
k posunuti oto¢ného talire.

DULEZITE! Neméli byste pouzivat parni CistiC.

Mikrovinna trouba je navrzena tak, aby se pouzivala jako
vestavéna.

Spotrebi€ se nesmi umist'ovat do skririky.

Zarizeni a jeho dostupné Casti se béhem pouzivani zahfeji.
VAROVANI! Udrzujte déti v dostatetné vzdalenosti od trouby,
aby si nezpusobily popaleniny.

DULEZITE! Na zadnou z &asti mikrovinné trouby nepouzivejte
komercni Cistici prostredky pro trouby, parni CistiCe, drsné a
hrubé CistiCe, jakékoli Cistici prostredky obsahujici hydroxid
sodny nebo draténky.

. INSTALACE

Troubu Ize nainstalovat do pozice A, B, C nebo




. Rozmeéry vyklenku
Pozice § H V
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Méfeni v (mm)

2.1 Bezpecné pouzivani spotiebice

PFi upevnéni trouby v pozici B nebo C :

Skfiftka musi byt minimalné 500 mm (E)
pracovni plochou a nesmi byt nainstalovana
pfimo nad varnou deskou.

Spotrebic€ byl otestovan a schvalen pouze
pro pouziti v blizkosti domaciho plynu,
elektrickych a induk&nich varnych desek.
Mezi varnou deskou a mikrovinnou troubou
by mél byt dostate¢ny prostor, aby se
zabranilo pfehrati trouby, okolni skfifiky a
prislusenstvi.

Nepouzivejte varnou desku bez nadobi,
pokud je mikrovinna trouba v provozu.
Pokud je zapnuta varna deska je pfi péci

o troubu tfeba davat pozor.

2.2 Instalace spotiebice

2.5 mm J:‘ mm

-

—

all

|

I 25mm

4mmM‘

===~ b

—|

26 CESTINA

Odstrante veskery obal a peclivé
zkontrolujte, zda nejsou na troub& znamky
poskozeni.

Tato trouba je ur€ena pro montaz do
kuchyriské skfifiky s vyskou 350 mm.

Pfi montazi do skfiriky o vySce 360 mm:
Odsroubuijte a odstrante 4 patky ze spodni
¢asti trouby. Otocte nozicky o 90 stupriti a
znovu je nasadte dlouhou stranou smérem
k pfedni strané trouby.

Upevnovaci hak nasadte do pravé strany
kuchyriské linky, postupuijte dle dodanych
pokyna.

Pfipevnéte zafizeni ke kuchynské skfince
pomalu bez pouziti sily. Zafizeni zdvihnéte
na upevnovaci hacky a poté jej nechte
dosednout do zabezpecené pozice. Troubu
upevnéte po levé strané pomoci dvou
dodanych Sroubd.

Zaijistéte, aby byl spotiebi¢ stabilni a nebyl
naklonén. Mezi dvitky horni skfiriky a horni
¢asti ramu musi byt mezera 2.5 mm (viz
nakres).



2.3 Pripojeni spotiebice ke zdroji
elektrické energie

(A)

coo
o o
A
v
o o

Elektricka zasuvka musi byt pfistupna tak,
aby bylo mozné spotfebic v pfipadé nouze
snadno odpojit. Nebo by mélo byt mozné
izolovat troubu od napajeni zaclenénim
vypinace odpovidajiciho pravidlim pro
kabelaz.

Napajeci kabel maze vyménit pouze
elektrikar.

Pokud je napajeci kabel poSkozeny, musi
ho vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby se
predeslo souvisejicim rizikiim.

Zasuvka by méla byt umisténa za skfirikou.
Nejlepsi pozice je nad skfifkou, viz (A).
Pfipojte spotfebi€ ke zdroji jednofazového
napéti 220-240 V/50 Hz stfidavého proudu
prostfednictvim spravné nainstalované
zasuvky s uzemnénim. Zasuvka musi byt
jistén 10 A pojistku.

Pred zahajenim instalace pfivazte

k napajecimu kabelu kus provazku, abyste
pfi instalaci spotfebice usnadnili pfipojeni
k bodu (A).

PFi vkladani trouby do vysoké skFing,

NESMI dojit k poskozeni napajeciho kabelu.

Sitovy kabel ani zastréku nepokladejte do
vody nebo jiné tekutiny.

Zaijistéte, aby se sitovy kabel nedotykal
horkych nebo ostrych povrchl, jako jsou
napriklad ventilacni otvory na zadni strané
trouby.

2.4 DalSi doporuéeni

Mikrovinnou troubu nepouzivejte pro ohfivani
oleje na smazeni. Teplotu oleje neni mozné
kontrolovat a olej se muze vznitit. Pro pfipravu
popcornu v mikrovinné troubé pouzijte
specialni nadobi vyrobené pro tento ucel.

Osoby, které pouzivaji KARDIOSTIMULATOR,
by se méli poradit se svym Iékafem nebo
vyrobcem kardiostimulatoru o opatfenich

v souvislosti s pouzivanim mikrovinné trouby.

Do otvor( pro uzavirani dvifek ani do
vétracich otvort nevlévejte Zadnou tekutinu
ani nevkladejte predmeéty. V pfipadé, Zze dojde
k rozliti, troubu okamzité vypnéte a odpojte a
kontaktujte zastupce autorizovaného servisu
ELECTROLUX.

Troubu nikdy Zzadnym zpUsobem neupravuijte.

Pouzivejte pouze otocny talif a unaseci podnos
uréené pro tento typ mikrovinné trouby.

Aby nedoslo k poskozeni oto€ného talife:

* Pred omytim oto¢ného talife vodou jej
nechte zchladnout.

* Nepokladejte horké potraviny nebo horké
nadobi na studeny otoc¢ny talif.

* Nepokladejte studené potraviny nebo
studené nadobi na horky otocny talif.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost
za poskozeni trouby nebo zranéni osob
zpUsobené selhanim spravného elektrického
zapojeni. Na sténach trouby nebo kolem
tésnéni dvirek a tésnicich povrchi se nékdy
mUze tvofit vodni para nebo kapky. Jedna se
o bézny jev, ktery neni znamkou netésnosti
nebo poruchy trouby.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotfebi¢i a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby
odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’ uz jde o teplotu,
vibrace €i vlhkost, nebo jsou ur¢eny k
signalizaci informaci o provoznim stavu
spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotfebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

)
(/)]

ESTINA 27



3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Mikrovinna trouba

PFi objednavce prislusenstvi sdélte
prodejci nebo zastupci autorizovaného
servisu ELECTROLUX dvé véci: nazev
Casti a nazev modelu.

Ay

Ptedni panel

Zarovka v troubé

Ovladaci panel

Tlagitko pro otevieni dvefi

Kryt vinovodu (neodstranuijte)

B Vnitini prostor trouby

Tésnéni dvifek a povrch tésnicich ploch

3.2 Prislusenstvi

Ujistéte se, Ze vam bylo dodano toto

prislusenstvi:

Otocny talif

Unaseci podnos

® UnaSeci podnos umistéte do otvoru ve
spodni ¢asti vnitfniho prostoru trouby.

® Poté na unaseci podnos polozte otocny talif.

® Abyste zabranili poSkozeni oto¢ného talife,
zajistéte, Ze pfi vybirani nadobi nebo nadob
z trouby nedoslo k jejich zachyceni o okraj
oto€ného talife.
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/\ VAROVANI!

Nepoustéjte mikrovinnou troubu, pokud na ni
nejsou nainstalovany tyto soucasti.

3.3 Ovladaci Panel

VARVIRV)
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Indikatory digitalniho displeje:
VIVIV

Casovad
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Automatické rozmrazeni

Oblibené
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Mikroviny

W

Zastavit/Zrusit

Détsky bezpecnostni zamek

@ |0

Nastavit hodiny

Prvky displeje

«Q

Hmotnost

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Zapojeni

P¥i prvnim zapojeni trouby mate moznost provést

nastaveni hodin. Trouba ma 24-hodinové hodiny.

1. Trouba zapipa a vSechny ikony na displeji
se na pul sekundy rozsviti. Stisknéte
tlagitka NAHORU/DOLU dokud se
nezobrazi ,on* nebo ,oFF*.

2a. Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlaCitka
NAHORU/DOLU dokud se nezobrazi
,OFF.“ a potom stisknéte tla¢itko START.
Trouba je pfipravena k pouziti.

Pokud jste hodiny vypnuli a chcete je
znovu zapnout, dvakrat stisknéte tlacitko
CASOVAC a postupuite dle pokyn(i v
bodu 2b.

2b. Chcete-li hodiny vypnout, stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU dokud se nezobrazi ,on*
a potom stisknéte tlacitko START.

Priklad: Hodiny chcete nastavit na 18:45.

1. Pro nastaveni hodiny stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU.

2. Pro potvrzeni stisknéte tlaCitko START.

3. Pro nastaveni minut stisknéte tlacitka
NAHORU/DOLU.

4. Pro potvrzeni stisknéte tlacitko START.

Kdyz jsou nastavené hodiny, na displeji
se zobrazi Cas.

4.2 Pohotovostni rezim (Usporny rezim)
Nebude-li trouba pouzivana béhem 5 minut,
automaticky prejde do pohotovostniho rezimu.
Priklad: Pokud nastaveni hodin neprobéhlo:
Displej se vypne.

Pro ukonéeni pohotovostniho rezimu otevrete

Stupen vykonu

80W 240W 400W 560W 800W

Tlacitka nastaveni vykonového stupné
Oblibena tladitka

Tlacitko Automatické rozmrazeni
Tlagitko Casovad

B Tiacitka Nahoru/Dolu
Start/Potvrdit/Tlacitko Rychly start

B Tiacitko Stop

B Tiacitko pro otevieni dveri

dvere, stisknéte libovolné tladitko nebo otocte
koleckem.

Priklad: Pokud nastaveni hodin probéhlo:
Po uplynuti 5 minut se ¢as zobrazi.

4.3 Nastaveni hodin, jsou-li nastaveny

Hodiny muzZete nastavit i po nastaveni ¢asu.

Priklad: Zména z 18.45 na 19.50.

1. Dvakrét stisknéte tlatitko CASOVAC.

2. Stisknéte tlacitko START.

3. Stisknéte tladitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,19".

4. Stisknéte tlacitko START.

5. Stisknéte tladitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,50".

6. Stisknéte tlacitko START.

4.4 ZruSeni hodin a nastaveni

pohotovostniho rezimu (Usporného

rezimu)

1. Dvakrat stisknéte tlagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tladitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,oFF*.

3. Pro potvrzeni stisknéte tlaCitko START.

4.5 Détsky bezpecénostni zamek

Trouba ma bezpec¢nostni funkci, ktera brani
nahodnému spusténi trouby ditétem. Jakmile
bude zamek nastaveny, zadna ¢ast mikrovinné
trouby se nespusti dokud nebude funkce
zamku vypnuta.

Vypnuti nebo zapnuti zamku je mozné pouze v
pfipadé, Ze trouba neni spusténa.

Priklad: Zapnuti zamku.

Stisknéte a pridrzte tlacitko STOP dokud se
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nerozsviti symbol ,,détsky zamek”.

Priklad: Vypnuti zamku.
Stisknéte a podrzte tlacitko STOP, dokud
symbol ,détsky zamek" nezhasne.

Je-li détsky zamek zapnuty, budou
deaktivovana vSechna tlacitka s vyjimkou
tlaCitka STOP.

4.6 Prvotni vyc€isténi

UPOZORNENI!

Prodtéte si ¢ast ,Udrzba a &igténi.

*  Vyndejte z mikrovinné trouby v§echno
prislusenstvi.

*  Opatrné vycistéte vnitfni prostor
trouby mékkym vihkym hadrem.

5. PROVOzZ

5.1 Mikrovinné vareni

Priklad: Chcete ohfivat polévku po dobu 2,5

minuty na stupni vykonu 560 W.

1. Stisknéte tlagitko STUPEN VYKONU po
pravé strané trojuhelniku, dokud se na
displeji nezobrazi ,560 W”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte tlacitko START.

V rezimu mikrovinného vareni
muZete nastavit vykonového stupné
trouby stisknutim tlacitka pfimo pod
pozadovanym nastavenim.

Vykonovy stupefi mizete nastavit ve
chvili, kdy je trouba spusténa stisknutim
a pfidrzenim pozadovaného tlacitka
STUPEN VYKONU, dokud se na displeji
nezobrazi nové nastaveni vykonu. P¥ili§
vysokeé vykonoveé stupné nebo pfilis
dlouhé doby vareni mohou zpusobit

prehrati potravin a nasledné pozar.

V pfipadé, Ze jste vybrali 800 W, potom
Ize ¢as mikrovinného vareni nastavit
maximalné na 15 minut.

Je-li trouba v libovolném rezimu spusténa
3 minuty nebo vice, ventilator zstane
spustény 2 minuty po skonceni vareni.
Otevrete dvere a trouba se zastavi, dvere
zaviete a trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (vEetné otevfeni dvefi).
Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty,
ventilator se nespusti.

Po dokonceni vareni se bude oto¢ny

talif i nadale otace, dokud se nadoba na
vareni nevrati do své pocatecni pozice.
Svétlo v prostoru trouby zlstane svitit

az do dokonceni otaceni, nebo po dobu

5 sekund (podle toho, co je delsi). Trouba
po dokonceni pipne. Pokud béhem vareni
dojde k otevieni dvefi, otaceni se zastavi.

5.2 Stupen Vykonovy
Na§taven| Doporucené pouziti
vykonu

800 W/ ) Pouziva se pro rychlé vafeni nebo ohfivani, (napf. polévek, hotovych jidel, konzervovanych jidel,

VYSOKY napoju, zeleniny, ryb atd).

560 W Pouziva se pro ¢asoveé delSi vareni hutnéjsich jidel, napf. pe¢ené, sekané a porcovaného masa,
dale choulostivéjsich jidel jako je syrova omacka nebo piskotovy kola€. Béhem takto omezeného
stupné vareni omacka neprekypi a pokrm se provafi rovhomérné bez prevareni na okrajich.

400 W Pouziva se pro husté pokrmy vyzadujici del$i dobu vareni (pfi bézné pripravé v troubé), (napr.

hovézi). Doporu€ujeme pouzit tento vykon, abyste zajistili, Ze bude maso dostate¢né mékké.

240 W/ROZM- Vybérem tohoto stupné dosahnete rovnomérného rozmrazeni. Tento stuper je téz idealni pro

RAZOVANI pozvolné vafeni ryze, t&stovin, knedlikl a vajedného krému.

80W Pouziva se pro pomalé rozmrazovani, (napf. Slehackového dortu nebo peciva).
ow Pro odstani/Casovac.

W =WATT
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5.3 Snizeny stupen vykonu

Rezim vareni

Standardni doba

Snizeny stupen vykonu

Mikrovinné vareni 800 W 15 minut

Mikrovinné vareni 560 W

5.4 Nastaveni ¢asu vareni béhem

vareni

Cas vareni mUzete nastavit také v prabéhu

vareni.

Priklad: Pfidani 2 minut (120 sekund) pomoci

tlacitka START.

1. Ctyrikrat stisknéte tiaditko START. Cas
vareni se zvySi o 120 sekund.

5.5 Pouziti tlacCitka stop

Jednim stisknutim tlacitka STOP spustite rezim
Pauza.

Opakovanym stisknutim tlacitka STOP Cas
vareni zrusite.

5.6 Casovac

Nastaveni ¢asovace.

1. Stisknéte tlagitko CASOVAC.

2. Stisknéte tladitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte tlagitko START. Casovad se
spusti automaticky.

Cas Ize zvysit je-li Sasovad spustény
otocenim kolecka nebo stisknutim tlacitka
START. Funkci ¢asovace Ize pouzitiv

pfipadé, Ze trouba neni spusténa.

5.7 Rychlé spusténi
S varfenim muzete zacit pfimo na 800 W/

VYSOKY po dobu 30 sekund, po stisknuti
tlacitka START.

Pro pfidani ¢asu stisknéte tlacitko
START.

5.8 Ztlumeni

Vypnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlacitko CASOVAC, dokud
se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,,oFF*.

3. Stisknéte tlacitko START.

Zapnuti zvuku.

1. Trikrat stisknéte tlagitko CASOVAC, dokud
se na displeji nezobrazi ,Soun”.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU dokud
se nezobrazi ,on".

3. Stisknéte tlacitko START.

5.9 Pozastaveni

Pozastaveni spusténé mikrovinné trouby.

1. Stisknéte tlacitko STOP nebo oteviete
dvere.

2. Trouba se zastavi az na 5 minut.

3. Pro pokracovani ve vareni stisknéte
START.

5.10 Oblibené

Trouba ma 3 oblibené recepty.

D Zmékié maslo

) Rozpusténa cokolada

) Hrnkovy kolad

Priklad: Zméké&eni masla. . ]

1. Jednou stisknéte tlacitko OBLIBENY 1.
2. Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka

NAHORU/DOLU.
3. Stisknéte tlacitko START.

Pokud se segmenty displeje otaci,
znamena to, Ze jidlo je tfeba promichat
nebo otocit. Ve vareni pokracujte
stisknutim tlacitka START. Po uplynuti
€asu automatického rozmrazovani se
program automaticky zastavi. Vykonové
stupné pro pfedem nastavené oblibené
recepty nelze nastavit. 1-4 Hrnkové
kolace se mohou uvarit.

VAROVANI! Cokolada se mize velmi
zahrat! Pokud Cokolada potrebuje delsi
Cas vareni, pfidejte 10 sekund. P¥i
manipulaci s ¢okoladou davejte pozor,
nebot’ se mlze prehrat a zpusobit
popaleniny.

Prepsani oblibenych receptli na vase vlastni

recepty.

1. Stisknéte tlacitko STUPEN VYKONU a
vyberte vykon.

2. Stisknéte tlagitka NAHORU/DOLU a
zadejte Cas.

3. Stisknéte a pfidrzte tladitko OBLIBENY,
které chcete nastavit, dokud neuslysite
jedno pipnuti a nezobrazi se srdce.

Vraceni oblibeného nastaveni do vychoziho
nastaveni.
1. Stisknéte tlacitko STOP.
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2. Stisknéte a na 3 sekundy pridrzte tlacitka 1.

STUPEN VYKONU 400 W. Trouba
restartuje oblibené recepty na puvodni

nastaveni. 2.

5.11 Automatické rozmrazovani 3.

Jednim stisknutim tla¢itka AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANI vyberte menu
automatického rozmrazovani.

Hmotnost vyberte stisknutim tlacitka
NAHORU/DOLU.

Stisknéte tlacitko START.

Automatické rozmrazovani spusti spravny

rezim vareni a délku vareni automaticky, podle

hmotnosti jidla.

MUzete si vybrat ze 2 menu automatického

rozmrazovani.

1. Automatické rozmrazovani: Maso/Ryby/
Driibez

2. Automatické rozmrazovani: Chleba

Pokud se segmenty displeje otaci,
znamena to, ze jidlo je tfeba promichat
nebo otodit. Ve vareni pokracujte
stisknutim tlacitka START. Po uplynuti
¢asu automatického rozmrazovani

se program automaticky zastavi. Pfi
automatickém rozmrazovani neni
nastaveni Cas/Vykon k dispozici.

Priklad: Rozmrazeni steaku o hmotnosti 0,2 kg.

6. GRAFY VARENI

6.1 Oblibené

Oblibené Hmotnost Tlacitko

Postup

Zméklé maslo 0.05-0.25 kg

]O .

Maslo dejte do nadoby z ohnivzdorného skla. Po
uvareni promichejte.

Rozpusténa ¢okolada 0.1-0.2 kg

ol

Cokoladu nalameijte na malé kousky. Cokoladu
dejte do nadoby z ohnivzdorného skla. Kdyz se
ozve pipnuti, promichejte. Po uvafeni promichejte.

VAROVANI: Cokolada se muze velmi zahrat!
Pokud ¢okolada potfebuje delsi ¢as vareni,
pridejte 10 sekund. Pfi manipulaci s ¢okoladou
davejte pozor, nebot se mlze prehrat a
zpusobit popaleniny.

Hrnkovy kolaé 1-4 hrnky

O

Make the cake as the recipe. Place the mug
towards the edge of the turntable. Stand for 30
seconds after cooking.
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6.2 Hrnkovy kolac¢

Mrkvovy hrnkovy kolaé

Hrnkovy jablecény kolac¢ s drobenkou

Pfisady Na 1 hrnecek:

Pfisady Na 1 hrnecek:

2 1zice (20 g) hladké mouky 2% Izice (259g)  hladké mouky
2% |zice (30 g) tftinového cukru 2 Izice (30 g) titinového cukru
Ya 1ZiCky prasku do peciva Ya 1ziCky prasku do peciva
Ya |Zicky mleté skofice Ya |Zicky mleté skofice
Ya 1ziCky mleté skofice 1% Izice (15 g)  rostlinného oleje
1 Izice drcenych mandli 1 stfedni vejce

1% Izice (15 )

slune¢nicového oleje

1% Izice (30 g)

jableéného pyré

kara z %2 pomerance

polovina (7 g)

susenky, rozdrcené

30g strouhané mrkve

1 stfedni vejce

Krémova poleva:

15 g masla, zméklého

40 g mouckového cukru

40 g smetanového syra

2 |Zice pomerancové $tavy

ZpUsob:

1. VSechny suché prisady dejte do hrnecku,
dobre promichejte vidlickou.

2. Pridejte slunecnicovy olej, pomerancovou
kuru, nastrouhanou mrkve a vejce, dobre
promicheijte.

3. Hrnecek dejte mimo stfed oto¢ného talire.

4. Vareni pomoci@ . Kola¢ béhem vareni
nakyne.

5. Polevu pfipravte promichanim masla,

mouckoveho cukru, smetanového syru a
pomerancové stavy.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.

Kolac¢ nechte vychladnout, potom pfidejte polevu.

ZpUsob:

1. VSechny suché prisady (s vyjimkou
susenky) dejte do hrnecku, dobfe
promichejte vidliCkou.

2. Pridejte rostlinny olej a vejce, dobfe
promichejte.

3. Jemné pridejte jable¢né pyré tak, aby se
ponofilo do smési.

4. Ozdobte rozdrcenou suSenkou.

5. Hrnecek dejte mimo stfed oto¢ného talire.

6. Vareni pomociY). Kola& b&hem vafeni

nakyne.

Po vareni nechte odpocivat po dobu 30 sekund.
Ozdobte kopeckem vanilkové zmrzliny.

VAROVANI! Jable&né pyré mize byt
horké.

)
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Hrnkovy kola¢ s arasidovym maslem

Hrnkovy kola¢ s citrénovou polevou

PFisady Na 1 hrnecek:

Pfisady Na 1 hrnecek:

2% |zice (25g)  hladké mouky

2% |zice (259g)  hladké mouky

2 Izice (30 g) tftinového cukru 2% |zice (30 g) tftinového cukru
Ya |Zicky prasku do peciva Ya |Zicky prasku do peciva
1% Izice (15g)  rostlinného oleje 1% Izice (15g)  rostlinného oleje
Ya 1ziCky vanilkového extraktu 1 1zicka citronové klry
2 Izice (30 g) arasidového masla 1 stfedni vejce
1 stfedni vejce Poleva: 1 IZice citrénové kury smichana
o . se 2 Izicemi mouckového cukru
Zpusob:
1. Vsechny suché pfisady dejte do hrnecku, ZpUsob:
dobfe promichejte vidliCkou. 1. VSechny suché pfisady dejte do hrnecku,
2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt, dobfe promicheijte vidli¢kou.
arasidové maslo a vejce a dobre 2. Pridejte rostlinny olej, citrénovou kiiru a
promichejte. vejce, dobfe promichejte.
3. Hrnecek dejte mimo stfed oto¢ného talife. 3. Hrnecek dejte mimo stfed oto¢ného talite.
4. Vareni pomoci 3\7 . Kola€ béhem vareni 4. Vareni pomoci 3() Kola¢ béhem vareni
nakyne. nakyne.
Po vafeni nechte odpocivat po dobu 30 sekund. | 5. Ozdobte polevou z citronové stavy a
Ozdobte ¢okoladovou polevou. titinového cukru.
Tip: Mzete pouzit araSidové maslo s kousky, 6. Po uvareni vyjméte kolac, horni ¢ast

mate-li ho radsi.

Hrnkovy ¢okoladovy kola¢

propichnéte jehlou a polijte polevou, nechte
odpocivat po dobu 30 sekund.

Prisady Na 1 hrnecek:

Malinovy hrnkovy kolaé

2Y |zice (25g)  hladké mouky

PFisady Na 1 hrnecek:

2 Izice (12 g) kakaa 2% Izice (25g)  hladké mouky
2% Izice (30 g) titinového cukru 2Y |zice (30 g)  titinového cukru
Ya |Zicky prasku do peciva Ya 1ziCky prasku do peciva
1% Izice (15g)  rostlinného oleje 1% Izice (15g)  rostlinného oleje
Ya 1zicky vanilkového extraktu s |Zicky vanilkového extraktu
1 stfedni vejce 1 stfedni vejce
ZpUsob: 1% Izice jahodového dzemu bez seminek
1. VSechny suché prisady dejte do hrnecku, Zpusob:
d?.br? promlc.;hej'te vidlickou. . 1. V3echny suché pfisady dejte do hrnecku,
2. Pfidejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a dobfe promicheite vidlickou.
vejce, dobre prormchejvte. L . 2. Pridejte rostlinny olej, vanilkovy extrakt a
3. Hrnecek dejte mimo stfed oto¢ného talife. vejce, dobfe promichejte.
4. Vafeni pomoci 7). Kola¢ béhem vareni 3. Lzici pidejte do smési dzem tak, aby se do
nakyne. - ni ponofil.
Po vareni nechte odpocivat po dobu 4. Hrnecek dejte mimo stfed otoéného talife.
30 sekuncvi. o ] . ] 5. Vareni pomoci ‘1’\‘) Kola¢ béhem vareni
Ozdobte Cokoladdovym maslovym krémem. nakyne.
Tip: P¥i pfipravé Cokoladovo-pomerancove Po vafeni nechte odpogivat po dobu

buchty z hrnec¢ku pfidejte misto vanilkového
extraktu ¥ IZicky pomerancového extraktu.
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6.3 Automatické rozmrazovani

Automatické

e L 1 Hmotnost  Tlacitko Postup
Maso/ryby/driibez 0.2-0.8 kg ’X‘ *  Polozte pokrm do ploché misy do stfedu oto¢ného talite.
(cela ryba, rybi alfo X1« Po zaznéni signalu pokrm otodte, pferovnejte a oddélte.
platky, rybi filety, Konce silnych ¢asti a tepla mista chrarite alobalem.
kufeci stehna, *  Po rozmrazeni zabalte pokrm do alobalu na 15 az
kufeci prsa, mleté 45 minut, aby do$lo k celkovému rozmrazeni.
maso, steak, kotlety, *  Mleté maso: Po zaznéni signalu pokrm otocte. Je-li to
hamburgery, parky) mozné, rozmrazené ¢asti vyndejte.

@Nem’ vhodné pro celou dribez.

Chléb 0.1-1.0 kg s *  Rozmistéte pokrm do ploché misy do stfedu oto¢ného

alto x2 talife. Pro 1,0 kg poloZte pfimo na oto¢ny taliF.
*  Po zaznéni signalu pokrm otocte, pferovnejte a odstrarite
rozmrazené platky.
*  Porozmrazeni zabalte pokrm do alobalu nechte 5 az
15 minut odstat, aby doslo k celkovému rozmrazeni.

Zadejte pouze hmotnost pokrmu. Nepfidavejte hmotnost nadoby. V pfipadé potravin, které vazi vice nez
hmotnosti/mnoZstvi v uvedené tabulce, pouzijte manualni ovladani. Koneéna teplota se bude ménit podle
pocatecni teploty. Steaky a kotlety by mély byt zmraZzeny v jedné vrstvé. Mileté maso by mélo byt zmrazeno
v tenké formé.

6.4 Ohfivani pokrm{ a napoju

Mnozstvi  Stupen Doba

Pokrm/Napoj g/ml- Vykonu Min- Metoda
Miéko 1 Salek 150 800 W 1 nezakryvejte
Voda, 1 Salek 150 800 W 1-2 nezakryvejte
6 salku 900 800 W 10-12  nezakryvejte
1 nadoba 1000 800 W 11-13 nezakryvejte

Jidlo na jeden talif 400 800 W 3.6  Prilife trochu vody do oméacky, prikryjte
poklickou a v poloviné ohfivani zamichejte

Polévka/duseny 200 800 W 1-2 prikryjte, po ohfati zamichejte

Zelenina 500 800 W 45 \ prlpade_ threEy 'prlllute tI'IOChl:l vody, prikryjte
a v poloviné ohfivani zamichejte

Maso, 1 plétek 200 800 W 34 rti_zetr_ete tenkou vrstvu omacky na horni ¢ast,
prikryjte

Rybi filety 200 800 W 2-3 prikryjte

Kolag, 1 platek 150 400 W Y vlozte do ploché misy

Détska vyziva, 1 sklenice nalijte do vhodné nadoby pro mikrovinné

190 400 W 1 trouby, po ohfati pofadné zamichejte a

zkontrolujte teplotu

qupu?teny margarin nebo 50 800 W " phkryjte

maslo "

Rozpusténa cokolada 100 400 W 2-3 obcas zamichejte

1) z chlazeného

(/)]
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6.5 Rozmrazovani

S . Doba
Pokrm ezt Stupen Do_b a Metoda odstani
-g- Vykonu -Min- .
-Min-
Gulas 500 240 W 8-12 v poloviné rozmrazovani zamichejte 10-30
Kolag, 1 platek 150 80 W 2-5 vlozte do ploché misy 5
Ovoce 250 240 W 4-5 rovnomérné rozlozte, v poloviné rozmrazovani obrat'te 5
6.6 Vareni zmrazeného jidla
e & Doba
Mnozstvi n D A
Pokrm s Sgupe o.b a Metoda odstani
-g- Vykonu -Min- .
-Min-
Rybi filet 300 800W  10-12 prikryjte 2
tJ;ﬁ,'FO najeden 409 800W 911 prikryjte, po 6 minutach zamicheite 2
6.7 Vareni
e . Doba
Pokrm Ll Sgupen Do_b a Metoda odstani
-g- Vykonu -Min- .
-Min-
Brokolice/ 500 800 W 9-11 pridejte 4-5 Izic vody, pfikryjte, v poloviné vareni -
Hrasek zamichejte
Mrkev 500 800 W  10-12 nakrajejte na kolecka, pfidejte 4-5 Izic vody, pfikryjte, -
v poloviné vareni zamichejte
Pecené maso 1000 800 W  19-21 dochutte, dejte do mélké formy, v poloviné vareni otocte 10
Rybi filet 200 800 W 3-4  ochutte podle potieby, vioZte do ploché nadoby, 2

prikryjte

Je-li trouba v libovolném rezimu spusténa 3 minuty nebo vice, ventilator ziistane spustény 2 minuty po
skonceni vareni. Oteviete dvere a trouba se zastavi, dvefe zavrete a trouba se znovu spusti, dokud
neuplynou 2 minuty (v€éetné doby, kdy byly oteviené dvere). Je-li trouba spusténa déle nez 3 minuty,
ventilator se nespusti.

7. RADY A TIPY

7.1 Nadobi bezpeéné pro vareni v mikrovinné troubé

Bezpecné pro

Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby
Alobal/nadoby s folii vIiX Pro ochranu jidla pred pfehfatim Ize pouzit malé prouzky alobalu. Mezi folii

a sténami trouby by méla byt vzdalenost alespori 2 cm, nebot’ mize dojit
ke vzniku elektrického oblouku. Doporucujeme pouzivat pouze nadoby

s folii, které jsou k témto Gcelum oznaceny vyrobcem. jehoz pokyny peclivé
dodrzujte.

Porcelan a keramika

V11X

Porcelan, keramika, glazovana keramika a kostni porcelan jsou obvykle
vhodné, pokud nemaji kovové zdobeni.

Sklenéné nadobi, napf.
Pyrex ®

Pokud pouzivate tenké sklenéné nadobi, méli byste byt opatrni, protoze pfi
nahlém ohrati mze dojit k jeho rozbiti nebo prasknuti.
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Kovové nadobi

PFi mikrovinném ohfevu nedoporuéujeme pouzivat kovové nadobi, protoze
muze zpuUsobit vznik elektrického oblouku a nasledné pozar.

Plastové/polystyrenové
nadoby (napf. na
potraviny rychlého
obgcerstveni)

U nékterych nadob je tfeba davat pozor, nebot’ se mohou pfi vysokych
teplotach zkroutit, roztavit nebo ztratit barvu.

Sacky do mraznicky/
pecici sacky

Je tfeba je propichnout, aby mohla unikat para. Zkontrolujte, zda jsou sacky
vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé. Nepouzivejte plastové ani kovové
sponky, nebot’ se mohou roztavit &i vznitit z divodu vzniku elektrického
oblouku.

Papir-talite, kelimky a
kuchyriské utérky

Pouzivejte je pouze pro ohfivani nebo absorpci vihkosti. Budte opatrni,
nebot’ jejich prehrati mize zpUsobit pozar.

Slaméné a drevéné
nadoby

Pfi pouZziti téchto materialt méjte troubu vzdy pod dohledem, nebot’ jejich
prehfati mGze zpusobit pozar.

Recyklovany papir a

Mohou obsahovat vytazky z kovu, které zpUsobuji vytvoreni elektrického

noviny

oblouku a potencialné i pozar.

7.2 Rady pro mikrovinné vareni

Rady pro mikrovinné vareni

Slozeni Pokrmy s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. vanoéni puding, plnéna pastika) vyzaduiji
krat$i dobu ohfevu. Budte opatrni, nebot’ pfehrati mze zpusobit pozar.

Velikost Chcete-li dosahnout rovnomérného vareni, varte kousky stejné velikosti.

Teplota jidla Ocatecni teplota potravin ovliviiuje potfebnou délku doby vareni. Potraviny s naplni, (napf. koblihy
s dZzemem) propichnéte, aby mohlo unikat teplo a para.

Rozmisténi Nejsilngjsi ¢asti jidla, (napf. kufeci stehna), umistéte smérem k vnéjSimu okraji nadoby.

Zakryti Pouzivejte potravinovou félii s otvory pro mikrovinné vareni nebo vhodné viko.

Propichnuti Pred vafenim nebo ohfivanim potravin se slupkou nebo kizi, (jako jsou brambory, ryby, kufata a

parky), propichnéte jejich slupku, protoZe se v nich kumuluje para a potraviny by mohly explodovat.

DULEZITE! Vejce ve skofapkach a cela vejce natvrdo by se neméla ohfivat pomoci
mikrovin, protoZze mohou explodovat dokonce i po ukonéeni mikrovinného varu.

Michat, otacet a

Pro dosazeni rovhomérného ohfevu je dllezité béhem vareni jidlo michat, otaCet a pferovnavat.

pferovnavat Pokrm vzdy michejte a pferovnavejte od vnéjsiho okraje smérem ke stredu.
Odstani Po dokonéeni vareni je nutna doba odstaveni, aby se teplo rovhomérné rozptylilo po celém pokrmu.
Prikryti Horké ¢asti, (napf. nohy a kfidla na kufeti), Ize pfikryt malymi kousky félie, které odrazi mikroviny.

P¥i vytahovani jidla z trouby vzdy pouzivejte specialni drzak nadobi nebo kuchyriské chiiapky, abyste se

@ nespalili. Nadoby, sacky na popcorn atd. otvirejte vzdy co nejdale od obliceje a rukou, abyste se neopafrili
parou. PFi otevirani dvifek trouby se vzdy postavte tak, abyste se neopafili unikajici parou a teplem.
Nadivana jidla po ohrati nakrajejte, aby z nich unikla para a neopaiili jste se.

8. CO DELAT KDYZ

Problém

Kontrolované polozky . . .

Mikrovinna trouba nefunguje *

spravné?

Nefunguji pojistky v pojistkové skfini.

*  Doslo k preruseni napajeni.

*  Pokud bude i nadale dochazet ke spaleni pojistek, kontaktujte kvalifikovaného
elektrikare.

Mikrovinny rezim nefunguje? <

Dvitka nejsou fadné zaviena.
+  Tésnéni dvifek a jejich povrch neni Cisty.
*  Bylo stisknuto tlacitko START.

)
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Otocny talif se neotaci? .

Unaseci podnos neni spravné pfipojen k pohonu.

Nadobi do trouby pfesahuje otocny talif.

Jidlo presahuje pres okraj oto¢ného talife a brani mu v otaceni.
V prostoru pod otoénym talifem se nachazi néjaky predmét.

Mikrovinnou troubu nelze * lzolujte spotfebi¢ od pojistkové skfiné.

vypnout? «  Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX.

Svétlo vnittku trouby «  Kontaktujte zastupce autorizovaného servisu ELECTROLUX. Vnitfni zarovku smi
nefunguje? vymeénit pouze vyskoleny zastupce servisu ELECTROLUX.

Prohfati a vareni jidla trva .
déle nez drive? .

Nastavte delSi dobu vareni (dvojnasobné mnozstvi = témér dvojnasobna doba) nebo
Je-li jidlo studenéjsi nez obvykle, ¢as od €asu je otoéte nebo obratte, pfipadné
Nastavte vy$si nastaveni vykonu.

Dvere se neoteviou z diivodu
preruseni napajeni?

Dvere opatrné oteviete zataZzenim za pravy roh sklenénych dvefi smérem k sobé.

9. TECHNICKE UDAJE

Stfidavé napéti

220-240V, 50 Hz, jednofazové

Distribuce line pojistkaljistic Minimalné 10 A
Pozadovany vykon: Mikroviny 1.25 kW
Vystupni vykon: Mikroviny 800 W (IEC 60705)

Frekvence mikrovin

2450 MHz 1) (Skupina 2/tfida B)

Vnéjsi rozméry:

NMB6S171SB 595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (H)

Rozmeéry vnitfniho prostoru

285 mm (S) x 202 mm (V) x 298 mm (H)?

Objem trouby 17 litrG?
Otocny talif @ 272 mm, sklenény
Hmotnost cca. 16 kg

" Tento vyrobek splfiuje pozadavky evropské normy EN55011. V souladu s touto normou je tento vyrobek
klasifikovan jako zafizeni skupina 2, tfida B. Skupina 2 znamena, Ze zafizeni zamérné vytvari radiofrekvenéni
energii ve formé elektromagnetické radiace pro tepelné zpracovani jidla. Tfida B znamena, Ze zafizeni je vhodné

pro pouzivani v domacnosti.

2 Vnitfni objem je vypoéten na zakladé zméfeni maximalni Sifky, hloubky a vysky.Skute¢ny objem pro ulozZeni jidla

je mensi.

10. ENERGETICKA UCINNOST

Informace o spotiebé energie produktu a maximalni dobé potrebna k tomu,
aby dosahl prisluSného rezimu s nizkou spotrebou energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu se zapnutym displejem 0.8W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu s vypnutym displejem 0.5W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu s nizkou spotfebou

energie

5 min
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11. INFORMACE O ZIVOTNiM PROSTREDI

Tento produkt obsahuje svételny zdroj
energetické tfidy ucinnosti F.

Recyklujte materialy oznacené symbolem L’.\‘) .

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejnerll k recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostiedi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické
spotfebice ur¢ené k likvidaci.

Spotrebi¢e oznacené prislusnym
symbolem nelikvidujte spolu s
domovnim odpadem. Spotfebic

B devzdejte v mistnim sbérném dvoie
nebo kontaktujte mistni urad.

)
(/)]

E
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Udvézli az AEG! Koszonjiik, hogy késziilékiinket valasztotta.

Hasznalati tanacsok, brosurak, hibaelharitok, szerviz- és javitasi informaciok elérheték
az aeg.com/support webhelyen.

AEG Tovabbi receptekeért, tippekért, és hibaelharitasi informaciokeért toltse le a My AEG
WI} Kitchen alkalmazast.

2 Available on the N\, CGETITON
@& AppStore b/’ Google Play
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1./\FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

» 8 évnél idésebb gyerekek, csokkent fizikai-, értelmi-,
vagy mentalis képességl személyek, illetve megfeleld
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek
felugyelet mellett, vagy akkor hasznalhatjak a készuléket,
ha annak biztonsagos lUzemeltetésérél utmutatast kaptak,
és a kapcsolodo kockazatokat megertettéek. Figyelni kell a
gyermekekre, hogy ne jatszanak a készllékkel. A készllék
tisztitasat és felhasznalodi karbantartasat 8 évnél idésebb
gyerekek végezhetik, de csak feligyelet mellett.

* Ez a készulék nem alkalmas arra, hogy 2000 m feletti
magassagokban hasznaljak.

+ FONTOS! Fontos biztonsagi utasitasok: Figyelmesen olvassa
el, és Orizze meg.

« FIGYELMEZTETES! Ne hasznalja a késziiléket a forgotanyér
és a forgétanyértarté nélkil! Ne hasznalja a készUlléket Ures
allapotban!
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FIGYELMEZTETES! Ha az ajté vagy annak témitése
megsérilt, ne hasznalja a sttét mindaddig, amig szakember
el nem végezte ezek javitasat!

FIGYELMEZTETES! Kizardlag szakképzett szerel6 végezhet
a mikrohullamu sugarzas ellen védo boritas eltavolitasaval
jaré szervizelést vagy javitast!

FIGYELMEZTETES! A folyadékokat és ételeket nem
szabad lezart taroléedényben melegiteni, mert kbnnyen
felrobbanhatnak.

Ajanlott a készllék haztartasi és olyan hasonlé tertleteken
val6 hasznalata, mint példaul: konyhaszemélyzet részére
Uzletekben, irodakban és hasonlé6 munkakdrnyezetekben;
paraszthazakban; Ugyfelek részére hotelekben, motelekben
és mas lakokornyezetekben; éjszakai szallast és reggelit
biztositd kérnyezetekben.

Csak mikrohulldmu siutébe valé taroldkat és edényeket
hasznaljon.

Fém tarol6edényeket ne hasznaljon a mikrohullammal térténé
fézéskor.

Eldobhatdé mianyag, papir vagy egyéb éghetd ételtartd
hasznalatakor kisérje figyelemmel a sutés folyamatat.

A mikrohullamu sité élelmiszerek és italok felmelegitésére
szolgal. Ha a készuléket élelmiszerek vagy ruhanemik
megszaritasara, esetleg villanyparnak, papucsok, szivacsok,
nedves ruhanemk és hasonlok felmelegitésére hasznaljak,
fennall a sérlilés, a meggyulladas vagy a tlizokozas veszélye.
Ha a melegitett étel fustdIni kezd, NE NYISSA KI A
KESZULEK AJTAJAT. Kapcsolja ki és hiizza ki a siitét a
konnektorbdl, és varja meg, amig az étel mar nem fustdl. Az
ajto kinyitasa az étel flstolése kdzben tlizet okozhat.

ltalok mikrohullamu melegitése utan utdlag is kifuthat a
folyadék, ezért az edény kézbevételekor legyen kortltekinté.
Az égési sérllések elkerllése érdekében a cumistivegek és
bébiételes Uivegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és fogyasztas el6tt ellenérizze hdmeérsékletiket.
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* A héjaban ne f6zzdn tojast, és az egész keménytojaso-kat
nem melegitse mikrohullamu sitében, mert a mikrohullamu
fézés befejezése utan is felrobbanhatnak.

» Ha a tapkabel sérilt, a veszélyhelyzetek elkerlilése
erdekében a gyartonak, a hivatalos markaszervizének vagy
megfelelben képzett szakembernek kell azt kicserélnie.

1.1 Apolas és tisztitas

Ajté:

» A szennymaradvanyokat az ajté mindkét oldalanak,
tomitéseinek és tomitofellleteinek nedves puha ronggyal
torténd rendszeres tisztitdsaval tavolitsa el. Az ajtélveg
tisztitasahoz ne hasznaljon erds suroldészereket vagy éles
fémkaparokat, mert megkarcolhatjak a fellletét, amitél az
Uveg Osszetorhet.

Sutoter:

* Tisztitashoz, minden hasznalat utan, amig a sité meleg
torodlje le az 6sszes foltot, kifolyt ételt egy nedves puha
ronggyal vagy szivaccsal. Makacsabb foltokhoz hasznaljon
enyhe mososzert, és tobbszor tordlje le nedves ronggyal,
amig minden szennyezddés eltlinik. Ne tavolitsa el a
hullamtereld burkolatat. Vigyazzon arra, hogy az enyhe
mosodszer €s a viz atjutva a sut6 falanak apro lyukain kart
ne tegyen a sutében. Ne hasznaljon széréfejes tisztitokat a
sutétérben. Hasznalat utan tisztitsa le a hullamterel6 lemezt,
a suto belsejét, a forgétanyért és a forgotanyértartot. Ezeknek
szaraznak és zsirmentesnek kell lennitk. A lerakodott zsir
tulhevilhet és fustdini kezdhet vagy meggyulladhat.

Sutd kilseje:

» A sit6 kllseje enyhe mososzeres vizzel kdnnyen tisztithato.
Gondoskodjon arrél, hogy a mososzer puha ronggyal le
legyen torodlve.

Vezérlbpanel:
+ Tisztitas el6tt nyissa ki az ajtajat a vezérlbpanel
inaktivalasahoz. A vezérlépanel tisztitasakor oda kell figyelni.

Egy vizes ronggyal gyengéden torolgesse a panelt, amig
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tiszta nem lesz. Ne hasznaljon tul sok vizet. Ne hasznaljon
semmilyen vegyszert vagy suroloszert.

Forgdtanyér és forgétanyértarto:

Vegye ki a forgétanyért és forgotanyértartot a siutébél.
Mosogassa el a forgétanyért és a tartdjat enyhe mosodszeres
vizben. Puha ruhaval torélgesse le. A forgotanyér és
forgotanyértartd is tisztithatd mosogatogepben.

FONTOS! Rendszeres id6kdzonként takaritsa meg a sutét, és
tavolitson el minden étellerakodast. A suto tisztan tartasanak
elmulasztasa a felllet elhasznalédasahoz vezet, ami a
készulék élettartamat negativan befolyasolja, és konnyen
veszélyhelyzetet okozhat.

Ugyeljen ra, hogy az edények késziilékbdl térténd kivételekor
ne mozditsa el a forgétanyért.

FONTOS! Géztisztitét nem szabad hasznalni.

A mikrohullamu sutét beépitett hasznalatra tervezték.

A készuléket ne helyezze szekrénybe.

A készulék, és annak hozzaférhet6 részei a hasznalat soran
felforrésodhatnak.

FIGYELMEZTETES! A gyermekeket tartsa tavol a siitéajtotol,
nehogy megégessek magukat.

FONTOS! Figyelmeztetés: ne hasznaljon altalanos
forgalomban lévd tisztitoszereket, gbztisztitd berendezést,
surolo, durva tisztitdszereket, semmiféle natrium-hidroxid
tartalmu szert vagy surol6 eszkdzt a mikrohullamu suté
egyetlen részén sem.
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2. TELEPITES

¢ A mikrohullamu sité mikddése kdzben ne

<j> hasznalja a féz6lapot serpenyd nélkiil.
. e Kortltekintdnek kell lenni, ha miikodd fézdlap
<T mellett feliigyel a mikrohullamu siitére.

HT = T 2.2 A berendezés iizembe helyezese
S~ |V 371

2.5 mm I mm
495/595 m
/

Min. ?
850 -

4| A 25mm

A mikrohullamt siité A, B, C vagy D helyzetben
rogzithetd:

Hagyo-manyos siité

Méretigény

Helyzet Sz Mé Ma
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Méretek (mm)

2.1 A késziilék biztonsagos hasznalata

Ha a mikrét a B vagy C helyzetbe rogziti:

* Akonyhaszekrénynek legalabb 500 mm-rel
(E) @ munkalap folétt kell lennie, és nem T [
szabad kozvetlen(l f6z6lap folé helyezni.

* Akészilék be lett vizsgalva éscsak a gaz-,
villamos és indukcios tlizhely kdzelében
torténé hasznalata engedélyezett.

» Biztositani kell a megfeleld tavolsagot a
f6z6lap és a mikrd kdzott a mikrohullamu
sitd, a korllotte 1évo szekrény és a
kiegésziték tulmelegedésének elkerllése —
érdekében.
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1. Tavolitson el minden csomagolast, és
gondosan ellendrizze, hogy nem lathato-e
sérllés rajta.

2. Asutd ugy lett megtervezve, hogy
szabvany szerint beférjen egy 350 mm
-es konyhaszekrénybe. Ha 360 mm-es
konyhaszekrénybe szerelik:- Le kell
csavarozni és le kell venni a 4 labat a
sutd aljan. Forditsa el a labat 90 fokkal, és
helyezze vissza a hosszu oldalaval a suté
elejére.

3. Szerelje fel a rogzité kampot a
konyhaszekrény jobb oldalara a mellékelt
hasznalati utasitas szerint.

4. Akészuléket dvatosan és erdkifejtés nélkul
szerelje a konyhaszekrénybe. A készliléket
emelje fel és helyezze a rogzité kampokra,
ezt kdvetben pedig nyomija le, hogy
rogzuljon. A mellékelt két csavarral rogzitse
a sutét a bal oldalon.

5. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék
stabil és nem ferde. Figyeljen arra, hogy
egy 2.5 mm-es hézag maradjon a folotte
|évd konyhaszekrényaijtd és az sitd
el6lapjanak kerete kozétt (lasd az abran).

2.3 A késziilék csatlakoztatasa a
villamos halézatra

(A)

000
o o
A
\2
o o

* A konnektor mindig legyen hozzaférhetd
azért, hogy az egyseég veszély esetén
kénnyen kihtizhaté legyen. Masik
lehet8ségként az elektromos halozatba
szabalyszerlien beépitett kapcsoldval
lehetévé kell tenni a siitd lekapcsolasat a
halézatrol.

* Atapkabelt csak villanyszerel cserélheti ki.

* Ha a tapkabel sériilt, a veszélyhelyzetek
elkerllése érdekében a gyarténak,

a hivatalos markaszervizének vagy

megfeleléen képzett szakembernek kell azt
kicserélnie.

* Akonnektor nem lehet a konyhaszekrény
mogott.

* Alegjobb helye a konyhaszekrény folott
van, lasd (A).

* Aberendezést egy megfelelSen telepitett
foldelt dugdval csatlakoztassa egyfazisu
220-240 V/50 Hz valtakozé aramra. A
készlléket ugy kell olvasztott egy 10 A-es
biztositek.

» Uzembe helyezés elétt kdsson egy darab
zsinort a tapkabelre, hogy a csatlakoztatast
létrehozhassa az (A) pontnal a készilék
Uzembe helyezése kdzben.

* Ha egy magas falu konyhaszekrénybe
helyezi el a készuléket, NE nyomja dssze a
tapkabelt.

» Atapkabelt és a dugot ne meritse vizbe
vagy barmilyen egyéb folyadékba.

* Atapkabelt forré vagy éles fellileten ne
vezesse végig, példaul a meleg levegd
szell6zdk el6tt a sité tetejénél és hatuljanal.

2.4 Tovabbi tanacsok

Ne hasznalja a mikrohullamu siitét olaj
felmelegitésre, olajban sitéshez. A héfoka
nem szabalyozhato, és az olaj langra kaphat.
Pattogatott kukorica készitéséhez kizardlag
specialis mikrohullamu pattogatottkukorica-
készitdket hasznaljon.

SZIVRITMUSSZABALYZOVAL rendelkezé
személyek orvosuknal vagy a szabalyzé
gyartojanal tajékozodjanak a mikrohullamu
sutdkkel kapcsolatos elévigyazatossagokra
vonatkozoéan.

Ne toltson és ne tegyen semmit se az ajtézar
nyilasaiba és a szell6zényilasokba. Ha barmi
kifolyik, azonnal kapcsolja ki és huzza ki a
konnektorbdl a sutét, és hivja a hivatalos
ELECTROLUX markaszervizt.

Semmilyen médon ne alakitsa at a sitét.

Csak a sitéhoz tervezett forgotanyért és

forgotanyértartét hasznalja. Ne hasznélja a

sutét forgotanyér nélkdil.

A forgotanyér Osszetdrését megelézendd:

» Miel6tt vizzel megtisztitana a forgétanyért,
hagyja azt kih(ini.

» Forrd ételeket és forré eszkdzoket ne
tegyen a hideg forgétanyérra.

» Hideg ételeket és hideg eszkozoket ne
tegyen a forr6 forgétanyérra.
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A gyarté és a forgalmazé sem vallal
felel6sséget a helyes elektromos bekotési
eljaras elmulasztasa miatt a stitében
bekovetkezd karokért és személyi sériilésekért.
Esetenkeént vizpara csapodik ki és vizcseppek
keletkeznek a sutd falain vagy az ajtészigetelés
és szigeteldfellletek korll. Ez normalis dolog,
és nem jelenti azt, hogy ereszt a mikrohullamu
sit6é vagy hibasan mikaodik.

3. KESZULEK ATTEKINTESE

3.1 Mikrohullamii siité

A

Elélap

Sitstér vilagitas

Vezérlépanel

Ajtényité gomb

Hullamtereld fedele (ne tavolitsa el)

B siitster

Ajtészigetelés és szigeteltfelliletek

3.2 Kiegészitd
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A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphato potizzdkra vonatkozo tudnivalok: Ezek
az izzék arra késziiltek, hogy megfeleljienek

a haztartasi készulékekben fennallo
szélsOséges fizikai feltételeknek, mint példaul
hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a
késziilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ellendrizze, hogy a kévetkezd kiegészitdk

megvannak-e:

Forgotanyér

Forgétanyértarto

® Helyezze a forgétanyértartét a sutétér aljan
talalhato nyilasba.

® Ezutan helyezze a forgétanyért a
forgotanyér-tartora.

* Aforgotanyér épsége érdekében a talakat
és taroléedényeket kelléen emelje a
forgotanyér pereme folé, amikor kiveszi
azokat a sutébdl.

Amikor kiegészitéket rendel, két dolgot
kell megemlitenie a forgalmazénak vagy
ELECTROLUX markaszerviznek: az
alkatrész nevét és a modell nevét.

/N FIGYELMEZTETES!

Ne miikodtesse a mikrohullamu siitét ezen
alkatrészek felszerelése nélkul!




3.3 Vezérl6panel
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4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

4.1 Csatlakoztatas

A st elsé bedugasakor lehetésége van

bedllitani az orat. A sit6 24 oras kijelzéssel

rendelkezik.

1. Asiité hangjelzést ad és az dsszes kijelzd
fél masodpercre felvillan. Tartsa lenyomva
a FEL/LE gombot, amig az ‘on’ vagy ‘oFF’
feliratot nem latja a kijelzdn.

2a. Az ora kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a
FEL/LE gombokat, amig az ‘oFF’ sz6t nem
latja a kijelzén, majd nyomja meg a START
gombot. A sutd készen all a hasznalatra.

A digitalis kijelzén 1év6 ikonok:

Kedvencek

A,

Konyhai éra
B

Automatikus kiolvasztas

[
AUTO

=| | Mikrohulldam

Stop/Torlés

Gyermekzar

G| |0

Ora beallitasa

Szakaszok kijelzése

«Q

Suly

80W 240W 400W 560W 800W

Teljesitményszintek

Teljesitményszint gombok
Kedvencek gombok

Automatikus kiolvasztas gomb
Konyhai idézité gomb

E Fel/Le gombok
Start/Meger6sités/Quick Start gomb
B Stop gomb

B Ajtonyits gomb

Ha kikapcsolta az 6rat és szeretné
visszakapcsolni, nyomja meg kétszer a
KONYHAI ORA gombot és kdvesse a 2b.
|épés utasitasat.

2b. Az dra bekapcsolasahoz tartsa lenyomva a
FEL/LE gombokat, amig az ‘on’ sz6t nem
latja a kijelzén, majd nyomja meg a START
gombot.

Példaul: Az 6ra beallitasa 18:45-re.

1. Nyomja meg a FEL/LE gombokat az 6ra
érték bedllitdsahoz.

2. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.
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3. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a perc
érték beallitasahoz.

4. Nyomja meg az START gombot a
jévahagyashoz.

Ha az 6ra be van allitva, a kijelzén
megjelenik a pontos id6.

4.2 Készenléti (Energiatakarékos)
mod

A siité automatikusan készenléti modba Iép
5 perc tétlenség utan.

Példaul: Ha az orat nem allitottak be:

A kijelz6 kikapcsol. A készenléti médbol
valo kilépéshez nyissa ki az ajtét, nyomja
meg valamelyik gombot vagy forgassa el a
szabalyoz6 gombot.

Példaul: Ha az orat beallitottak:
Az 5 perces id6étartam utan az idé megjelenik.

4.3 Az 6ra atdllitasa

Atéllithatja az 6ra idejét, ha korabban mar

beallitotta az orat.

Példaul: 18.45-r6l 19.50-re valtas. i

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Nyomja meg az START gombot.

3. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombokat,

amig a 19 érték meg nem jelenik a kijelzdn.

4. Nyomja meg az START gombot.
5. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombokat,

amig a 50 érték meg nem jelenik a kijelzdn.

6. Nyomja meg az START gombot.

5. HASZNALAT

5.1 Mikrohullamu f6zés

Példaul: Leves felmelegitéséhez 2 perc

30 masodpercig tartd 560 W-os mikrohullamu

teljesitménnyel.

1. Nyomja meg a TELJESITMENYSZINT
gombot a haromszdg jobb oldalan, amig a
“660 W” érték meg nem jelenik.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a id6
beallitasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.
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4.4 Az 6ra torlése és a készenléti
(Energiatakarékos) méd bekapcsolasa

1. Nyomja meg kétszer a KONYHAI ORA
gombot.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombot, amig
az ‘oFF’ feliratot nem latja a kijelz6n.

3. Nyomja meg az START gombot a
jovahagyashoz.

4.5 Gyermekzar

A suit6 biztonsagi funkcioja megakadalyozza,
hogy egy gyerek véletlenil bekapcsolja a sitét.
Ha a zar be van kapcsolva, a mikrohullamu
suté egyik része sem miikddik, mindaddig,
amig a zarat ki nem kapcsoljak. A zar ki vagy
bekapcsolasa csak a sité leallitott modjaban
lehetséges.

Példaul: A gyermekzar bekapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés be nem
kapcsol.

Példaul: A gyermekzar kikapcsolasa.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a STOP
gombot, amig a “gyermekzar” jelzés ki nem
kapcsol.

Ha a gyermekzar funkciot bekapcsoljak, a
STOP gomb kivételével egyik gomb sem
mukodik.

4.6 Kezdeti tisztitas

FIGYELEM!

Tekintse at a ,Karbantartas és tisztitas”

szakaszt

* Tavolitsa el az 6sszes tartozékot a
mikrohullamu sitébol.

* Gondosan tisztitsa meg a suté
belsejét egy nedves, puha ruhaval.

Mikrohullamu sitési médban a kivant
bedllitas alatti gomb megnyomasaval
allithatja be a teljesitményszintet.

A sutdé miikddése kdzben a
teljesitményszintet a kivant
TELJESITMENYSZINT gomb
megnyomasaval és a gomb kivant Uj
érték kijelzén torténd megjelenéséig
torténd nyomva tartasaval allithatja be.
A tul magas teljesitményszint vagy a tul




hosszu stitési id6 tulhevitheti az ételt, ami
tlizet okozhat.

A 800 W-os teljesitmény szinthez
maximalisan csak 15 perc mikrohullam
id6tartam allithato be.

Ha a sit6é barmelyik Gizemmddban

3 percet vagy azt meghaladé ideig
mikodik, a sutés végeztével a ventilator

tovabbi két percig mikadik. Ha kinyitjak
az ajtot a sitd leall, ha becsukjak az ajtét,
Ujbdl elindul, amig 2 perc le nem jart
(beleszamitva a nyitott ajté idétartamat
is). Ha a sut6t 3 percnél révidebb ideig
mikodtetik, a ventilator nem kapcsol be.

A fézés utan a forgdtanyér tovabbra
forog, amig a f6z6edény vissza nem

5.2 Teljesitményszintek

Teljesitméy
beallitas

Hasznalati javaslat

800 W/MAGAS Gyors fézésre vagy melegitésre hasznalhato, (pl. leves, hisok, konzervek, meleg italok,

z6ldségek, hal stb. esetében).

560 W Hosszabb ideig tartd f6zésére hasznalhatd, pecsenyék, fasirtok, egytalételek és ezekhez hasonlo
sirl ételek valamint a sajtszészok és piskotak és ezekhez hasonld érzékeny ételeknél. Ennél
az alacsonyabb allasnal a szészok nem forrnak fel és az ételek egyenletesen, anélkil siilnek at,
hogy a széleken megégnének.

400 W A hagyomanyosan hosszu f6zési id6t igényl6 sirl ételekhez, (pl. a marhabdl késziild ételekhez)
tanacsos ezt a teljesitményszintet beallitani, hogy a hus puha maradjon.

240 W/ Kiolvasztashoz valassza ezt a teljesitményszintet azért, hogy az étel egyenletesen olvadjon ki. Ez

KILVASZTAS a beallitas szintén megfeleld a rizs, tészta-, nudli parolasahoz vagy a tojaspuding f6zéshez.

80 W Enyhe kiolvasztashoz, (pl. krémesekhez vagy cukraszsiteményekhez).

ow Pihentetéshez/siitéoranak.

W =WATT

5.3 Csokkentett teljesitményszint

Siitési méd

Szokasos id6

Csokkentett teljesitményszint

Mikrohullam 800 W 15 perc

560 W mikrohullam

5.4 A sutési id6étartam beallitasa
siités kézben
Sutés kozben atallithatja a sités idejét.
Példaul: 2 perc (120 masodperc) hozzaadasa
a START gombot hasznalva.
1. Nyomja meg négyszer a START
gombot. A sutési idé 120 masodperccel
meghosszabbodik.

5.5 A stop gomb hasznalata

A STOP gomb egyszeri megnyomasaval
Szlinet modba Iép.

A STOP gomb ujboli megnyomasaval torli a
sltési id6étartamot.

5.6 Konyhai 6ra

A konyhai id6zit6 beallitasa.

1. Nyomja meg az KONYHAI ORA gombot.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a id6
beallitasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot. Az id6zit6
automatikusan elindul.

Az id6zité szamlalasa kdzben az idétartam
megndvelhet a gomb elforgatasaval

vagy a START gomb megnyomasaval. Az
id6zit6 funkcidt csak akkor hasznalhato, ha
a siité nem mikodik.

5.7 Gyors inditas

Kozvetlenll elindithatja a késziléket

800 W/MAGAS teljesitménnyel

30 masodperces idétartamban, ha megnyomja
a START gombot.

Az id6étartam megnoveléséhez nyomja
meg a START gombot.
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5.8 Némitas

A hangjelzések kikapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombot, amig
az 'oFF’ feliratot nem latja a kijelzén.

3. Nyomja meg az START gombot.

A hangjelzések bekapcsolasa.

1. Nyomja meg 3-szor az KONYHAI ORA
gombot, amig a “Soun” jelzés meg nem
jelenik.

2. Tartsa lenyomva a FEL/LE gombot, amig
az ‘on’ feliratot nem latja a kijelzén.

3. Nyomja meg az START gombot.

5.9 Sziinet

A készllék ledllitasa a mikrohullamu tzemmaod

mikodése kdzben.

1. Nyomja meg a STOP gombot vagy nyissa
ki az ajtot.

2. Asité ledll 5 percre.

3. Nyomja meg a START gombot a sités
folytatasahoz.

5.10 Kedvencek

A sité 3 kedvenc recepttel rendelkezik.

O Vaj lagyitas

2\‘) Forré csokoladé

) Bogrés sitemény

Példaul: Vaj lagyitasa.

1. Nyomja meg egyszer a KEDVENCEK 1
gombot.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a suly

kivalasztasahoz.
3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzdn egy korbe forgo jelzés
lathatd, az azt jelzi, hogy az ételt meg
kell keverni vagy meg kell forditani.

A sutés folytatdsahoz nyomja meg

a START gombot. Az automatikus
kiolvasztas idejének végén a program
automatikusan leall. Az elére beallitott
Kedvencek receptek teljesitményszintje
nem modosithato. 1-4 bogrés siitemény
készithetd el.
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FIGYELMEZTETES! A csokoladé
nagyon felforrésodhat! Ha a csokoladé
elkészitéséhez tobb idére van szikség,
adjon hozza még 10 masodpercet.
Vigyazzon a csokoladéval, mivel
tulmelegedhet és megéghet.

A Kedvencek program felllirasa sajat

receptekkel.

1. A TELJESITMENYSZINT gombbal
valassza ki a kivant teljesitményt.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a id6
beallitasahoz.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva azt
a KEDVENCEK gombot, amelyiket
be szeretné allitani, addig, amig egy
hangjelzést nem ad a késztilék és a
kedvencek sziv nem jelenik meg.

A Kedvencek visszadllitasa a gyari beallitasokra.

1. Nyomja meg az STOP gombot.

2. Tartsa 3 masodpercig lenyomva a
TELJESITMENYSZINT 400 W gombokat.
A sit6 visszadllitia a Kedvenceket a gyari
beallitasokra.

5.11 Automatikus kiolvasztas

Az automatikus kiolvasztas funkcio
automatikusan meghatarozza a helyes
melegitési modot és sziikséges idétartamot az
étel sulya alapjan.

Két automatikus kiolvasztas menu kozll
valaszthat.

1. Automatikus kiolvasztas: Hus/hal/szarnyas
2. Automatikus kiolvasztas: Kenyér

Példaul: 0,2 kg steak kiolvasztasa.

1. Valassza ki az automatikus kiolvasztas
programot az AUTOMATIKUS
KIOLVASZTAS gomb megnyomasaval.

2. Nyomja meg a FEL/LE gombokat a suly
kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg az START gombot.

Ha a kijelzdn egy korbe forgo jelzés
lathato, az azt jelzi, hogy az ételt meg kell
keverni vagy meg kell forditani. A sités
folytatasahoz nyomja meg a START
gombot. Az automatikus kiolvasztas
idejének végén a program automatikusan
ledll. Az id6/teljesitmény beallitas nem
elérhet6 az automatikus leolvasztas
zemmaddban.




6. SUTESI TABLAZAT

6.1 Kedvencek

Kedvencek Suly Gomb Eljaras
Vaj lagyitas 0.05-0.25 kg 1 « Tegye a vajat egy h6éall6 Givegedénybe. Melegités
O utan keverje meg.
Forré csokoladé 0.1-0.2 kg +  Torje szét a csokoladét kis darabokra. Tegye a

O

csokoladét egy héallo Givegedénybe. Keverje meg,
ha hangjelzést hall. Melegités utan keverje meg.

FIGYELMEZTETES! A csokoladé nagyon
felforrésodhat! Ha a csokoladé elkészitéséhez
tobb idére van sziikség, adjon hozza még 10
masodpercet. Vigyazzon a csokoladéval, mivel
tulmelegedhet és megéghet.

Bogrés siitemény 1-4 bogréhez

O

+  Kovesse a receptet a sitemény elkészitéséhez.
Helyezze a bogrét a forgétanyér szélére. Melegités
utan hagyja 30 masodpercig allni.

6.2 Bogrés siiti receptek

Répas bogrés siitemény
Hozzavaldk 1 bogréhez:

2 evékanal (20 g)

2% ev6kanal (30 g) barnacukor

finomliszt

Y4 kiskanal sutépor

Y kiskanal 6rolt fahéjjal

Y kiskanal 6rolt szerecsendio
1 evékanal 6rolt mandula

1% evékanal (15 g) napraforg6 olaj

% narancs héja

309 reszelt sargarépa
1 kézepes tojas
Krém: 15 g vaj, lagy,
40 g porcukor,
40 g zsiros krémsaijt,
2 kiskanal narancslé
Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bogrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval

2. Adja hozza a napraforgd olajat, citromhéjat,
reszelt sargarépat és a tojast. Jol keverije el.

3. Helyezze a bogrét a forgdtanyeér kdzepére.

4, Sisse megat™) hasznalva. A siités soran
a stitemény kiemelkedik a bogrébdl.

5. Készitse el a stitemény tetejének krémijét:
keverje 0ssze a vajat, porcukrot, krémsajtot
és narancslevet.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Hagyja kihdlni a siteményt, majd kenje a

tetejére az elkészitett krémet.

Almas bogrés siitemény
Hozzéavalok 1 bégréhez:

2% ev6kanal (25 g) finomliszt
2 evékanal (30 g)
Y4 kiskanal
Y4 kiskanal

1% ev6kanal (15 g) ndvényi olaj

finomitott barnacukorral

sutépor

Orolt fahéjjal

1 kdzepes tojas

1% evékanal (30 g) almaszoésszal
fel (7 g)

teljes kiérlésl keksz, torve

Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét (a
keksz kivételével) a bogrébe, és keverje jol
Ossze Oket egy villaval.

2. Adja hozza a névényi olajat, a vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 0ssze.

3. Ovatosan keverje hozza az almaszdszt egy
kanallal, hogy szint adjon a keverékhez.

4. Atetejét diszitse keksz darabkakkal.

5. Helyezze a bogrét a forgdtanyér kozepére.

6. Slsse mega>™) hasznalva. A siités soran
a sutemény kiemelkedik a bogrébdl.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse a tetejét egy gombadc vanilia fagylalttal.

FIGYELMEZTETES! Az almasz6sz
felforrésodik.
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Csokis bogrés siiti gazdagon

Fodros malnas bogrés siitemény

Hozzavaldk 1 bégréhez:

Hozzavaldk 1 bogréhez:

2 evékanal (12 g) finomliszt

2% evbkanal (25 g) finomliszt

2tbsp (12g)  kakaopor 2Y; evékanal (30 g) porcukor
2Y; evékanal (30 g) porcukor Y4 kiskanal siitépor
Y4 kiskanal stitépor 1% evékanal (15 g) ndvényi olaj
1% evékanal (15 g) novenyi olaj 1 kiskanal vanilia kivonat
4 kiskanal vanilia kivonat 1 kdzepes tojas
1 kézepes tojas 1% evékanal  magnélkili malna lekvar
Elkészités: Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze.

3. Helyezze a bogrét a forgétanyér kozepére.

4. Sisse meg a"’\‘) hasznalva. A siités soran
a sutemeény kiemelkedik a bogrébdl.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse egy kis csokoladé krémmel.

Tipp: Narancsos csokis bogrés suti

készitéséhez a vanilia kivonat helyett

hasznaljon %% kiskanal narancs kivonatot.”

Mogyorovajas bogrés siitemény

Hozzavalok 1 bogréhez:

2% ev6kanal (25 g) finomliszt

2 evékanal (30 g) finomitott barnacukorral

Ya kiskanal sitépor

1% ev6kanal (15 g) novényi olaj

Y4 kiskanal vanilia kivonat

2 evékanal (30 g) lagy mogyorovaj

1 kozepes tojas

Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bogrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, vanilia
kivonatot, mogyorévajat és a tojast. Keverje
jol 6ssze a hozzavalokat.

3. Helyezze a bogrét a forgétanyér kdzepére.

4. Susse meg a3\7 hasznalva. A sités soran
a stitemény kiemelkedik a bogrébdl.

Sutés utan hagyja 30 masodpercig allni.Kenje

meg a tetejét csokoladéval.

Tipp: izlése szerint hasznalhat ropogds

mogyorévajat is.
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1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, vanilia
kivonatot és a tojast. Keverje jol 6ssze.

3. Forgassa bele a lekvart egy kanallal, hogy
szint adjon a keverékhez.

4. Helyezze a bogrét a forgotanyér kozepeére.

5. Siisse megasi™) hasznalva. A siités soran
a sutemeény kiemelkedik a bogrébdl.

Sités utan hagyja 30 masodpercig allni.

Diszitse egy kis vanilia krémmel.

Citromos bogrés siitemény
Hozzavalok 1 bogréhez:

2% ev6kanal (25 g) finomliszt

2% evékanal (30 g) porcukor
Ya kiskanal

1% ev6kanal (15 g) novényi olaj

sutépor

1 kiskanal citromhéj

1 kdzepes tojas
Sutemény tetejéhez: 1 evokanal citromlé
2 evékanal porcukorral elkeverve

Elkészités:

1. Tegye az Osszes szaraz hozzavalét a
bdgrébe, és keverje jol 6ssze 6ket egy
villaval.

2. Adja hozza a ndvényi olajat, citromhéjat és
a tojast. Keverje 6ket jol 6ssze.

3. Helyezze a bogrét a forgdtanyér kdzepére.

4. Sisse meg a ™) hasznélva. A siités soran
a sutemeény kiemelkedik a bogrébdl.

5. A tetejét szérja meg porcukorral
Osszekevert citromlével.

6. A sités utan lazitsa meg a stiteményt,
szurkalja meg a tetejét tobb helyen
egy nyarssal, majd szérja a citromlével
Osszekevert porcukrot a sutemény tetejére,
és hagyja allni 30 masodpercig.



6.3 Automatikus kiolvasztas

Automatikus

0 A al m Eljara

kiolvasztas Saly Gomb jaras

Hus/hal/baromfi 0.2-0.8 kg i * Helyezze az ételt egy sttétalban a forgétanyér kdzepére.

(Egész hal, halszelet, alto X1« Amikor a hangjelzés megszolal forditsa at, rendezze

halfilé, csirkecomb, at és huzza szét az ételt. A vékony részeket és forrd

csirkemell, pontokat takarja aluféliaval.

vagdalthus, steak, *  Kiolvasztast kdvetéen csomagolja 15—45 percre

husszelet, daralt hus, alufoliaba, amig teljesen ki nem olvad.

kolbasz) *  Vagdalt hus: Amikor a hangjelzés megszdlal forditsa at

az ételt. Ha lehetséges a felolvadt részeket vegye ki.
@ Egész baromfihoz nem alkalmas.

Kenyér 0.1-1.0 kg «  Teritse szét a forgétanyér kézepén egy sitétalban. 1,0 kg

abto x2 esetén teritse szét kdzvetlenil a forgétanyéron.

Amikor a hangjelzés megszolal forditsa at, rendezze el
és vegye ki a kiolvadt szeleteket.

Kiolvasztast kdvetéen csomagolja aluféliaba és 5-15
percre hagyja allni, amig teljesen ki nem olvad.

vékony formaban legyen lefagyasztva.

Csak az étel sulyat adja meg. Ne szamolja bele az edény sulyat. A tablazatban megadott ételek tomegével
tobbé-kevésbé megegyezd tomegli ételekhez manualis programokat hasznaljon. A végsé hdmérséklet a kezdeti
hémérséklettdl figgben valtozhat. A steakek és husszeletek egy rétegben legyenek fagyasztva. A daralt hus

6.4 Etel és ital melegitése

S lE Mennyiség Teljesitmény 1d6 ez
Etel/ital -g/ml- szint -perc- Eljaras
Tej, 1 pohar 150 800 W 1 ne fedje le
Viz, 1 pohar 150 800 W 1-2  nefedjele
6 pohar 900 800 W 10-12 ne fedje le
1tal 1000 800 W 11-13 ne fedje le

Egytalétel 400 800 W 3-6  hintsen egy kis vizet a sz6szra, fedje le, melegités
kdzben keverje meg

Leves/ragu 200 800 W 1-2  fedje, melegités utan keverje

Zoldségek 500 800 W 4-5 ha szlkséges adjon hozza vizet, fedje le, melegités
kdzben keverje meg

Hus, 1 szelet? 200 800 W 3-4  vékonyan teritsen szdszt a tetejére, fedje le

Halfilé " 200 800 W 2-3 fedje

Sitemény, 1 szelet 150 400 W Y%  tegye sutétalba

Babaétel, 1 tGveg 190 400 W 1 tegye at egy megfelelé mikros(it6all6 taroloedénybe,
melegités utan jol keverje meg, és ellendrizze a
hémérsékletét

Margarin vagy vaj 50 800 W 2 fedje

olvasztasa "

Csokoladé olvasztasa 100 400 W 2-3  idénként keverje

fagyasztasbol
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6.5 Kiolvasztas

: Mennyiség Teljesitmény 1d6 - Pihentetési
Etel o szint o Eljaras id6
g P -perc-
Gulyas 500 240 W 8-12 kiolvasztas kézben keverje meg 10-30
Sltemény, 1 150 80 W 2-5 tegye sutétalba 5
szelet
Gylmolcs 250 240 W 4-5 egyenletesen teritse szét, kiolvasztas felénél 5
forditsa meg
6.6 Suités fagyott ételbdl
: Mennyiség Teljesitmény Id6 = Rihentatos
Etel . e T Eljaras idd
9 P -perc-
Halfilé 300 800 W 10-12 fedje 2
Egytalétel 400 800 W 9-11 fedje, 6 perc utan keverje 2
6.7 Siités
= Mennyiség Teljesitmény Id6 s Rileietest
Etel a. szint i Eljaras idé
9 P -perc-
Brokkoli/ 500 800 W 9-11 adjon hozza 4-5 e.k. vizet, fedje le, f6zés kdzben -
Bors6 keverje meg
Répa 500 800 W 10-12 vagja karikakra, adjon hozza 4-5 e.k. vizet, fedje -
le, f6zés kdzben keverje meg
Siltek 1000 800 W 19-21 flszerezze izlés szerint, tegye egy sitd talba, 10
egyenletesen teritse szét, f6zési felénél forditsa
meg
Halfilé 200 800 W 3-4 flszerezze izlés szerint, tegye egy sit6 talba, 2

fedje le

rovidebb ideig mikdodtetik, a ventilator nem kapcsol be.

Ha a sit6 barmelyik Gzemmddban 3 percet vagy azt meghaladé ideig mikadik, a sutés végeztével a
ventilator tovabbi két percig mikodik. Nyissa ki az ajtét és a készllék leall. Csukja be az ajtét és Ujra
elindul, amig a két percet el nem éri (beleszamitva a nyitott ajté idétartamat is). Ha a sutét 3 percnél

7. TIPPEK ES TANACSOK

7.1 Mikrohullamu siitéedénykészlet

Edénykészlet Mlkgﬁzuto Megjegyzések
Alufélia/féliaedények Vi X Az ételek tilmelegedés elleni védelmére kis alufélia darabokat lehet
hasznalni. A félia ne legyen 2 cm-nél kdzelebb a siité falahoz, mert ivet
huzhat. Az aluféliadobozok hasznalata nem ajanlott kivéve akkor, ha a
gyarté. Ezt megengedi, gondosan tartsa be az utasitasokat.
Porcelan és keramia /11X A porcelan, cserép, fajansz és kinai porcelan altalaban alkalmasak, kivéve

azok, amelyeken fémes diszités van.
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Uvegtalak pl. Pyrex ® v Kényes (ivegedények hasznalatakor korlltekintéen kell eljarni, mert a

hirtelen melegitéstdl eltérhetnek vagy elrepedhetnek.

Fém X Mikrohullamu energiahoz nem tanacsos fémedényeket hasznalni, mert ivet
huznak, ami tlizet okozhat.

Muanyag/polisztirol pl. v Oda kell figyelni, mert bizonyos edények magas hémérsékleten

mélyhtétalcak deformalédnak, megolvadnak vagy elszinezédnek.

Fagyaszté/sutézacskok v A g6z kiengedéséhez at kell szirni. Gyéz&édjon meg arrdl, hogy a sutétasak
hasznalhaté-e mikrohullamban. Ne hasznaljon mianyag és fém lezardkat,
mert elolvadhatnak vagy meggyulladhatnak a fém szikrazasa miatt.

Papirtanyér, pohar és v Csak megmelegitéshez vagy para felitatdsahoz hasznalja. Oda kell ra

papirtorlé figyelni, mert a tulheviilése tlizet okozhat.

Nad- és faedények

v Csak felligyelet mellett hasznalja ezeket az anyagokat a siitében, mert a
tulhevilésik tizet okozhat.

Ujrahasznositott papir X Fémtartalmu lehet, ami a villamos ivet hizhat (szikrazhat), és ezzel tizet

és Ujsagpapir

okozhat.

7.2 Mikrohullamu siitési tanacsok

Mikrohullamu siitési tanacsok

Osszetétel A magas zsir - vagy cukortartalmu ételek (pl. pudingok, piték) kevesebb melegitési idét igényelnek.
Figyelmesnek kell lenni, mert a tulmelegités tiizet okozhat.

Méret Az egyenletes slités érdekében a darabok legyenek azonos méretiek.

Etelnémérséklet Az étel kezdeti hémérséklete kihat a sziikséges siitési idd hosszara. Bevagassal biztositsa a
toltelékes ételeken, (pl. lekvarosfankon), a h6 vagy géz tavozasat.

Elrendezés Az étel vastagabb darabjait, (példaul a csirkecombokat), az edény szélére helyezze.

Fedés Hasznaljon légatereszté mikrohullamu celofant vagy egy alkalmas fedét.

Atszuras A héjas, béros vagy hartyas ételeket sutés vagy tjramelegités elétt tobb ponton meg kell szirni
azért, mert a keletkez6 g6z miatt az étel szétrobbanhat, (pl. burgonya, hal, csirke, kolbasz
esetében).

i’i FONTOS! Tojast nem szabad mikrohullamban melegiteni, mert még a siités befejezése
utan is szétrobbanhat, (pl. buggyantott tojast, kemény tojast).

Keverés, Az egyenletes f6zés érdekében fontos az ételt f6zés kozben megkeverni, atforditani vagy

atforditas és atrendezni. Mindig a széle feldl a kdzepe felé kell keverni vagy atrendezni.

atrendezés

Pihentetés Sités utani fontos pihentetni az ételt azért, hogy a hé egyenletesen at tudja jarni.

Letakaras A meleg részeket betakarhatjuk egy kis féliadarabbal, ami visszaveri a mikrohullamokat, (pl.

csirkelabak és szarnyak esetében).

Amikor ételt vesz ki a siitébdl, az égési sériilések elkerllése érdekében hasznaljon edényalatétet és

@ sUt6keszty(it. A géz okozta égések elkeriilése érdekében mindig a kezét védve és az arcatol eltartva
nyissa ki a taroléedényeket, pattogatott kukorica készitéket, siitézacskdkat stb. A siité ajtd nyitasakor
mindig alljon kissé tavolabb, nehogy a kiszoké g6z és forrosag égési sériléseket okozzon. A toltott
sllteket melegités utan szeletelje fel, hogy a g6z tavozasaval megel6zze az égési sérilést.

8. MIT TEGYUNK HA

Probléma Ellenérizze, hogy . . .
A mikrohullamu eszk6z nem <« A biztositékok a biztositékdobozban jok-e.
mikddik megfeleléen? ¢ Nem volt-e aramszinet.

*  Ha a biztositékok folyamatosan kiégnek, lépjen kapcsolatba egy képzett
villanyszerel6vel.
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A mikrohulldmu izemmoéd
nem mukodik? .

Az ajtd megfeleléen zarodik-e.
Az ajto tomitései és fellletei tisztak-e.
A START gombot megnyomtak.

A forgétanyér nem forog? .

A forgotanyértartd rendesen kapcsolodik-e a meghajtdhoz.

A slitéeszkdzok nem légnak-e le a forgétanyérrol.

Az étel nem log-e tul a forgdtanyér szélén, akadalyozva annak forgasat.
Nincs-e valami a forgétanyér alatti mélyedésben.

A mikré nem akar *  Huzza ki az eszkozt a biztositékdobozbdl.

kikapcsolni? *  Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt.

A belsé vilagitas nem *  Hivja a hivatalos ELECTROLUX markaszervizt. A bels6 vilagitast csak egy képzett
mkodik? hivatalos ELECTROLUX szerel6 cserélheti ki.

Tovabb tart az étel +  Allitson be hosszabb siitési idét (kétszeres mennyiség = majd kétszer annyi id6) vagy,
atmelegitése és sitése mint «  ha az étel hidegebb a megszokottnal, valtogassa vagy forditsa meg idérél idére vagy,
korabban? + allitson be magasabb teljesitményt.

Aramsziinet miatt nem nyilik *
ki az ajto?

Az ajtoliveget a jobb alsé sarkanal kifelé hlizva 6vatosan nyissa ki az ajtot.

9. ELOIRASOK

Valtakozo halozati fesziltség

220-240 V, 50 Hz, egy fazisu

Elosztd halézati biztositék/aramkori megszakito Minimalis 10 A
Felvett teljesitmény: Mikrohullam 1.25 kW
Leadott teljesitmény: Mikrohullam 800 W (IEC 60705)

Mikrohullam frekvenciaja

2450 MHz" (B kategoria 2-es csoport)

Kilsé méretek:

NMB6S171SB 595 mm (Sz) x 371 mm (Ma) x 312 mm (Mé)

Sutétér mérete 285 mm (Sz) x 202 mm (Ma) x 298 mm (Mé) 2
Suté térfogata 17 litre 2

Forgotanyér @ 272 mm, lveg

Suly kb. 16 kg

" Atermék teljesiti az EN55011 eurdpai szabvany kdvetelményeit. A szabvanynak valé megfeleléség vizsgalata
soran a terméket a 2. csoport B osztalyu készilékeként soroltak be. A 2. csoportba olyan készlilékek tartoznak,
amelyek ételek hdkezelése céljiabdl rendeltetésszerlien radidfrekvencias energiat allitanak el6 elektromagneses
sugarzas formajaban. A B kategoriaju késziilék az jelenti, hogy a késziilék haztartasbeli hasznalatra alkalmas.

2 A bels6 kapacitas meghatarozasa a maximalis szélesség, mélység és magassag mérésével tortént. Az étel
tarolasara ténylegesen hasznalhaté kapacitas kisebb.

10. ENERGIAHATEKONYSAG

Aramfogyasztasra vonatkozé termékinformaciok és maximalis id6 a
vonatkozé alacsony energiafogyasztasu mod eléréséig

Aramfogyasztas készenléti allapotban bekapcsolt kijelzével 0.8 W
Aramfogyasztas készenléti allapotban kikapcsolt kijelzével 0.5W
A vonatkozé alacsony energiafogyasztasu mod automatikus eléréséhez szilkkséges maximalis id6 5 perc
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11. KORNYEZETVEDELMI INFORMACIO

Ez a termék ‘F’ energiahatékonysagi osztalyba
tartozo fényforrast tartalmaz.

A kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra: {:‘_) . Ujrahasznositashoz
tegye a megfeleld konténerekbe a
csomagolast.

Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészséglnk
védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos
és elektronikus hulladékot.

A tilté szimbolummal ellatott készileket

Ene dobja a haztartasi hulladék koze.
Juttassa el a késziiléket a helyi

B (jirahasznosito telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds
hivatallal.
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Jus sveikina AEG! Dékojame, kad jsigijote misy prietaisa.

Patarimy apie naudojimg, informaciniy brositry, informacijos apie gedimy $alinima,
technine prieziurg ir remontg rasite svetainéje aeg.com/support

AEG Norédami daugiau recepty, patarimy, informacijos apie gedimy Salinimg, atsisiyskite
WI} programéle My AEG Kitchen.
#  Available on the A\, CGETITON
App Store b/’ Google Play

Galimi pakeitimai be jspéjimo.
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1. SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS ..o 58
2. [RENGIMAS .......oooiiiiiie e 61
3. PRIETAISO APZVALGA .......c.ooviiiiiiiiiiic 64
4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI ...cutiiiiiiii e 65
5. NAUDOUIMAS ... s 66
6. GAMINIMO LENTELES ... .ottt 68
7. UZUOMINOS IR PATARIMAL ......ooiiiiiii e 72
8. KA DARYTL JEI ..o 73
9. SPECIFIKACIJOS ... 74
10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS ... 74
11. INFORMACIJA APIE POVEIK[ APLINKAL ......c.cocoiiiiiiiiiiccece 74

1./\SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

« §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 m. ir asmenys, turintys
fizing, sensorineg arba proting negalig arba neturintys
reikiamos patirties ir ziniy, jei jie buvo iSmokyti, kaip
saugiai naudotis prietaisu, arba supazindinti su naudojimo
instrukcijomis ir supranta galimus pavojus. Reikia ziuréti, kad
vaikai nezaisty su prietaisu. Valyti ir priziuréti prietaisg gali ne

« Sis prietaisas neskirtas naudoti didesniame nei 2000 m
aukstyje virs juros lygio.

« SVARBU! SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS: ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD GALETUMETE
NAUDOTI ATEITYJE.

+ |SPEJIMAS! Nenaudokite prietaiso, jei néra sukamojo
padeéklo ir jo atraminio zZiedo. Nenaudokite tuscio prietaiso.

+ |SPEJIMAS! Jei durelés ar dury izoliacija yra pazeista,
krosnelés negalite jungti tol, kol kompetentingas asmuo
nesutvarké Siy gedimuy.
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ISPEJIMAS! Tai atlikti yra pavojinga visiems, i$skyrus
kompetentingg asmenij, kuris gali apzitréti ir sutaisyti
krosnele nuimdamas iSorine dangg, kuri saugo nuo neigiamo
mikrobangy energijos poveikio.

ISPEJIMAS! Skysc¢iy ar kitokio maisto negalima Sildyti
sandariose talpyklose, nes jie gali sprogti.

Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkiuose naudojant jj taip
ar panasiai, kaip apibudinta toliau: parduotuviy, biury ir kity
komerciniy patalpy darbuotojams skirtose virtuvése; ukiuose;
skirti vieSbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo paslaugas
teikianciy jmoniy klientams; nakvyne ir pusrycius teikianciose
jstaigose.

Naudokite tik mikrobangy krosneléms tinkamas talpyklas ir
reikmenis.

RuosSiant maistg mikrobangy krosneléje, draudziama naudoti
metalinius indus.

Nepalikite krosnelés be prieziuros nhaudodami vienkartines
plastikines, popierines ar kitokias degias talpyklas.
Mikrobangy krosnelé skirta pasildyti maistg ir gérimus.
DZziovindami maistg ar drabuZius arba Sildydami Sildancius
kilimélius, Slepetes, kempines, sudrékusius drabuzius ar
panasius daiktus galite susizeisti, daiktai gali uzsidegti ir galite
sukelti gaisra.

Jei Sildant maistg ima sklisti dumai, NEATIDARYKITE
DURELIY. ISjunkite krosnele, iStraukite kiStukg ir palaukite,
kol nustos sklisti dumai. Atidarius dureles, kai nuo maisto
sklindant dumams, gali kilti gaisras.

Mikrobangy krosneléje Sildomi gérimai gali pavéluotai staiga
uzvirti, todél reikia buti atsargiems imant talpykla.

Maitinimo buteliuky ir ktidikiy maisto stiklainiy turinys pries
vartojima turi buti sumaiSytas ar suplaktas. Kad iSvengtuméte
nudegimuy, patikrinkite jo temperatura.

Nevirkite kiauSiniy su lukstais, neSildykite kietai virty kiausiniy,
nes jie gali sprogti net ir baigus naudotis mikrobangy
krosnele.
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Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso maitinimo laidg turi
pakeisti gamintojas, techninés priezitros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

1.1 Prieziura ir valymas
Dureles:

Kad pasalintuméte visus likusius neSvarumus, minkstu,
drégnu skuduréliu reguliariai valykite abi dureliy puses, dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirsius. Krosnelés
dureliy stiklui valyti nenaudokite Siurksciy Slifuojamuyjy valikliy
arba astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali subraizyti pavirsiy;
del to stiklas gali skilti.

Krosnelés vidus:

Kaskart baige naudotis, kol krosnelé dar Silta, minkstu
drégnu skuduréliu ar kempine nuvalykite aptaskytas ar
aplietas vietas. Jei neSvarumai sunkiau nuvalomi, naudokite
Svelny muilg ir kelis kartus pavalykite drégnu skuduréliu,

kol nuvalysite visus neSvarumus. Nenuimkite bangolaidzio
dangtelio. Stenkités, kad Svelnus muilas ar vanduo
neprasiskverbty | mazas sienelése esancias védinimo angas,
nes tai gali pakenkti krosnelei. Vidui valyti nenaudokite
purskiamyjy valikliy. Pasinaudoje mikrobangy krosnele
nuvalykite bangolaidzio dangtelj, iSvalykite krosneles vidy,
nuvalykite sukamajj padeklg ir jo atrama. Jie turi buti sausi ir
neriebaluoti. Prisikaupe riebalai gali perkaisti, imti rukti arba
sukelti gaisra.

Krosnelés iSoreé:

Krosnelés iSore lengvai nuvalysite Svelniu muilu ir vandeniu.
Batinai nuvalykite muilg drégnu skuduréliu ir nusausinkite
iSore sausu ranksluosciu.

Valdymo skydelis:

Pries valydami atidarykite dureles, kad isjungtuméte valdymo
skydelj. Valdymo skydelj reikia valyti labai atsargiai. Svelniai
valykite skydelj skuduréliu, sudrékintu tik vandeniu, kol jis taps
Svarus. Nenaudokite per daug vandens. Nenaudokite jokiy
chemikaly ar Slifuojamyjy valikliy.
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Sukamasis padeéklas ir sukamojo padéklo atrama:

* ISimkite sukamajj padéklg ir jo atrama i$ krosnelés. Nuplaukite
sukamajj padéklg ir jo atramg vandeniu su Svelniu muilu.
Nusausinkite minkstu skuduréliu. Ir sukamajj padékla, ir jo
atramg galima plauti indaplovéje.

« SVARBU! Valykite krosnel¢ reguliariai ir pasalinkite visus
maisto likuCius. Jei krosnelé bus laikoma neSvari, ilgainiui gali
buti sugadintas jos pavirSius, dél to gali sutrumpéti prietaiso
naudojimo laikas arba susidaryti pavojingy situacijy.

» Bukite atsargus, kad, iSimant indus i$ prietaiso, besisukantis
pagrindas nepajudéty is vietos.

+ SVARBU! Negalima naudoti garinio valiklio.

» Mikrobangy krosnelé suprojektuota naudoti kaip jmontuojama.

* Prietaiso negalima statyti spintelgje.

* Naudojant prietaisg jis ir pasiekiamos jo dalys jkaista.

. [SPEJIMAS! Vaikai neturi bati prileidziami arti, kad
nenusideginty.

« SVARBU! Valydami bet kurig mikrobangy krosnelés dalj
nenaudokite komerciniy krosneliy valikliy, gariniy valikliy,
Slifuojamuyjy, Siurksciy valikliy, bet kokiy valikliy, kuriuose yra
natrio hidroksido ar Sveitikliy.

2. [IRENGIMAS

Mikrobangy krosnele galima jrengti A, B, C arba
Cj>‘ D padétimis:

]
/{ W 24

Standartiné orkaité
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Padétis NiSos dydis

P G A
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Matmenys (mm)

2.1 Saugus prietaiso naudojimas

Jei montuojate mikrobangy krosnele B arba C

pa

deétyje:

Spintelé turi bati maziausiai 500 mm (E)
virs valgio gaminimo pavirSiaus ir negali bati
imontuota tiesiai virs kaitlentés.

Sis prietaisas patikrintas ir tihnkamas naudoti
tik Salia dujiniy, elektriniy ir indukciniy
kaitlenciy.

Tarp mikrobangy krosnelés ir kaitlentés turi
bdti pakankamas tarpas, kad mikrobangy
krosnelé neperkaisty, nejkaisty Salia
esancios spintelés ir dalys.

Nesinaudokite kaitlente be prikaistuviy, kai
veikia mikrobangy krosnelé.

Kai kaitlenté jjungta, mikrobangy krosnele
reikia naudotis atsargiai.

2.2 Prietaiso jrengimas

2.5 mm I mm

-
(o)
f— 000
0o

T

—

|

A 25mm

4|

-
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Pasalinkite visas pakuotés dalis ir atidziai
patikrinkite, ar néra sugadinimo poZymiy.
Si krosnelé sukurta taip, kad tilpty j 350 mm
aukscio spintele. Jei montuojate | 360 mm
aukscio spintele: atsukite ir nuimkite 4
krosnelés apacioje esancias kojeles.
Pasukite kojele 90 laipsniy ir jstatykite atgal
ilgaja puse j krosnelés priek|.

Tvirtinimo kabliukg pritaisykite prie desinés
virtuvinés spintelés pusés pagal apraSymg
instrukcijoje.

Létai jstatykite prietaisg j virtuvés spintele,
nestumkite. Prietaisg reikia pakelti ant
kélimo kabliuky ir jleisti j vieta. Pritvirtinkite
krosnele kairéje puséje dviem rinkinyje
esanciais varztais.

Jsitikinkite, kad prietaisas stovi stabiliai,
néra palinkes. [sitikinkite, kad tarp spintelés
dureliy virSuje ir virSutinio karkaso yra

2.5 mm tarpas (zr. pav.).



2.3 Prietaiso prijungimas prie
maitinimo Saltinio

(A)

oo

< > o

- |
°
o o

» Elektros lizdas turi bati lengvai pasiekiamas,
kad nelaimés atveju baty galima lengvai
iStraukti kiStuka. Arba krosnele turi bati
galima izoliuoti nuo maitinimo ant laido
jtaisius jungiklj, laikantis elektros instaliacijos
taisykliy.

* Maitinimo laidg gali pakeisti tik elektrikas.

* Norint iSvengti pavojaus, pazeistg prietaiso
maitinimo laidg turi pakeisti gamintojas,
techninés priezidros centro darbuotojas
arba kvalifikuotas specialistas.

* Lizdas negali biti uz spintelés.

* Geriausia padétis yra vir$ spintelés, zr. (A).

* Jjunkite prietaisg j vienfazés
220-240 V/50 Hz kintamosios srovés
tinkamai jrengta ir jZemintg lizda. lizdas turi
bti susilieje su 10 A saugiklis.

* Prie$ jrengdami, pritaisykite prie maitinimo
laido juostele, kad baty lengviau sujungti su
tasku (A).

» Dédami prietaisg j spintele aukstais krastais,
NEPRISPAUSKITE maitinimo laido.

* Nemerkite maitinimo laido ar kistuko j
vandenj ar kokj kitg skystj.

* Maitinimo laidas neturi bati Salia karsty ar
astriy pavirsiy, pvz., karsto oro védinimo
srities virSutinéje uzpakalinéje krosnelés
dalyje.

o

2.4 Papildomi patarimai

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pries
kepant Sildyti. Negalima reguliuoti temperatiros
ir dél aliejaus gali kilti gaisras. Jei norite
pasigaminti kukuruzy spragésiy, naudokite tik
specialius kukurtizy spragésiy gaminimo indus.
SIRDIES STIMULIATORIUS turintys asmenys
turéty pasitarti su gydytoju arba Sirdies
stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosneles.

Nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto
angas ar vedinimo angas. ISsiliejimy atveju
i$ karto iSjunkite ir atjunkite krosnele, o tada
paskambinkite ELECTROLUX techninés
prieziuros atstovui.

Niekaip nemodifikuokite krosnelés.

Naudokite tik Siai krosnelei skirta sukamajj
padéklg ir jo atramg. Nesinaudokite krosnele
be sukamojo padéklo.

Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas nejskilty:
* Prie$ plaudami sukamajj padéklg vandeniu,
palaukite, kol jis atvés.
* Nedékite karsto maisto ar karsty reikmeny
ant Salto sukamojo padéklo.
* Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny ant
karsto sukamojo padéklo.
Nei gamintojas, nei platintojas neprisiima
atsakomybés uz krosnelés sugadinimg ar
asmeny suzalojima, jei nebuvo laikytasi
tinkamos prijungimo prie elektros proceduros.
Kartais ant krosnelés sieneliy, aplink dureliy
sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo pavirSius
gali susikaupti vandens gary ar laseliy. Tai
normalu ir tai nereiSkia, kad mikrobangy
krosneléje jvyko nuotékis ar ji veikia netinkamai.
Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-és)
ir atskirai parduodamos atsargines lemputes:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines
salygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatlra, vibracijg, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena. Jos
néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms apSviesti.
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3. PRIETAISO APZVALGA

3.1 Mikrobangy krosnelé

N

Priekio apdaila

Krosnelés lemputé

Valdymo skydelis

Dureliy atidarymo mygtukas

Bangolaidzio dangtelis (nenuimkite)

B Krosnelés vidus

Dureliy sandarinimo tarpikliai ir sandarinimo
pavirsiai

Priedai

Patikrinkite, ar yra Sie priedai:

Kl Sukamasis padéklas

Sukamojo padéklo atrama
® ]dékite sukamojo padéklo atramg j vidaus
anga.

® Tada uzdékite sukamajj padéklg ant
atramos.

¢ Kad sukamasis padéklas nebity
sugadintas, uztikrinkite, kad indai arba
talpyklos baty pakeliami nuo sukamojo
padéklo pries iSimant i$ krosnelés.
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Uzsisakydami priedus turékite omenyje
du dalykus: dalies pavadinimg ir modelio
pavadinima, kuriuos reikés pasakyti
pardavéjui arba jgaliotam ELECTROLUX
techninés priezitros atstovui.

/\ ISPEJIMAS!

Nenaudokite mikrobangy krosnelés, jei Sios
dalys nepritvirtintos.

3.3 Valdymo skydelis

VARVIRV,
Qf?o %]

G ZOZ- 200
OOz 20
80W 240W 400W 560W 800W.
- - A - -
1] 2 3
VAR

m “T’

|
0 %
AUTO
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+30s
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Skaitmeninio ekrano indikatoriai:

AV,

Virtuves laikmatis

Dazniausiai naudojamieji




Automatinis atSildymas

Mikrobangy krosnelé

Il

Sustabdyti / atSaukti

Vaiko saugos uzraktas

G| |0

Nustatyti laikrodj

meEE|  Ekrano segmentai

Qg | Svoris

80W 240W 400W 560W 800W

Galios lygis

Galios lygio reguliavimo mygtukai
DaZniausiai naudojamujy mygtukai
Automatinio atSildymo mygtukas
Virtuvés laikmacio mygtukas

E Laikmacio / Svorio rankenélé

Paleidimo / patvirtinimo / greito paleidimo
mygtukas

B Sustabdymo mygtukas
B Dureliy atidarymo mygtukas

4. PRIES PRADEDANT NAUDOTI

4.1 Prijungimas
Kai orkaité prijungiama pirma kartg, galite

nustatyti laikrodj. Krosneléje yra 24 val. laikmatis.

1. Krosnelé supypseés, ir visos ekrano
piktogramos pusei sekundés issijungs.
Spauskite mygtuka ] VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,.on* (Jjungta) arba ,oFF*
(ISjungta).

2a. Norédami isjungti laikrodj, spauskite
mygtuka | VIRSY / | APACIA, kol
bus rodoma ,,oFF* (ISjungta), tuomet
nuspauskite mygtukg START (PALEISTI).
Orkaité paruosta naudoti.

Jei laikrodj iSjungeéte ir vél norite jj
jjlungti, du kartus nuspauskite mygtukg
VIRTUVES LAIKMATIS ir eikite prie 2b
punkto.

2b. Noredami jjungti laikrodj, spauskite
mygtukg | VIRSY / | APACIA, kol bus
rodoma ,on“ (Jjungta), tuomet nuspauskite
mygtuka START (PALEISTI).

Pavyzdys: Nustatytinas laikas yra 18:45.

1. Spauskite mygtuka | VIRSY / | APACIA
valandai nustatyti.

2. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

3. Spauskite mygtuka | VIRSY /| APACIA
minutéms nustatyti.

4. Paspauskite mygtuka START, kad
patvirtintuméte.

Esant nustatytam laikrodZiui, ekrane
rodomas laikas ir data.

4.2 Parengties rezimas (Ekonomijos
rezimas)

Penkias minutes nenaudojama krosnelé
automatiskai persijungia | parengties rezima.
Pavyzdys: Jei laikrodis nebuvo nustatytas:
Ekranas iSsijungia. Norédami i§jungti
parengties rezima, atidarykite duris,
nuspauskite bet kokj mygtuka arba pasukite
ratuka.

Pavyzdys: Jei laikrodis buvo nustatytas:
Po 5 min. laikas rodomas.

4.3 Laikrodzio reguliavimas, kai

nustatytas

Galite reguliuoti laikrodj po to, kai jis buvo

nustatytas.

Pavyzdys: Keitimas i$ 18.45 | 19.50.

1. Du kartus nuspauskite mygtuka VIRTUVES
LAIKMATIS.

2. Paspauskite mygtukg START. .

3. Spauskite mygtuka | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma , 19

4. Paspauskite mygtukg START. .

5. Spauskite mygtuka | VIRSY / | APACIA,
kol bus rodoma ,,.50%.

6. Paspauskite mygtukg START.

4.4 Norédami atSaukti laikrodzio

nustatyma ir nustatyti parengties

rezimg (Ekonomijos rezima)

1. Du kartus nuspauskite mygtukg VIRTUVES
LAIKMATIS.

LIETUVISKAI 65



2. Spauskite mygtuka ] VIRSY /] APACIA,
kol bus rodoma ,,oFF* (ISjungta).

3. Paspauskite mygtuka START, kad
patvirtintuméte.

4.5 Vaiko saugos uzraktas

Krosneléje integruota saugos funkcija, kuri
apsaugo nuo atsitiktinio krosnelés jjungimo,
zaidziant vaikams. Nustacius uzrakta, jokia
mikrobangy krosnelés dalis neveiks, kol
saugos funkcija nebus iSjungta. Uzraktg jjungti
ar isjungti galima tik krosnelei neveikiant.
Pavyzdys: Uzrakto jjungimas.

Palaikykite paspaude mygtukg STOP, kol
jsijungs vaiko saugos uzrakto simbolis.

5. NAUDOJIMAS

5.1 Mikrobangy krosnelés naudojimas

Pavyzdys: Pasildykite sriubg 2 minutes ir 30

sekundziy pasirinkg 560 W mikrobangy galig.

1. Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka j
desinigjg trikampio puse, kol bus rodoma
,560 W*.

2. Nuspauskite mygtuka | VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Gaminimo mikrobangomis rezimu
paspaude mygtukg tiesiai po reikiamu
nustatymu galite nureguliuoti galios lygj.
Galite nustatyti galios lygj krosnelei
veikiant laikydami nuspaude reikiamg
GALIOS LYGIO mygtuka mygtuka, kol
ekrane bus pasirinktas naujas galios
nustatymas. Dél per didelés galios ar per
ilgo gaminimo galima perkaitinti maistg ir
sukelti gaisra.

Pavyzdys: Uzrakto iSjungimas.

Palaikykite nuspaude mygtuka STOP
(sustabdyti), kol vaiko saugos uzrakto simbolis
iSsijungs.

Kai vaiko saugos uzraktas jjungtas, visi
mygtukai, iSskyrus STOP, yra isjungti.

4.6 Pirminis valymas

|SPEJIMAS!

Zr. skyriy ,PrieZidra ir valymas“.

» |Straukite visus priedus i§ mikrobangy
krosnelés.

* Kruop$ciai iSvalykite krosnelés vidy
drégna Sluoste.

Jei pasirinktas nustatymas 800 W,
maksimalus mikrobangy krosnelés
veikimo laikas yra 15 minuciy.

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia
tris minutes ar ilgiau, pabaigus gaminti
ventiliatorius dar veiks dviem minutéms.
Atidarius dureles jis sustos, o uzdarius

— vél jsijungs, kol dvi minutés (jskaitant
ir dureliy atidarymo laika) praeis. Jeigu
krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes,
ventiliatorius nejsijungs.

Pasibaigus gaminimo operacijai,
besisukantis padeklas toliau suksis, kol
gri$ | pradine padétj. Krosnelés vidaus
apSvietimo lemputé Svies tol, kol padéklas
sustos arba 5 sekundes (priklausomai
nuo to, kas trunka ilgiau). Pasibaigus
operacijai, skleidziamas garsinis signalas.
Jei operacijos metu atidaromos durelés,
padéklas nustos suktis.

5.2 Galios lygis
eales Sitiloma naudoti
parametras
800 W/ Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, (pvz., sriuba, troskinius, konservuotg maista,
DIDELIS karStus gérimus, darzoves, Zuvj ir pan).
560 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maistg, pvz., kepsnius, maltos mésos kepsnius ir

patiekalus Iekstése, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis atsargiau, pvz., surio padazus
ir biskvitinius pyragaicius. Nustacius §j Zemesnj parametra, padazas neuzvirs, o maistas keps

tolygiai neperkepdamas krastuose.
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400 W Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, (pvz., jautienos patiekalams), patariama naudoti
§j galios parametra, kad mésa islikty minksta.

240 W / ATSI-  Jei norite atsildyti, pasirinkite §j galios parametra, kad uztikrintuméte, jog maistas visiskai atsils.

LDYMAS Sis parametras taip pat idealiai tinka ryziams, makaronams, kold@inams virti ir kiausiniy padazui
gaminti.

80 W Lengvai atSildyti, (pvz., kreminiam pyragui ar teslai).

ow Skirta palaikyti / virtuviniam laikmaciui.

W =VATAS

5.3 Sumazintas galios lygis

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Sumazintas galios lygis

Mikrobangos 800 W 15 min

Mikrobangy krosnelé 560 W

5.4 Gaminimo laiko reguliavimas
gaminimo metu
Gaminimo metu galite reguliuoti gaminimo laika.

Pavyzdys: Norédami prideti du minutes
(120 sekundziy) paspaudus mygtukg START.
1. Paspauskite mygtukg START keturis
kartus.Gaminimo laikas pailges
120 sekundziy.

5.5 Mygtuko ,,Stop‘ naudojimas

paspauskite vieng karta.
Dar kartg paspauskite mygtuka STOP, kad
atSauktuméte gaminimo laika.

5.6 Virtuvés laikmatis

Virtuves laikmacio nustatymas.

1. Paspauskite VIRTUVES LAIKMATIS
mygtuka.

2. Nuspauskite mygtuka | VIRSY / | APACIA
laikui jvesti.

3. Paspauskite mygtukg START. Laikmatis
automatiskai pasileis.

Laikmaciui veikiant laikg galima pailginti
pasukus rankenéle arba paspaudus
mygtukg START. Laikmacio funkcija
galima naudotis tik krosnelei neveikiant.

5.7 Greitoji paleistis

Galite i$ karto pradéti gaminti 800 W / DIDELIS
nustatymu 30 sekundziy paspaude mygtukg
START.

Norédami prideti daugiau
laiko,paspauskite mygtuka START.

5.8 Nutildymas
Garso isjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun*® (gars.)

2. Spauskite mygtuka ] VIRSY /] APACIA, kol
bus rodoma ,,oFF* (ISjungta).

3. Paspauskite mygtukg START.

Garso jjungimas.

1. Tris kartus paspauskite VIRTUVES
LAIKMATIS mygtuka, kol ekrane bus
rodoma ,Soun” (gars.)

2. Spauskite mygtuka ] VIRSY /] APACIA, kol
bus rodoma ,on* (|jungta)

3. Paspauskite mygtuka START.

5.9 Pristabdymas

Pristabdymas apdorojant mikrobangomis.

1. Paspauskite mygtukg STOP arba
atidarykite dureles.

2. Krosnelés veikimas bus iki penkiy minuciy
pristabdytas.

3. Norédami toliau testi, paspauskite mygtuka
START.

5.10 Dazniausiai naudojamieji

Kepsninéje yra trys dazniausiai naudojamy

recepty parinktys.

1\7 Sviesto minkstinimas

{0 Sokolado tirpdymas

) Pyragélis puodelyje

Pavyzdys: Sviesto minkstinimas.

1. Vieng kartg paspauskite 1 AUTOMATINIO
GAMINIMO mygtuka. . .

2. Nuspauskite mygtukg | VIRSY /| APACIA
svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukantj
Sablong, tai rodo, kad maistg reikia
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suplakti arba apversti. Norédami testi,
paspauskite mygtuka START. Baigiantis
automatinio atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs. Galios lygiai

i$ anksto nustatytiems Dazniausiai
naudojamiems receptams negali

bati reguliuojami. Galima gaminti 1-4
pyragelius puodelyje.

A ISPEJIMAS! Sokoladas gali biiti labai
karstas! Jei Sokolada reikia gaminti ilgiau,
pridékite 10 sekundziy. Bukite atsargus
imdami Sokolada kadangi jis gali perkaisti
ir nudeginti.

Dazniausiai naudojamujy perraSymas savo

receptams.

1. Norédami pasirinkti galig, paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka.

2. Nuspauskite mygtuka | VIRSY /] APACIA
laikui jvesti.

3. Laikykite nuspaude pageidaujamg
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka,
kol i8girsite pypteléjimg ir pamatysite
dazniausiai naudojamuyjy Sirdies.

Dazniausiai naudojamuyjy atstatymas j

gamyklinius nustatymus.

1. Paspauskite mygtukg STOP.

2. Tris sekundes palaikykite nuspaude

6. GAMINIMO LENTELES

6.1 Dazniausiai naudojamieji

GALIOS LYGIO 400 W mygtukus.
Krosnelé nustatys dazniausiai
naudojamuosius | gamyklinius nustatymus.

5.11 Automatinis atsSildymas

Automatinio atSildymo funkcija pagal maisto

svorj automatiskai nustato tinkamg gaminimo

rezima ir gaminimo laikg.

Galite rinktis i$ dviejy automatinio atSildymo

meniu.

1. Automatinis atSildymas: Mésa / zuvis /
paukstiena

2. Automatinis atSildymas: Duona

Pavyzdys: 0,2 kg svorio kepsnio atSildymas.

1. Vieng kartg paspaude AUTOMATINIO
ATSILDYMO mygtuka, pasirinkite
automatinio atSildymo meniu. ;

2. Nuspauskite mygtuka | VIRSY / | APACIA
svoriui pasirinkti.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo besisukant]
Sablong, tai rodo, kad maistg reikia suplakti
arba apversti. Norédami testi, paspauskite
mygtuka START.Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa automatiskai
iSsijungs. Automatinio atitirpinimo rezimu
laiko/galios keitimai negalimi.

Dazniausiai

naudojamieji Sl

Mygtukas

Eiga

Sviesto minkstinimas 0.05-0.25 kg

O

Padékite sviestg j ,pyrex “ [€kste. Gerai suplakite po
gaminimo.

Sokolado tirpinimas ~ 0.1-0.2 kg

O

Sulauzykite Sokolada j gabaliukus. Sudékite
Sokolada j ,pyrex “ I€kste. Suplakite, kai pasigirsta
signalas. Gerai suplakite po gaminimo.

A JSPEJIMAS : Sokoladas gali biti labai karstas!

Jei Sokolada reikia gaminti ilgiau, pridékite 10
sekundziy. Bukite atsargls imdami $okoladag
kadangi jis gali perkaisti ir nudeginti.

Pyragélis 1-4 puodelyje

O

Pagaminkite pyragélj pagal recepta. Pastatykite
puodelj ant sukamojo padéklo krasto. Palikite stovéti
30 sek. po gaminimo.
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6.2 Pyragélio puodelyje receptai

Zemeés rieSuty sviesto pyragélis puodelyje

Avietinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto(30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2" Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Y Saukstelio vanilés ekstrakto

% Saukstelio vanilés ekstrakto

2 Sauksto (30 g) Svelnaus Zemés riesuty sviesto

1 vidutinio dydzio kiauSinis

1 vidutinio dydzio kiausinis

12 Sauksto beséklio avieciy dzemo

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés ekstrakto,
zemeés rieSuty sviesto ir jmuskite kiausinj, o
tada gerai sumaiSykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami ‘1’\? Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzbarstykite Sokolado.

Patarimas: Jeigu jums labiau patinka, galite

naudoti trasky Zemés rieSuty sviesta.

Riebus Sokoladinis pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (12 g) kakavos

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

s Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

Ya Saukstelio vanilés ekstrakto

1 vidutinio dydzio kiauSinis

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami 3\7 Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite Sokoladinio sviestinio kremo

sukuréliu.

Patarimas: Jeigu norite gaminti Sokolado ir

apelsiny pyragélj, vanilés ekstraktg pakeiskite

> Saukstelio apelsiny ekstrakto.

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada gerai
sumaisykite.

3. Sauksteliu | misinj jterpkite dzemo.

4. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

5. Gaminkite naudodami 3\7 Gaminant
pyrageélis iskils vir§ puodelio krasto.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Papuoskite vanilinio sviestinio kremo sukuréliu.

Citrininiy laseliy pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2% Sauksto (25 g) milty

2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

1 Saukstelio citrinos Zievelés
1 vidutinio dydzio kiau$inis
VirSui: 1 Saukstas citrinos suliy,
sumaisyty su 2 Saukstais
smulkaus cukraus
Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, citrinos Zievelés ir
jmuskite kiauSinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami 3. Gaminant
pyrageélis iskils vir§ puodelio krasto.

5. VirSy paslakstykite citrinos sulCiy ir
smulkaus cukraus misiniu.

6. Po gaminimo pabaksnokite pyragélio virSy
ieSmu, o tada paslakstykite ir palikite 30
sekundziy.
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Obuoliy apkepo pyragélis puodelyje

Morky pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

Ingredientai 1-am puodeliui:

2Y Sauksto (25 g) milty

2 Sauksto (20 g) milty

2 Sauksto (30 g)  Svelnaus rudojo cukraus

2% Sauksto (30 g) Svelnaus rudojo cukraus

Y Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio kepimo milteliy

Y Saukstelio malto cinamono

Y. Saukstelio malto cinamono

1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus

s Saukstelio Zemés rieSuty

1 vidutinio dydzio kiauSinis 1 Sauksto malty migdoly
1% Sauksto (30 g) obuoliy tyrés 1% Sauksto (15 g) saulégrazy aliejaus
pusé (7 g) sulauzyto trupininio biskvitinio 2 apelsino Zievelés
sausainio 30g tarkuota morka
Budas: 1 vidutinio dydZio kiausinis

1. Sudékite visus sausus ingredientus
(iSskyrus biskvitinj sausainj) j puodelj, gerai
sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus ir jmuskite
kiaus$inj, o tada gerai sumaisykite.

3. Svelniai $auksteliu pridekite obuoliy tyrés
taip, kad ji jsiterpty | misinj.

4. VirSy pabarstykite susmulkintu biskvitiniu
sausainiu.

5. Padékite puodelj sukamojo padeklo centre.

6. Gaminkite naudodami . Gaminant
pyragelis iskils virS puodelio krasto.

Palikite stoveéti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzdeékite kauselj vaniliniy ledy.

A]SPEJIMAS! Obuoliy tyré bus karsta.

6.3 Automatinis atSildymas

Kreminis virSus: 15 g sviesto, suminkstinto
40 g cukraus pudros
40 g riebaus kreminio sviesto

2 Saukstelio apelsiny suléiy

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, apelsino Zievelés,
tarkuotos morkos ir jmuskite kiausinj, o
tada gerai sumaisSykite

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.

4. Gaminkite naudodami ). Gaminant
pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

5. VirSy pagaminsite sumaiSe sviesta, cukraus
pudra, kreminj surj ir apelsiny sultis.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Leiskite pyragéliui atvésti, tik tada pridekite

virdutinj sluoksnj.

Automatinis : :
atsildymas Svoris Mygtukas Eiga
Mésa / Zuvis 0.2-0.8 kg ;%( +  Sudékite maistg j kepimo inda, padékite jj sukamojo
/ paukstiena aUto X1 padéklo centre.
(NeiSdarinéta Zuvis, +  Pasigirdus skambugiui apverskite maista, pakeiskite
Zuvies kepsniai, iSdéstyma ir atskirkite. Plonas dalis ir Siltas vietas
Zuvies filé, visty uzdenkite aliuminio folija.
Slauneleés, visty *  AtSilde suvyniokite j aliuminio folijg ir palikite
kratinéles, mésos 15—45 min., kol maistas visiSkai atSils.
farSas, kepsnys, *  Mésos far$as: pasigirdus skambuciui, apverskite maistg.
Zlégtainiai, mésainiai, Jei jmanoma, iSimkite atSildytas dalis.
desrelés) @ Netinka neigdorotai paukstienai
Duona 0.1-1.0 kg >¥< »  Paskirstykite kepimo inde, padékite jj sukamojo padéklo
AUTO X2

centre. Jei tai 1,0 kg, dékite tiesiai ant padéklo.
Pasigirdus skambuciui apverskite, pakeiskite iSdéstymag
ir iSimkite atSildytus gabalélius.

Atsilde uzdenkite aliuminio folija ir palikite 5—15 min., kol
visiSkai atsils.
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|veskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite talpyklos svorio. Jeigu reikia pasverti maista, kuris sveria daugiau ar
maziau nei pateikti svoriai / kiekiai, naudokités rankiné funkcija. Galutiné temperatira priklausys nuo pradinés
temperatiros. Kepsnius ir Zlégtainius reikia atSildyti vienu sluoksniu. Maltg mésa reikia atSaldyti plonais

sluoksniais.

6.4 Maisto ir gérimy Sildymas

q Al Kiekis Galios Laikas =
Maistas/gérimai -g/ml- lygis Min- Budas
Pienas, 1 puodelis 150 800 W 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 800 W 1-2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 800 W 10-12  neuzdenkite
1 patiekalas 1000 800 W 11-13  neuzdenkite
Vienos lekstes patiekalas 400 800 W 3-6 padazg apSlakstykite vandeniu, uzdenkite, pragjus
pusei kaitinimo laiko pamai$ykite
Sriuba / troskinys 200 800 W 1-2  uzdenkite, paSilde pamaisykite
Darzovés 500 800 W 4-5 jei reikia, jpilkite Siek tiek vandens, uzdenkite,
pragjus pusei gaminimo laiko pamaisykite
Mésa, 1 gabalélis 200 800 W 3-4 plonai ant virSaus uzpilkite padazo, uzdenkite
Zuvies file 200 800 W 2-3  uzdenkite
Pyragas, 1 gabalélis 150 400 W Y2 jdékite | kepimo indg
Kadikiy maistas, 1 indas 190 400 W 1 sudekite | mikrobangy krosneléje tinkamg naudoti
talpykla, pasilde gerai iSmaiSykite ir patikrinkite
temperatirg
Margarino ar sviesto tirpinimas 50 800 W Ve uzdenkite
Sokolado lydymas 100 400 W 2-3  retkarciais pamaiSykite
" atvésinto
6.5 AtSildymas
L . . Palaikymo
Maistas AL (?all_os L Bidas laikas
ygis  -Min- Mi
=Viin-
Guliasas 240 W 8-12  praéjus pusei atSildymo laiko pamaisykite 10-30
Pyragas, 1 gabalélis 80 W 2-5  dékite | kepimo indg 5
Uogos 240 W 4-5 tolygiai iSdeliokite, praéjus pusei atSildymo 5
laiko apverskite
6.6 UzSaldyty produkty gaminimas
- . . Palaikymo
Maistas eKis Cl;all_os Lol Budas laikas
ygis  -Min- Mi
- |n-
Zuvies filé 800W  10-12 uzdenkite 2
Vienos lékstés patiekalas 800 W 9-11  uzdenkite, pamaiSykite po 6 minuciy 2
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6.7 Gaminimas

_ . . Palaikymo
Maistas K'elf's ('?al'i‘: S L_:;III(:_S Budas laikas
ve -Min-
Brokoliai/ 500 800 W 9-11  jpilkite 4-5 valg. §. vandens, uzdenkite, pragjus pusei -
Zirneliai virimo laiko pamaisykite
Morkos 500 800 W  10-12 supjaustykite griezinéliais, jpilkite 4-5 valg. §. vandens, -
uzdenkite, pragjus pusei gaminimo laiko pamaisSykite
Kepsniai 1000 800 W  19-21 jberkite prieskoniy pagal skonj, jdékite | negilig kepimo 10
forma, apverskite, jpuséjus kepimui
Zuvies file 200 800 W 3-4  pastatykite ant apatinés lentynos 2

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus galinti ventiliatorius dar veiks
dviem minutéms. Atidarykite dureles, ir jis sustos, uzdarykite — vél jsijungs, kol nepraeis dvi minutés
(iskaitant dureliy atidarymo laikg). Jeigu krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius nejsijungs.

7. UZUOMINOS IR PATARIMAI

7.1 Mikrobangy krosneléje saugus naudoti indai

Saugus
- naudoti -
Indai mikrobangy Komentarai
krosneléje
Aliuminio folija / folijos vIiX Mazi aliuminio folijos lapai gali biti naudojami maistui nuo perkaitimo
talpyklos apsaugoti. Folija turi bti bent 2 cm atstumu nuo krosnelés sieneliy, nes gali
susidaryti kibirkStys. Nerekomenduojama naudoti folijos talpykly, nebent tai
nurodyta gamintojo; atidziai vykdykite instrukcijas.
Porcelianiniai ir VI X Porcelianiniai, moliniai, glaztruoti keraminiai dirbiniai ir kaulo porceliano indai
keraminiai indai paprastai tinkami naudoti, iSskyrus dekoruotus metalinémis detalémis.
Stikliniai indai, pvz., v Naudojant plonus stiklinius indus reikia buti atsargiems, nes staiga ikaite jie
LPyrex ® gali suduZzti ar jskilti.
Metalas X Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti metaliniy indy, nes jie
ims kibirkSciuoti, o tai gali sukelti gaisra.
Plastikas / polistirolas, v Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant aukstai temperaturai jie
pvz., greitojo maisto gali iSkrypti, iSsilydyti ar pakeisti spalva.
talpyklos
Saldymo / kepimo v Turi bati pradurti, kad iSeity garai. |sitinkite, kad maiSeliai tinkami naudoti
maiseliai mikrobangy krosnelése. Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy virveliy, nes jos
gali istirpti arba dél kibirk$¢iy sukelti gaisra.
Popierius — lékstes, v Naudokite tik Sildyti ar drégmei sugerti. Juos reikia naudoti atsargiai, nes
puodeliai ir virtuvinis perkaitinus gali kilti gaisras.
popierius
Siaudinés ir medines v Naudodami Sias medziagas visada prizitrékite krosnele, nes dél perkaitimo
talpyklos gali kilti gaisras.
Perdirbtas popierius X Gali bati metaliniy daleliy, del kuriy gali susidaryti kibirkstys ir kilti gaisras.
ir laikrastis
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7.2 Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Sudétis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kalédy pyragas, pyragéliai su mésa),
pakanka trumpesnio Sildymo laiko. Tai reikia daryti atsargiai, nes del perkaitinimo gali kilti gaisras.

Dydis Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jo dalys turi blti vienodo dydzio.

Maisto Nuo pradinés maisto temperatiros priklauso gaminimo trukmé. |pjaukite maistg su jdaru, (pvz.,
temperatira spurgas su uogiene), kad iSleistuméte karstj ar garus.

I1Sdéstymas Storiausias maisto dalis sudékite patiekalo krastuose. (Pvz., vistos kulSeles.)

Dangtelis Naudokite ventiliuojamaja mikrobangy krosnelés maisting plévele arba tinkamg dangtel;.
Pradidrimas Prie§ gaminant ar Sildant maistg su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti keliose vietose, nes

susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali bati, (pvz., bulvés, Zuvis, vistiena, desrelés).

SVARBU! Kiausiniy negalima Sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti, net ir baigti gaminti
kiausiniai, (pvz., nulupti, kietai virti kiauSiniai).

Maisykite, Kad maistas mikrobangy baty veikiamas tolygiai, jj reikia maiSyti, apversti, pakeisti iSdéstyma.
apverskite Visada maiSykite ir keiskite iSdéstyma nuo iSorés link centro.

ir pakeiskite

iSdéstymag

Palaikymas Baigus $ildyti batina palaikyti maistg neisimta, kad Siluma pasiskirstyty vienodai.

Uzdengimas Siltas vietas, (pvz., vistos $launeles ir sparnelius), galima uzdengti nedidelémis folijos, aarbat.

§.indin¢ios mikrobangas, skiautémis.

Imdami maistg i$ krosnelés naudokités indy rankenomis arba virtuvinémis pirstinémis, kad neapsidegintuméte.
@ Tidrékite, kad atidarydami talpyklas, kukurtizy spragésiy gaminimo indus, kepimo krosnelés mai-Selius
ir kt. garais nenusidegintuméte veido ar ranky. Atidarydami krosnelés dureles visada atsitraukite, kad
nenusidegintuméte iSeinanciais garais ar kars¢iu. Pasildyta jdarytg kepta maistg supjaustykite, kad iSeity garai
ir nenusidegintumete.

8. KA DARYTI, JEI

Problema Patikrinkite, ar . . .
Mikrobangy prietaisas veikia «  Saugikliai saugikliy dézéje veikia.
netinkamai? «  Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.
«  Jeisaugikliai ir toliau perdega, kreipkités j kvalifikuota elektrika.
Neveikia mikrobangy *  Durelés uzdarytos tinkamai.
rezimas? *  Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirsiai yra $varus.
*  Mygtukas START buvo nuspaustas.
Sukamasis padéklas *  Sukamojo padéklo atrama tinkamai padéta ant sukamojo jrenginio.
nesisuka? * Indai telpa ant sukamojo padéklo.

*  Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.
*  Ertméje po sukamuoju padéklu nieko néra.

Mikrobangy krosnelé *  lzoliuokite prietaisg nuo saugikliy dézés.
neissijungia? «  Paskambinkite jgaliotam ELECTROLUX techninés priezitros atstovui.

Neveikia vidaus apSvietimas? «  Paskambinkite savo jgaliotam ELECTROLUX techninés priezZitros atstovui. Vidaus
lempute gali keisti tik apmokytas jgaliotas ELECTROLUX techninés priezitros
atstovas.

Maistg pasildyti ir iSkepti *  Nustatykite ilgesnj gaminimo laikg (dvigubas kiekis = beveik dviguba trukmé).
trunka ilgiau nei ankséiau? ¢  Jei maistas Saltesnis nei jprasta, kartkartémis jj pasukite ar apverskite.
»  Nustatykite didesnj galios parametra.

Durelés neatsidaro dél *  Atsargiai atidarykite dureles traukdami j iSore dureliy apatinj deSinjji kampa.
nutrikusio elektros tiekimo?
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9. SPECIFIKACIJOS

Kintamosios srovés jtampa

220-240 V, 50 Hz, vienfazé

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo

Maziausia 10 A

Reikiama kintamosios srovés galia: Mikrobangos

1.25 kW

ISeinamoji galia: Mikrobangos 800 W (IEC 60705)
Mikrobangy daznis 2450 MHz" (2 grupé/B klasé)
ISorés matmenys: NMB6S171SB 595 mm (P) x 371 mm (A) x 312 mm (G)

Vidaus matmenys

285 mm (P) x 202 mm (A) x 298 mm (G)?

Krosnelés talpa

17 litry?

Sukamasis padéklas

@ 272 mm, stiklas

Svoris

mazdaug. 16 kg

' Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus. Pagal §j standarta gaminys priskiriamas 2 grupés
B klasés jrangai. 2 grupé reiskia, kad radijo dazniy energijg jranga sukuria elektromagnetinio spinduliavimo
pavidalu; ta energija naudojama apdoroti maistui kars¢iu. B klasés jranga reiskia, kad jranga yra tinkama naudoti

namie.

2 Vidinis taris apskaic¢iuojamas iSmatuojant didziausig plotj, gylj ir aukstj. Faktinis maisto uZzimamas taris yra

mazesnis.

10. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

Gaminio informacija apie energijos sanaudas ir didziausig trukme pasiekti
reikiamg rezima, naudojantj mazai energijos

Energijos sgnaudos parengties rezimu, esant jjungtam ekranui 0.8wW
Energijos sanaudos parengties rezimu, esant iSjungtam ekranui 0.5W
Didziausia trukmé pasiekti reikiama rezima, naudojantj mazai energijos 5 min

11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

Siame gaminyje yra F energijos vartojimo
efektyvumo klasés Sviesos Saltinis.

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymetas
Siuo zenklu {:3 . ISmeskite pakuote | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty
perdirbta.

Padekite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos
prietaisy atliekas.
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1./\ SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

« So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem, personas ar
fiziskas, sensoras vai garigas atfistibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinaSanu trukumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par $is ierices droSu lietoSanu
un ja vini saprot apdraud€juma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodrosinatu, ka tie nespéléjas ar ierici. TiriSanu un apkopes
darbus drikst veikt bérni vecuma no 8 gadiem, pieauguso
uzraudziba.

« STierice nav paredzéta uzstadiSanai vietas, kas ir augstakas
par 2000 m.

+ SVARIGI! Svarigi drosibas noradijumi: riipigi izlasiet un
saglabajiet turpmakam uzzinam.

+ BRIDINAJUMS! Nelietojiet ierici bez grozama $kivja un ta
atbalsta. Nelietojiet tuksSu ierici.

« BRIDINAJUMS! Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni
nedrikst lietot, kamér to nav salabojusi kompetenta persona.
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BRIDINAJUMS! Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu
personu, veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu,
nonemot parsegu, kur§ nodroSina aizsardzibu pret mikrovilnu
energijas iedarbibu.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit noslégtos traukos, jo tie var spragt.

ST ierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméram: personala
virtuvés, kas atrodas veikalos, birojos vai cita darba vide;
lauku saimniecibu €kas; klientiem paredzétai lietosanai
viesnicas, motelos vai cita apdzivota vide; ,naktsmitnes ar
brokastim” veida vidé.

Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus un
piederumus.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot metaliskus
partikas un dzérienu traukus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli uzliesmojosus
traukus.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu
uzsildisanai. Partikas vai apgérba zavesana un
sildampaliktnu, ¢ibu, stklu, mitru dranu un tamlidzigu
priekSmetu sildiSana var radit traumu, uzliesmojuma vai
degSanas risku.

Ja sildamais édiens sak dimot, NEVERIET VALA DURVIS.
Izsledziet un atvienojiet krasni un pagaidiet, idz édiens
beidzis dumot. Durvju atvérSana édiena dumosanas laika var
izraisit ugunsgréku.

Dzérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
varisanos, tadél ar traukiem rikojieties uzmanigi.

Zidainu pudeliSu un bérnu partikas burku saturs jasamaisa vai
jasakrata un japarbauda temperatura pirms satura lietoSanas,
lai izvairitos no apdegumiem.

Nevariet olas to Caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarsét nav ieteicams, jo tas var uzspragt,
pat ja karséSanas process krasni ir beidzies.

76 LATVIESU



» Ja komplektacija ieklautais stravas vads ir bojats, tas ir
janomaina razotajam, tirdzniecibas parstavim vai lidzvertigi
kvalificetam personam, lai neraditu apdraudéjumu.

1.1 Kops$ana un tiriSana

Durvis:

* Lai pilniba notiritu visus netirumus, regulari firiet abas
durvju puses, durvju blives un blivéjuma virsmas ar mikstu,
samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla tiriSanai nedrikst
izmantot |oti abrazivus firtajus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmu, iespé€jams, izraisot stikla sapliSanu.

Krasns iek$€jas virsmas:

» Péc katras lietoSanas reizes, kamér krasns vél ir silta,
noslaukiet izSlakstijusos vai izlijuSo édienu, izmantojot
mikstu, samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu gadijuma
izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes slaukiet
virsmu ar samitrinatu draninu, lidz ir nofiriti visi parpalikumi.
Nenonemiet vilnvada parsegu. Parliecinieties, ka maigas
ziepes vai udens nenonak nelielajas sienu atveres, jo tas var
izraisit krasns bojajumus. Krasns iekS€jas virsmas nedrikst
apstradat ar izsmidzinamiem firitajiem. Péc lietoSanas
nofiriet vilnvada parsegu, krasns atvérumu, rotéjoso pamatni
un pamatnes balstu. Tiem jabut tiriem un bez taukiem.
UzkrajusSies tauki var parkarst un sakt dimot vai aizdegties.

Krasns aréjas virsmas:

+ Krans aréjo virsmu firiSanai var izmantot maigas ziepes un
udeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu draninu un
nosusiniet aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis:

» Pirms tiridanas atveriet durvis, lai izslégtu vadibas paneli.
Tirot vadibas paneli, ir jarikojas pasi piesardzigi. Ar tikai
udeni samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, idz tas klUst
tirs. Nelietojiet parak daudz udens. Nelietojiet nekada veida
Kimiskos vai abrazivos firtajus.
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Rotéjosa pamatne un tas balsts:

* |lznemiet no krasns rotéjoSo pamatni un tas balstu.
Nomazgajiet rotéjoSo pamatni un tas balstu ar maigu
Ziepjudeni. Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rot€joso
pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

+ SVARIGI! Reguléri tiriet krasni, lai taja neuzkratos partikas
produktu parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta fira,var
nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices kalpoSanas
laiku un, iespéjams, izraisit bistamu situaciju.

* Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no ierices, netiktu
parvietots rotéjosais SKivis.

+ SVARIGI! Nedrikst izmantot tvaika firitaju.

» Mikrovilnu krasni ir paredzéts lietot iebuvéta konstrukcija.

* lerici nedrikst ievietot skapi.

* LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas dalas klUst
karstas.

+ BRIDINAJUMS! Bérniem nedrikst laut tuvoties, lai tie
neapdedzinatos.

« SVARIGI! Nevienu mikrovilnu krasns dalu nedrikst apstradat
ar komerciali pieejamajiem krans firitajiem, tvaika firtajiem, loti
abraziviem firitajiem, fintajiem, kas satur natrija hidroksidu, vai
raupjiem mazgasanas sukliem.

2. UZSTADISANA

Mikrovilnu krasni var uzstadit A, B, C vai D

<T> pozicija

<<z/

_ !
= i

-

Prasta krasns
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Nisas izmeri

Pozicija P Dz A
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360
Izméri (mm)

2.1 Drosa ierices lietoSana

Ja mikrovilnu krasns ir uzstadita B vai C
pozicija, ievérojiet talak sniegtos noradijumus:

Skapim ir jaatrodas vismaz 500 mm (E) virs
darba virsmas, un to nedrikst uzstadtt tiesi
virs plits virsmas.

Stierice ir parbaudita un apstiprinata
lietoSanai tikai majsaimniecibas gazes,
elektrisko un indukcijas plits virsmu tuvuma.
Lai nepielautu mikrovilnu krasns, tas skapja
un piederumu parkarsanu, starp plits virsmu
un mikrovilnu krasni ir jaatstaj pietiekami
daudz brivas vietas.

Mikrovilnu krasns darbibas laika nedrikst
darbinat plits virsmu, ja uz tas neatrodas
panna.

Kad darbojas plits virsma, mikrovilnu krasnij
ir jatuvojas, ieverojot pasu piesardzibu.

2.2 lerices uzstadiSsana

2.5 mm I mm

-
- :
f— 0o —

T

A 25mm

4mf |

|

Nonemiet visus iepakojuma materialus

un rapigi parbaudiet, vai nav bojajumu
pazimju.

Si krasns ir paredzéta ievietosanai 350 mm
augsta virtuves skapr. Ja ievietojat krasni
360 mm augsta virtuves skaprt: noskravéjiet
un nonemiet 4 krasns apaksa esosas
kajinas. Grieziet balstus par 90 gradiem

un vélreiz uzstadiet ar garo pusi krasns
priekSpuseé.

Izmantojot komplekta ietverto montazas
Sablonu, virtuves skapja labaja pusé
uzstadiet fiksacijas aki.

Lénam ievietojiet ierici virtuves skapr,
nepielietojot spéku. lerice jauzcel uz
fiksacijas akiem un tad janolaiz tai
paredzétaja vieta. Izmantojot divas
skraves, nostipriniet krasni kreisaja pusé.
Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila
stavoklT un nav sasvérusies. Starp skapja
augs$éjam durvim un ramja augséjo malu ir
jabat 2.5 mm spraugai (skatiet attélu).
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2.3 lerices pievienos$ana stravas
avotam

(A)

- o o

» Kontaktrozetei ir jabat viegli pieejamai, lai
arkartas situacija ierici varétu viegli atvienot.
Vai art ir janodroSina iespéjai atvienot krasni
no stravas avota, ietverot elektroinstalacija
slédzi saskana ar elektroinstalacijas
nosacijumiem.

» Stravas padeves vada nomainu drikst veikt
tikai elektrikis.

» Ja komplektacija ieklautais stravas vads
ir bojats, tas ir janomaina razotajam,
tirdzniecibas parstavim vai lidzvértigi
kvalificétam personam, lai neraditu
apdraudéjumu.

» Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz skapja.

» To irieticams novietot virs skapja (skatiet
apziméjumu (A)).

* Pievienojiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas, izmantojot
pareizi uzstaditu aizsargzeméjuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 10 A droSinataju.

* Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievienoSanu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadiSanas laika.

* levietojot ierici augsta sanu skapr,
NESASPIEDIET stravas vadu.

* Neiemérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdenT vai kada cita Skidruma.

* Nelaujiet stravas padeves vadam saskarties
ar karstam vai asam virsmam, pieméram,
karsta gaisa ejai krasns aizmugures
augSpuse.
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2.4 Papildu padoms

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu
ellu vansanai. Temperatlru nevar kontrolét, un
ella var aizdegties. Lai pagatavotu popkornu,
izmantojiet specialos popkorna gatavotajus
mikrovilnu krasnim.

Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsult€jas ar arstu

vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem, lietojot
mikrovilnu krasni.

Nekad neizSlakstiet un neievietojiet
priekSmetus durvju slédzenu atverés vai
ventilacijas atverés. Skidruma izliSanas
gadijuma nekavéjoties izslédziet un atvienojiet
mikrovilnu krasni no tikla stravas un sazinieties
ar pilnvarotu ELECTROLUX apkalpes centra
specialistu.

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso
pamatni un pamatnes balstu. Nelietojiet krasni
bez rotéjosas pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjoSas pamatnes salusanas:

* Pirms rotéjoSas pamatnes mazgasanas ar
ddeni laujiet tai atdzist.

* Nenovietojiet karstu édienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjosas pamatnes.

* Nenovietojiet karstu &dienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjosas pamatnes.

Ne razotajs, ne pardevejs neuznemas atbildibu
par krasns bojajumiem vai personigajiem
savainojumiem, kas radusies, nepareizi
pievienojot krasni elektribai. Uz krasns sienam
vai ap durvju blivém un blivéjuma virsmam
var paradities tdens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu noplutdi vai
nepareizu krasns darbibu.

Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir paredzétas
ekstremaliem fiziskajiem apstakliem,
pieméram, temperatirai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informéSanai par ierices darbibas statusu.
Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem
un nav piemeérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.



3. IERICES PARSKATS

3.1 Mikrovilnu krasns

N

1] Priek$éja apmale
Mikrovilnu krasns apgaismojums
Vadibas panelis
Durvju atvérSanas poga
Vilnvada parsegs (nenonemt)
Krasns atverums
Durvju blives un blivéjuma virsmas

3.2 Piederumi

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:
H Rotéjosa pamatne
. Rotéjosas pamatnes balsts
Novietojiet rotéjoSas pamatnes balstu
krasns atvéruma apaksdalas iedobé.

Novietojiet rotéjoSo pamatni uz tas atbalsta.

Lai izvairitos no rotéjosSas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns SKivjus vai
traukus, noteikti paceliet tos virs rotéjosas
pamatnes.

Pasttot detalas, noradiet divas

lietas: izplafitajam vai pilnvarotam
ELECTROLUX apkalpes centram noradiet
detalas nosaukumu un modela numuru.

/\ BRIDINAJUMS!

Nelietojiet mikrovilnu krasni bez Sim dalam
uzstaditam.

3.3 Vadibas panelis

VARVIRV
Qmﬁo@
o ) o
OO0y
B0W 240W 400W 560W 80OW
L} L} A L} L}
1] 24 3]
VAR

m “‘T‘

|
—0 %
AUTO

T

TH
|
Q

B——

>

Digita displeja indikatori:

VO I1zlase

Virtuves taimeris
Sk

Automatiska atkausésana

[y
AUTO
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Mikrovilni

Il

Apturét/atcelt

Bérnu blokésanas sledzene

@] |0

lestafit pulksteni

Displeja segmenti

Svars

«Q

80W 240W 400W 560W 800W Jaudas ﬁmeni

Jaudas lImena pogas

Izlases pogas

Automatiskas atsaldéSanas poga
Virtuves taimera poga

B Taimera/Svara poga

Sakt/apstiprinat Atras sak$anas poga
B Apturésanas poga

E Durvju atvérSanas poga

4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

REIZES

4.1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns tiek pirmo reiz
pievienota stravas padeves avotam, pastav
iespé€ja iestatit pulksteni. Mikrovilnu krasnij ir 24
stundu pulkstenis.

1. Mikrovilnu krasnr atskan skanas signals un
uz pusi sekundes iedegas visas displeja
ikonas. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP,
kamér ir redzams “on” vai “oFF”.

2a. Lai izslégtu pulksteni, spiediet pogu
AUGSUP/LEJUP, kamér ir redzams
“oFF”, péc tam nospiediet pogu START.
Mikrovilnu krasns ir gatava lietoSanai.

Ja pulkstenis ir izslégts un vélaties to
ieslégt, nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu un izpildiet 2.b darbibu.

2b. Laiieslégtu pulksteni, spiediet pogu
AUGSUP/LEJUP, kamér ir redzams “on”,
péc tam nospiediet pogu START.

Piemeérs: Laika 18:45 iestatiSana.

1. Lai pielagotu stundu, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

2. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

3. Lai pielagotu minttes, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

4. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

Kad pulkstenis ir iestatits, dienas laiks ir
redzams displeja.

4.2 Gaidstave (Ekonomiskais rezims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslegta
gaidstaves reZima, ja 5 min laika netiek veiktas
neviena darbiba.

82 LATVIESU

Piemérs: Ja pulkstenis nav iestatits, rikojieties,
ka aprakstits talak.

Displejs tiek izslégts. Lai izslégtu gaidstaves
rezimu, atveriet durvis, nospiediet jebkuru pogu
vai grieziet pogu.

Piemeérs: Ja pulkstenis ir iestatits, rikojieties, ka
aprakstits talak.

Péc 5 minutém laiks tiek radits.

4.3 Pulkstena pielagosana, kad tas ir
iestatits

Varat pielagot pulksteni péc tam, kad laiks ir
iestatits.

Piemérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA

pogu.

2. Nospiediet pogu START.

3. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kameér ir
redzams “19”.

4. Nospiediet pogu START.

5. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “50”.

6. Nospiediet pogu START.

4.4 Pulkstena atcelSana

un parslégSana gaidstave

(Ekonomiskais rezims)

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu.

2. Grieziet pogu, idz tiek radits “oFF”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu START.

4.5 Bérnu blokéSanas sledzene

Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novers to, ka



bérni var neparedzeéti ieslégt mikrovilnu krasni.
Kad ir iestatita blokéSana, nedarbojas neviena
mikrovilnu krasns poga, lldz tiek izslégta
blokésanas funkcija. Blokétaja ieslégsana un
izsleégSana ir iespéjama, kad mikrovilnu krasns
nedarbojas.

Piemérs: Blokétaja ieslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek ieslégts
“bérnu blokésanas slédzenes” simbols.
Piemérs: Blokétaja izsleégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokéSanas slédzenes” simbols izslédzas.

5. DARBIBA

5.1 Gatavosana, izmantojot

mikrovilnus

Piemérs: Lai 2 minttés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 560 W lielu mikrovilnu jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi no
trisstdra, Nidz tiek radits “560 W”.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavo$anas rezima, nospiezot
pogu tieSi zem nepiecieSama iestatijuma,
varat pielagot mikrovilnu krasns jaudas
imeni.

Jaudas limeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestatit, spiezot JAUDAS
LTMENA pogu, lidz displeja tiek izcelts
jaunais jaudas iestafijums. Ar parak
augstiem jaudas imeniem vai parak
ilgiem gatavoSanas laikiem iespéjams
parkarsét édienus, izraisot ugunsgréku.

5.2 Jaudas limeni

Kad bérnu blokéSanas slédzene ir
ieslégta, visas pogas ir atsp€jotas,
iznemot pogu STOP.

4.6. Sakotnéja tirisana

BRIDINAJUMS!

Skatiet nodalu “Apkope un firisana

* Iznemiet visus piederumus no
mikrovilnu krasns.

* Rapigi notiriet mikrovilnu krasns
iekSpusi ar mitru dranu.

Ja ir atlasits 800 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iesp&jams ievadit,
ir 15 mindtes.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 minltes vai ilgak, péc
gatavoSanas pabeigSanas 2 minutes
darbosies ventilators. Atveriet durvis, un
krasns darbiba tiek apturéta, aizveriet
durvis un darbiba turpinas, idz pagajusas
2 mindtes (ietverot durvju atvérSanas
laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas
mazak par 3 minutém, ventilators
neieslédzas.

Péc gatavo$anas grozamais Skivis
turpinas rotét, idz gatavoSanas

trauks ir sakotnéja pozicija. leksejais
apgaismojums deg lidz grieSanas
pabeigSanai vai 5 sekundes (no ta,

kas notiek atrak). Pec pabeigSanas
mikrovilnu krasns atskano signalu. Ja
gatavoSanas laika atver durvis, grieSana
tiek apturéta.

CEIEEES leteicama izmantoSana
iestatljums

800 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas, sautéjumus,

AUGSTA konservétus partikas produktus, karstos dzeérienus, darzenus, zivis utt.

560 W Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka ari jutigu édienu,
pieméram, siera mérces un biskvita, gatavosanai. Izmantojot $o samazinato iestatijumu, mérce
neparvarisies un édiens pagatavosies vienmeérigi, nepiedegot pie malam.

400 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavo$anas laiks, pieméram, liellopa galas

édieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestatijumu, lai nodros$inatu, ka gala ir miksta.
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240 W/ Izvélieties So jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodroSinatu vienmeérigu édiena atkuSanu.
ATKAUSES-  Sis iestatijums ir lieliski piemérots arf risu, makaronu un klimpu vari$anai, ka arf olu mérces
ANA pagatavoSanai.

80 W Lénai atkauséSanai, pieméram, kréma kuku vai konditorijas izstradajumu atkausésanai.
ow GaidiSanas rezima/virtuves taimera ieslégSanai.

W =VATS

5.3 Samazinatais jaudas limenis

Gatavosanas rezims

Standarta laiks

Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni 800 W 15 minutes

Mikrovilni 560 W

5.4 Gatavosanas laika pielagoSana
gatavosanas laika

Gatavosanas laika varat pielagot gatavoSanas
laiku.
Piemérs: 2 minUsu pievienoSana
(120 sekunzu), izmantojot pogu START.
1. Cetras reizes nospiediet pogu START.
Gatavosanas laiks palielinas par
120 sekundém.

5.5 Pogas STOP izmantoSana

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvertu
rezimu Pause.

Veélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavoSanas laiku.

5.6 Virtuves taimeris

Virtuves taimera iestafiSana.

1. Nospiediet VIRTUVES TAIMERA pogu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.

Kad taimeris darbojas, laiku var pagarinat,
griezot pogu vai spiezot pogu START.
Taimera funkciju var izmantot tikai tad,

kad mikrovilnu krasns nedarbojas.

5.7 Atra sak$ana

Varat tieSi uzsakt gatavoSanu 800 W/AUGSTA
30 sekundes, nospiezot pogu START.

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu

START.

5.8 Izslégt skanu

Skanas izslégSana.

1. 3reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, idz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “oFF”.
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3. Nospiediet pogu START.

Skanas ieslégSana.

1. 3reizes nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu, fidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu AUGSUP/LEJUP, kamér ir
redzams “on”.

3. Nospiediet pogu START.

5.9 Pauze

Lai pauzetu, kad mikrovilnu krasns darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku lidz
5 minatém.

3. Lai turpinatu gatavo$anu, nospiediet pogu
START.

5.10 Izlase

Mikrovilnu krasnt ir tris izlases programmas.
) Sviesta kausé3ana

¥ Sokolades kausésana

) Kiika kafijas kriizé

Piemérs: Sviesta kauséSana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas norada,
ka partiku nepiecieSams samaisit vai
apgriezt. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet pogu START. Automatiskas
atkauséSanas beigas programma
automatiski apstajas. leprieks iestafito
izlases recepsu jaudas limeni nevar
pielagot. Var pagatavot 1-4 kukas kafijas
kruzés.




BRIDINAJUMS! Sokolade var biit |oti
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavosanas laiks, pievienojiet
10 sekundes. Ar Sokoladi rikojieties |oti
uzmanigi, jo ta var radit apdegumus.

Izlases programmu aizvieto$ana ar jlsu

receptém.

1. Nospiediet JAUDAS LTMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, lidz

dzirdat vienu signalu un tiek radita izlases
zvaigznite.

Izlases programmu atiestatiSana uz ripnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

1.
2.

Nospiediet pogu STOP.

3 sekundes turiet nospiestu pogu JAUDAS
LIMENA 400 W. Mikrovilnu krasni izlases
programmas tiek atiestatitas uz ripnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

6. EDIENKARTE

5.11 Automatiska atkausésSana

Automatiska atkauseéSanas funkcija atbilstosi
partikas produkta svaram automatiski iestata
pareizu gatavoSanas rezZimu un gatavoSanas
laiku.

Varat izvéléties no 2 automatiskas
atkausésanas izvélném.

1.

Automatiska atkauséSana: Gala/zivs/putna
gala

2. Automatiska atkauséSana: Maize
Piemeérs: 0,2 kg steika atsaldésana.

1.

Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldeSanas izvelni.
Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
AUGSUP/LEJUP.

Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjoSa dala, tas norada,
ka partiku nepiecieSams samaisit vai
apgriezt. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet pogu START. Automatiskas
atkauséSanas beigas programma
automatiski apstajas. Taimera/jaudas
limena pielago$ana nav pieejama
automatiskas atkauseésanas rezima.

6.1 Izlase
Izlase Svars Poga Darbibas
Sviesta kauséSana 0.05-0.25 kg levietojiet sviestu pireksa trauka. Péc gatavo$anas

O

kartigi samaisiet.

Sokolades kausésana 0.1-0.2 kg

O

Salauziet Sokoladi mazos gabalos. levietojiet
Sokoladi pireksa trauka. Samaisiet, kad atskan
skanas signals. Péc gatavoSanas kartigi samaisiet.

BRIDINAJUMS: Sokolade var bt |oti karsta!
Ja Sokoladei nepiecieSams ilgaks gatavoSanas
laiks, pievienojiet 10 sekundes. Ar Sokoladi
rikojieties loti uzmanigi, jo ta var radit
apdegumus.

Kaka kafijas krizés

1-4 krozes

&

Pagatavojiet kiiku, ka noradits recepté. Novietojiet
kuku uz rotéjoSas pamatnes malas. Péc
pagatavosanas laujiet 30 sekundes atdzist.
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6.2 Kukas kafijas kriizé receptes

Bagatiga Sokolades kiika kafijas

Avenu kika kafijas krizé

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2Y5 galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (12 g) kakao pulvera

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

4 téjkarotes cepama pulvera

Y téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1% galda karotes (15 g) augu ellas

¥ téjkarotes vanilas ekstrakta

Y téjkarotes vanilas ekstrakta

1 vidéja lieluma ola

1 vidéja lieluma ola

1% galda karotes  bezséklu avenu ievarijuma

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un karfigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Karfigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot 3\7 Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Dekoréjiet ar Sokolades krému.

Padoms: Lai pagatavotu Sokolades apelsinu

kiku kafijas krize, ievietojiet vanilas ekstraktu

ar Y2 tgjkaroti apelsinu ekstrakta.

Zemesriekstu sviesta kuka

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) brlina cukura

Y téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

Y téjkarotes vanilas ekstrakta

2 galda karotes (30 g) zemesriekstu sviesta

1 vidéja lieluma ola

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu,
zemesriekstu sviesta un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot Z’\‘) . GatavoSanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.

Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu

sviestu.
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Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un karfigi samaisiet

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu un
olas. Kartigi samaisiet.

3. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos maisijuma.

4. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

5. Gatavojiet, izmantojot ZO Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.
Dekorgjiet ar vanilas kréemu.

Citrona kekss

Sastavdalas 1 traukam:

2%, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2%, galda karotes (30 g) smalka cukura

4 téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 téjkarotes citronu mizas

1 vidéja lieluma ola

Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas
sajaukta ar 2 galda karotém

smalka cukura

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un karfigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, sarivétu citronu un
olu. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot 3\7 GatavoSanas
laika kuka izlien no trauka.

5. Pagatavojiet parlejamo garnéjumu,
sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.

6. Péc pagatavoSanas iznemiet kiku, ar
iesmu sadurstiet kiikas augSpusi, parlejiet
ar garnéjumu un laujiet 30 sekundes
nostavéties.



Burkanu kika

Aboli drupackitka

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2 galda karotes (20 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2%, galda karotes (30 g) briina cukura

2 galda karotes (30 g) briina cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

Y téjkarotes cepama pulvera

Y4 téjkarotes malta kanéla

Y téjkarotes malta kanéla

Y t€jkarotes muskatriekstu masas

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 galda karotes mandelu masas

1 vidéja lieluma ola

1% galda karotes (15 g) saulespuku ellas

1% galda karotes (30 g) abolu biezena

2 apelsina miza puse (7 g) sasmalcinata biskvita
30g riveétu burkanu Metode:
1 vidéja lieluma ola

Garnéjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta
40 g pudercukura
40 g pilntauku kauséta siera

2 téjkarote apelsinu sulas

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet trauka
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu mizu,
sarivetus burkanus un olu. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot @ Gatavo$anas
laika kuka izlien no trauka.

5. lzveidojiet garnéjumu, sajaucot sviestu,

pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu sulu.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes atdzist.
Laujiet kukai atdzist un péc tam pievienojiet
garngjumu.

6.3 Automatiska atkausésana

1. Visas sausas sastavdalas (iznemot biskvita
sastavdalas) ievietojiet kriizé un karfigi
samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu un olu un kartigi
samaisiet.

3. Arkaroti uzmanigi pievienojiet abolu
biezeni, lai tas ievilktos maisijuma.

4. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.

5. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

6. Gatavojiet, izmantojot 3\? . Gatavosanas
laika kuka izlien no trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes atdzist.

Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var biit
karsts.

Automatiska

= Svars Poga Darbibas
atkausésana
Gala/zivis/putnu gala 0.2-0.8 kg ,%-‘ « levietojiet édienu sekla cepamtrauka, kuru novietojiet
(vesela zivs, zivs AUTo X1 grozama $Kivja centralaja dala.
steiki, zivs filejas, « Kad atskan skanas signals, apgrieziet &dienu, parkartojiet

vistu stilbini, vistu

krdtinas, malta gala,

steiks, karbonades, .
burgeri, desinas)

un atdaliet. Aizklajiet planas dalas un sakarsuSas vietas
ar aluminija foliju.

Péc atkausésanas ietiniet aluminija folija uz 15-45 min
[idz pilnigai atkusanai.

Malta gala: atskanot zvanam, apgrieziet édienu otradi. Ja
iespéjams, nonemiet atkususas dalas.

@ Nav paredzéts vesela putna pagatavo$anai.

Maize 0.1-1.0 kg Sk .

o
AUTO X2

Izkartojiet cepamtrauka rotéjosas virsmas vida. 1,0 kg
izkartojiet tiesi uz rotgjosas virsmas.

Kad atskan skanas signals, apgrieziet to, parkartojiet un
nonemiet atkausétas dalas.

Péc atkausésanas apklajiet ar aluminija foliju, laujot tam
nostavéties 5-15 mindtes I1dz pilnigai atkuSanai.
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@

levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru. Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/
daudzumu, neka noradits recepte€, lietojiet manualas darbibas. Beigu temperatira bls atkariga no sakotnéjas

temperatiras. Steiki un karbonades jasasaldé viena karta. Malta gala jasasaldé plana karta.

6.4 Ediena un dzérienu sildisana

St . Daudzums Jauda Laiks .
Ediens/Dzériens -g/ml-  Limenis -Min- Veids
Piens, 1 glaze 150 800 W 1 neparklat
Udens, 1 glaze 150 800 W 1-2  neparklat
6 glazes 900 800W  10-12 neparklat
1 bloda 1000 800 W  11-13 neparklat
Viena maltite 400 800 W 3-6  Meérci apslaciniet ar nelielu Gdens daudzumu, apsedziet;
kad pagajusi puse no sildisanas laika, apmaisiet.
Zupa/sautéjums 200 800 W 1-2  parklajiet, apmaisiet péc sildiSanas
Darzeni 500 800 W 4-5  ja nepiecieSams, pievienojiet nedaudz ddens un, kad
sildiana ir pus€, apmaisiet to
Gala, 1 8keleV 200 800 W 3-4  plana kartina uzklajiet mérci, parklajiet
Zivs fileja" 200 800 W 2-3  parklajiet
Kika, 1 Skéle 150 400 W Y2 ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 1 burcina 190 400 W 1 parlieciet mikrovilnu krasnij piemérota trauka, péc
uzsildisana labi apmaisiet un parbaudiet temperattru
Margarina vai sviesta 50 800 W Y2 parklgjiet
kausésana"
Sokolades kausésana 100 400 W 2-3  laiku pa laikam apmaisiet

' no atdzeséta stavokla

6.5 Atkausésana
. Gaidisanas
= Daudzums Jauda Laiks . N
Ediens o Limenis -Min- Veids I;:!(s
=Viin-
Gulass 500 240 W  8-12 kad pagajusi puse no atkauséSanas laika, apmaisiet 10-30
Kika, 1 kéle 150 80 W 2-5 jevietojiet to sekla cepamtrauka 5
Augli 250 240 W 4-5 izkartojiet tos blakus; péc tam, kad ir pagajusi puse no 5
atkauséSanas laika, apgrieziet
6.6 Gatavosana no sasaldéSanas
. Gaidisanas
E 1 Daudzums Jauda Laiks . N
Ediens -o- Limenis -Min- Veids I;:!(s
=Viin-
Zivs fileja 300 800 W 10-12 parklajiet 2
Viena malfite 400 800 W  9-11 Apsedziet un apmaisiet péc 6 minatem 2
6.7 Gatavosana
Ediens Daudzums Jauda Laiks Velds Galldaliskasnas
-g- Limenis -Min- Mi
=Viin-
Brokoli/Zirni 500 800 W  9-11 Pievienojiet 4-5 édamk. udens, apsedziet; kad pagajusi -

puse no gatavos$anas laika, apmaisiet
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Burkani 500

800 W

10-12 Sagrieziet apli$os, pievienojiet 4-5 édamk. Gdens, -

apsedziet; kad pagajusi puse no gatavo$anas laika,

apmaisiet

Cepesi 1000 800 W 19-21 pievienojiet garSvielas, ievietojiet sekla cepamtrauka un, 10
kad pagajusi puse no gatavoSanas laika, apgrieziet

Zivs fileja 200 800 W  3-4 Novietojiet uz apak$ejam resfitém 2

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima darbojas 3 minates vai ilgak, péc gatavoSanas pabeigS§anas 2 mindtes
darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek apturéta. Aizveriet durvis, un atkal tiek atsakta
darbiba, lidz 2 mindtes ir pagajusas (ieskaitot durvju atvérsanas laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas
mazak par 3 minatém, ventilators neieslédzas.

7. IETEIKUMI UN PADOMI

7.1 Mikrovilniem pieméroti trauki

Mikrovilnim

Trauki L Komentari
piemeéroti

Aluminija folijas/folijas VI X Lai pasargatu édienu no parkarSanas, var izmantot nelielus aluminija folijas

trauki gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no krasns sienam, jo ta var dzirkstelot.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi noradits, pieméram,
rupigi ieverojiet noradijumus.

Porcelans un keramika vIiX Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas izstradajumi un kaula
porcelans parasti ir piemérots izmantoS$anai mikrovilnu krasnis, iznemot
tadu, kam ir metala rotajumi.

Stikla trauki, pieméram, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo pekSnas sakar$anas

Pyrex ® gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala traukus, jo tie
dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/polistirols, v Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu, izkust vai zaudét

pieméram, atro uzkodu krasu.

trauki

SaldéSanas/cepSana s v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir piemeéroti

maisini izmantos$anai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet plastmasas vai metala
savilcéjus, jo tie var izkust vai aizdegties no dzirksteloSanas.

Papirs - $kivji, krizes 4 Izmantojiet tikai uzsildiSanai vai mitruma uzstks$anai. Uzmanieties, jo

un virtuves dvieli parkarS§ana var izraisit ugunsgréku.

Salmu un koka trauki v Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot $adus materialus, jo
parkar$ana var izraisit ugunsgréku.

Otrreiz parstradatais X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un var izraisit

papirs un avizes

ugunsgréeku.

7.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavoS$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram, Ziemassvétku pudinam,
galas piragiem) ir nepiecieSams isaks sildiSanas laiks. Uzmanieties, jo parkarséSana var izraisit
ugunsgréku.
lzmérs Vienmérigai gatavosanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.
Partikas produktu Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieS$amo gatavo$anas laiku. legrieziet
temperatira pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.
Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram, vistas stilbinus.
Parsedziet Izmantojiet elpojoSu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.
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Caurduriet Partikas produkti ar aumalu, adu vai membranu pirms gatavo$anas vai uzsildiSanas jasadursta
vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim,
vistai, desinam.

SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt, pat ja karsé$anas
process krasnt ir beidzies, pieméram, bez ¢aumalas varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmeérigas pagatavoSanas noltkos ir svarigi €diena gatavosanas laika to apmaisit, apgriezt un
apgrieziet un parkartot. Vienmér apmaisiet un parkartojiet virziena no arpuses uz vidu.

parkartojiet

Atstajiet Péc gatavos$anas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam vienmérigi izplafities

pa visu edienu.

Aizklajiet Dazas atkausé&jamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat ar nelieliem folijas
gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas un sparnus.

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu turétajus vai krasns

@ cimdus. Vienmér atveriet traukus, popkorna gatavotajus, maisinus édiena gatavo$anai krasnr utt. nost no sejas
un rokam, lai izvairitos no tvaika izraisitiem apdegumiem. Vienmér atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai
izvairitos no apdegumiem, ko var izraisit tvaiks un karstums. Pilditu ceptu édienu péc sildiSanas sagrieziet, lai
izlaistu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

8. KO DARIT, JA

Probléma Riciba. ..
Ir radusies mikrovilnu krasns «  Parbaudiet, vai nav izdegusi droSinataju nodalijuma esoSie droSinataji.
darbibas traucéjumi? «  Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.
« JadroSinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.
Nedarbojas mikrovilnu «  Parbaudiet, vai ir l[dz galam aizvértas durvis.
rezZims? «  Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir firas.

»  Tika nospiesta poga START.

Negriezas rotéjosa virsma? «  Parbaudiet, vai rotéjoSas virsmas balsts ir pareizi pievienots piedzinai.
»  Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rotéjosas pamatnes malai.
«  Parbaudiet, vai &diens nav novietots pari rotéjoSas pamatnes malai, traucéjot
grieSanos.
«  Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjoSas virsmas.

Nevar izslégt mikrovilnu *  Atvienojiet ierici no droSinataju nodafjuma.

krasni? +  Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.

Nedarbojas ieks€jais *  Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim. lek$&jo

apgaismojums? apgaismojumu var mainit tikai apmacits pilnvarots ELECTROLUX apkalpes centra
parstavis.

Ediena uzsildisanai * lestatiet ilgaku gatavosanas laiku (divreiz lielaks daudzums = gandriz divreiz lielaks

un pagatavosanai ir laiks).

nepiecieSams ilgaks laiks «  Jaédiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.

neka iepriek§? *  Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.

Vai durvis neatveras stravas <  Uzmanigi atveriet durvis, pavelkot uz aru durvju stikla apak$éjo labas puses stri.
padeves parravuma dél?

9. TECHNICAL INFORMATION

Mainstravas fikla spriegums 220-240 V, 50 Hz, vienfazes
Sadales liniju drosinataju/slédziem Minimalais 10 A
NepiecieSama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.25 kW
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Izejas jauda: Mikrovilni 800 W (IEC 60705)

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz" (2. grupa/B klase)

Arégjie izméri: NMB6S171SB 595 mm (P) x 371 mm (A) x 312 mm (Dz)
lek$é&jie izméri 285 mm (P) x 202 mm (A) x 298 mm (Dz)?
Krans ietilpiba 17 litri2

Roté&josa pamatne @ 272 mm, stikla

Svars apt. 16.kg

" Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o standartu $is izstradajums ir
klasificéts ka 2. grupas B klases ierice. 2. grupa nozimé to, ka Sis izstradajums ar noluku rada radiofrekvences
energiju elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei. B klase nozZimé to, ka ierice ir
piemérota lietoSanai majas apstaklos.

2 lekséja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska partikas produktu
ietilpiba ir mazaka.

10. ENERGIJAS EFEKTIVITATE

Izstradajuma informacija par energijas patérinu un maksimalais laiks, lai
sashiegtu pieejamo zema energijas patérina reZimu

Energijas patérin$ gaidiSanas reZima ar ieslégtu displeju 0.8 W
Energijas patérin$ gaidstaves reZima ar izslégtu displeju 0.5W
Maksimalais laiks, kas nepiecie$ams, lai aprikojums automatiski sasniegtu pieejamo zemas energijas 5 min
reZimu ir

11. VIDES INFORMACIJA

klases gaismas avotu. So simbolu, kopa ar majsaimniecibas

Nododiet otrreizé€jai parstradei materialus ar f— altkri_t.u_miem: N_p_dodi_et iz%rédéjunllu_ )
simbol ¢ . levietojiet iepakojuma materialus vietéja otrreiz€jas parstrades punkta vai

atbilsto3os konteineros to otrreiz&jai parstradei. sazinieties ar vietgjo pasvaldibu.

Sis produkts satur F energijas efektivitites ENeizmetiet ierices, kas apzimétas ar

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilveku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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Vitajte v AEG! Dakujeme vam, ze si vybrali nasu aplikaciu.

Poradenstvo v oblasti pouzivania, brozurky, navod na rieSenie problémov, informacie
tykajuce sa servisu a oprav najdete na aeg.com/support

AEG Pre viac receptov, tipov a rieSeni problémov si stiahnite aplikaciu My AEG Kitchen.
|

# Available on the \ GETITON
w @& App Store B Google Play

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1./\DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

» Toto zariadenie mdzu pouzivat’ deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenou fyzickou, zmyslovou €i mentalnou schopnost'ou
&i osoby bez dostatoénych skisenosti a znalosti, pokial
st pod dozorom alebo pokial im boli vysvetlené pokyny o
bezpeénom pouzivani zariadenia a pokial si uvedomuiju
suvisiace rizika. Dbajte na to, aby sa deti nehrali so
zariadenim. Cistenie a uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat’
deti do 8 rokov a deti bez dozoru.

» Tento pristroj nie je ur€eny na pouzivanie v nadmorskych
vySkach viac ako 2000 m.

« DOLEZITE! Délezité bezpe&nostné pokyny: dokladne si
precitajte a uchovaijte pre buducu potrebu.

« VYSTRAHA! Zariadenie nepouzivajte bez otoéného taniera a
podstavca na oto€ny tanier. Nepouzivajte zariadenie, ked je
prazdne.

« VYSTRAHA! Ak su poskodené dvierka alebo tesnenie
dvierok, rdru nesmie prevadzkovat’, kym ju opravi
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kompetentna osoba.

VYSTRAHA! Je nebezpeéné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek servis alebo
opravu, ktoré zahfmaju odstranenie krytu, ktory poskytuje
ochranu pred vystavenim mikrovinnej energii.

VYSTRAHA! Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat
v uzavretych nadobach, pretoze by mohli explodovat'.

Tento spotrebi€ je ur€eny na pouzitie v domacnosti alebo

v podobnych podmienkach, napr.: v zamestnaneckych
kuchynkach v obchodnych, kancelarskych a inych pracovnych
priestoroch; v hospodarskych budovach; klientmi v hoteloch,
moteloch a inych obytnych priestoroch; v zariadeniach typu
penzionu.

Pouzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné rury.
Kovové nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy v
mikrovinnej rure povolené.

Nenechavajte ruru bez dozoru, ked pouzivate jednorazové
nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo iného horlavého
materialu.

Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a napojov.
SusSenie jedla alebo odevov a ohrievanie ohrievacich
podusiek, obuvi, Spongii, vihkych utierok a podobne méze
spbsobit’ riziko urazu, vznietenia alebo poziaru.

Ak zohrievané jedlo zaéne dymit, NEOTVARAJTE DVIERKA.
Vypnite a odpojte ruru a pockajte, kym jedlo prestane dymit’.
Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi, m&ze spbsobit’ poZiar.
Zohrievanie napojov mikrovinami méze mat’ za nasledok
oneskorené eruptivne zovretie, preto pri zaobchadzani s
nadobou postupuijte opatrne.

Obsah flasiek na kimenie a dojéenskych poharov musite
premiesat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou musite
skontrolovat’ teplotu, aby sa predislo popaleninam.

Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievajte celé uvarené
vajcia v mikrovinnej rure. Mohli by explodovat’ aj po skonceni
pripravy mikrovinami.
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* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit’ vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo osoby s podobnou kvalifikaciou,
aby sa predislo nebezpecenstvu.

1.1 Udrzba a éistenie

Dvierka:

* Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
tesniace plochy makkou navihéenou handriCkou a odstrante
vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte
agresivne abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli poskriabat’ povrch, o by mohlo
mat’ za nasledok rozbitie skla.

Vnutorny priestor rury:

« Utrite flaky alebo rozliate zvyky jedla pomocou vihkej mékkej
handricky alebo Spongie po kazdom pouziti, kym je rura este
tepla. Na rozsiahlejsie flaky pouzite slaby mydlovy roztok a
niekolkokrat utrite vihkou handri¢kou az kym sa neodstrania
vSetky zvysky. Neodstranujte kryt vinovodu. Dbajte na to,
aby mydlovy roztok ani voda neprenikli malymi vetracimi
otvormi v stenach, o by mohlo spdsobit’ poskodenie rury. Vo
vnutornom priestore rury nepouzivajte sprejoveé Cistice. Po
pouziti oCistite kryt vinovodu, vnutorny priestor rury, oto¢ny
tanier a drziak oto¢ného taniera. Musia byt’ suché a bez
mastnoty. Nahromadené tuky sa mézu prehriat’ a zacat’ dymit
alebo sa vznietit'.

VonkajSie Casti rury:

» VonkajSie Casti rury mozno jednoducho vy istit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou handriCkou
a vonkajSiu Cast’ osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel:

* Pred Cistenim otvorte dvierka, ¢im sa ovladaci panel
deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupujte opatrne.
Pomocou handricky namocene;j v Cistej vode opatrne
utierajte panel, kym nebude Cisty. Nepouzivajte prilis vela
vody. Nepouzivajte Zziadne chemické ani abrazivne Cistiace

prostriedky.
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OtoCny tanier a drZiak otoCného taniera:

Vyberte otocny tanier a drziak oto¢ného taniera z rury. Umyte
otoCny tanier a drziak otocného taniera v slabom mydlovom
roztoku. Vysuste makkou handriCkou. Otocny tanier aj drziak
oto¢ného taniera mozno umyvat’ v umyvacke.

DOLEZITE! Ruru &istite pravidelne a odstrariuje zvysky
jedal. Nedodrzanie pravidelného Cistenia rury moze viest' k
poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo ovplyvnit’
zivotnost' zariadenia a viest’ k nebezpecnej situacii.

Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor, aby ste
nevychylili otocny tanier.

DOLEZITE! Nepouzivajte parné distice.

Mikrovinna rdra sa ma pouzivat’ vstavana.

Toto zariadenie nesmie byt umiestnené v skrinke.
Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu pouzivania
zahreju.

VYSTRAHA! Nedovolte detom zdrziavat’ sa v blizkosti
dvierok, aby sa nepopalili.

DOLEZITE! Ziadnu éast’ mikrovinnej rury negistite Sistiacimi
prostriedkami na tradi¢né rary, parnymi CistiCmi, abrazivnymi
ani agresivnymi Cistiacimi prostriedkami, prostriedkami s
obsahom hydroxidu sodného ani drétenkami.

2. MONTAZ

Mikrovinna rdru mozno upevnit' v poziciach A,
§> B, C alebo D:
H

i

Min. Tradi¢na rura
850

/
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Veikost' otvoru

Pozicia S H
A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
D 562 x 500 x 350
562 x 500 x 360

Rozmery v mm
2.1 Bezepec€né pouzivanie zariadenia

Ak montujete mikrovinnu rdru do pozicie B

alebo C:

* Skrinka musi byt minimalne 500 mm
(E) nad pracovnou doskou a nesmie sa
intalovat’ priamo nad varnu dosku.

» Toto zariadenie bolo testované a schvalené
len na pouzivanie v blizkosti plynovych,
elektrickych a indukénych varnych dosiek
uréenych pre domacnosti.

* Medzi varnou doskou a mikrovinnou rirou
by malo byt dostatok miesta s cielom
zabranit’ prehriatiu mikrovinnej rary, okolitej
skrinky a prislusenstva.

* Nepouzivajte varnu dosku bez hrncov, ked
sa pouziva mikrovinna rura.

* Budte opatrni, ak pristupujete k mikrovinnej
rure a zaroven sa pouziva aj varna doska.

2.2 Montaz zariadenia

2.5mm Imm
=|!
I
j— 000 —

4| —25m
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Odstrante vSetky obalové materidly a
dékladne skontrolujte akékolvek znamky
poskodenia.

Tato rura je Standardne uréena na montaz
do skrinky vysokej 350 mm. V pripade
montaze do skrinky vysokej 360 mm:
odskrutkujte a odstrarite 4 nozicky zo
spodnej Casti rury. Otocte nozicky o 90
stupriov a znovu namontujte diha stranu na
prednu Cast rury.

Uchytte upevnovacie haciky dokuchynskej
skrinky pomocou prilozeného harka s
pokynmi Sablony.

Uchytte opatrne a bez nasilia pristroj

do kuchynskej linky. Pristroj musi byt
zdvihnuty na upevnovacie haciky a potom
polozeny na miesto. V pripade nerovnosti
pocas uchytenia sa da tento hacik vratit’
naspat. Predny ram rdry musi byt prilozeny
oproti prednému otvoru skrinky.

Dbaijte na to, aby zariadenie bolo stabilné
a nenaklanalo sa. Dbajte na to, aby medzi
dvierkami skrinky nad rurou a hornou
Castou ramu zostala medzera aspon 2.5
mm (pozri nakres).



2.3 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

[

coo
o o
A
v
o o

* Elektricka zasuvka musi byt lfahko
dostupna, aby sa zariadenie dalo v
nudzovej situacii jednoducho odpoijit.
Druhou moznostou je odpojit raru od
napajania pomocou vypinaca v pevnom
vedeni v sulade s elektrickymi predpismi.

* Napéjaci kdbel smie vymenit’ len elektrikar.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit' vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo osoby s podobnou kvalifikaciou, aby
sa predislo nebezpecenstvu.

» Zasuvka by sa nemala nachadzat za
kuchynskou linkou.

* Najlepsie umiestnenie je nad kuchynskou
linkou, pozri (A).

* Pripojte zariadenie k jednofazovému
napajaniu striedavého pradu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom spravne
nainstalovanej uzemnenej sietovej zasuvky.
Zasuvka musi byt istena 10 A poistkou.

* Pred montazou uviazte kusok Spagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked' sa zariadenie
instaluje.

* Pri vkladani zariadenia do vysokej skrinky
si davajte pozor, ABY STE napajaci kabel
nepricvikli.

* Neponarajte napajaci kabel ani zastrcku do
vody ani do inej kvapaliny.

* Nevedte napajaci kabel ponad horuce ani
ostré povrchy, ako je napriklad odvetravanie
hortceho vzduchu v hornej ¢asti zadnej
strany rury.

2.4 DalSie rady

Nepouzivajte mikrovinnu rdru na zohrievanie
oleja na fritovanie. Teplota sa neda ovladat' a
olej sa mbze vznietit'. Na pripravu popkornu
pouzivajte len Specialne nadoby a polotovary
uréené pre mikrovinné rury.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si mali u
lekara alebo vyrobcu kardiostimulatora overit’
opatrenia tykajuce sa pouzivania mikrovinnych
rar.

Nerozlievajte ziadne tekutiny ani nevkladajte
ziadne predmety do otvorov zamky dvierok

ani vetracich otvorov. Ak dojde k rozliatiu,
okamzite vypnite a odpojte ruru a zavolajte

do autorizovaného servisu spolo¢nosti
ELECTROLUX.

Ruru nikdy ziadnym spésobom neupravuijte.
Pouzivajte len oto¢ny tanier a drziak oto¢ného

taniera urceny pre tato rdru. Nepouzivajte riru
bez oto€ného taniera.

Opatrenia zabrariujuce rozbitiu otoéného

taniera:

* Pred Cistenim vodou nechajte oto¢ny tanier
vychladnut.

* Nekladte horuce jedla ani hortce riady na
studeny otocny tanier.

* Nekladte studené jedla ani studené riady na
horuci oto¢ny tanier.

Vyrobca ani predajca nie su zodpovedni za
Skody na rure, ani za zranenie 0s6b vzniknuté
v dbsledku nedodrzania postupov spravneho
pripojenia rury. Na stenach rary alebo v okoli
tesnenia dvierok alebo tesniacich pléch sa
mozu obcas tvorit’ vypary alebo kvapdcky
vody. Je to normalny jav a nie je to signalizacia
unikania mikrovin ani poruchy.

Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri tohto
vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia,

ktoré sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky
su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako
napr. teplota, vibracie, vihkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica.
Nie su ur€ené na pouzivanie inym spésobom

a nie su vhodné na osvetlenie priestorov v
domacnosti.
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3. PREHLAD ZARIADENIA

3.1 Mikrovinna rura

=

Predné lemovanie

Svetlo rlry

Ovladaci panel

Tlacidlo otvorenia dvierok

Kryt vinovodu (neodstraiujte)

B Vnatorny priestor rary

Tesnenie dvierok a tesniace plochy

3.2 Prislusenstvo

Skontroluijte, &i je su€astou rury nasledujuce
prisluSenstvo:

Otocny tanier

Drziak oto&ného taniera

® Polozte drziak oto¢ného taniera na otocnu
manzetu na spodnej strane vnutorného
priestoru rary.

® Nasledne polozte na drziak oto¢ny tanier.

® Pri vyberani jedal alebo nadob z rury dbajte
na to, aby ste ich zdvihli ponad obrubu
oto¢ného taniera. V opacnom pripade sa
oto¢ny tanier moze poskodit.
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Pri objednavani prislusenstva musite
predajcovi, pripadne autorizovanému
servisu ELECTROLUX vzdy oznamit’
nazov dielu a nazov modelu.

/\ VYSTRAHA!
Mikrovinnu rdru nepouzivaijte bez tychto dielov.

3.3 Ovladaci panel
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Digitalny displej s indikatormi:
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Mikroviny

W

Stop/zrusit’

Detsky zamok

@ |0

Nastavenie hodin

Segmenty displeja

«Q

Hmotnost’

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Zapojenie

Pri prvom zapojeni rdry mate moznost’ nastavit’

hodiny. Rura ma 24-hodinové hodiny.

1. Rura zapipa a na polovicu sekundy sa
zapnu vsetky ikony na displeji. Stlacajte
tlacidla HORE/DOLU, kym sa nezobrazi
napis ,on“ (zap.) alebo ,oFF* (vyp.).

2a. Ak chcete vypnut hodiny, stlacajte tlacidla
HORE/DOLU, kym sa nezobrazi napis
LOFF" (vyp.), a potom stlacte tlacidlo
START. RUra je pripravena na pouZitie.

Ak ste vypli zobrazenie hodin a
chcete to vrétjt‘,vstlaéte dvvakrét tlacidlo
KUCHYNSKY CASOVAC a postupuijte

podia kroku 2b.

2b. Ak chcete zapnut’ hodiny, stlacajte tlacidla
HORE/DOLU, kym sa nezobrazi napis ,on"
(zap.), a potom stlacte tlacidlo START.

Priklad: Ak chcete nastavit' hodiny na 18:45.

1. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU upravte
hodinu.

2. Na potvrdenie stlaéte tlagidio START.

3. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU upravte
minuty.

4. Na potvrdenie stlaéte tiagidlo START.

Ked su hodiny nastavené, na displeji sa

nezobrazi ¢as dna.

4.2 Usporny rezim (Ekonomicky rezim)
Ak 5 minut nebudete raru pouzivat,
automaticky prejde do Usporného rezimu.
Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:

Displej sa vypne.

Ak chcete ukoncit’ pohotovostny rezim, otvorte

Urovne vykonu

80W 240W 400W 560W 800W

Tlagidla Grovni vykonu

Tladidla Obitibené

Tlacidlo Automatické rozmrazovanie
Tlacidlo Kuchynsky casovac

A Kiavesy so sipkami Hore/Dolu
Tlacidlo Start/potvrdenie/rychly Start
B Tiacidio Stop

Bl Tiacidlo otvorenia dvierok

dvierka, stlaéte fubovoiné tlagidlo alebo otodte
regulatorom.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:
Po 5 mindtach sa zobrazi Cas.

4.3 Uprava hodin, ked’ st nastavené

Po nastaveni ¢asu mozete hodiny upravit'.

Priklad: Ak chcete zmenit' ¢as z 18.45 na 19.50.

1. Stladte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stladte tlacidlo START.

3. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi ¢islo ,19“.

4. Stladte tlacidlo START.

5. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi ¢islo ,50“.

6. Stlacte tlacidio START.

4.4 Ak chcete zrusit’ zobrazenie

hodin a nastavit’ Usporny rezim

(ekonomicky rezim)

1. Stladte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,oFF“ (vyp.).

3. Na potvrdenie stladte tlagidlo START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby dieta nahodou spustilo riru. Ked

je nastaveny zamok, nebude fungovat’ ziadna
Cast' rury, a to do doby, ked vypnete funkciu
zamku.

Detsky zamok mozete zapnut’ alebo vypnut’ iba
vtedy, ked rdra nie je v prevadzke.

SLOVENCINA 99



Priklad: Ak chcete zapnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP, kym
sa nezapne symbol detského zamku.

Priklad: Ak chcete vypnut detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlatené tlacidlo STOP, kym
sa nevypne symbol detského zamku.

Ked je zapnuty detsky zamok, deaktivuju
sa vsetky tlacidla okrem tlacidla STOP.

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v mikrovinnej rare

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minuty

30 sekund pri vykone mikrovin 560 W.

1. Stlagajte tiagidlo UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa nezobrazi
,560 W*.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadaijte Cas.

3. Stlacte tlacidlo START.

V rezime pripravy jedla pomocou
mikrovin moZete nastavit troveri vykonu
rury stlacenim tlacidla priamo pod
pozadovanym nastavenim.

Uroven vykonu mozete nastavit’

pocas prevadzky rury, a to stlacenim

a podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na displeji
nezvyrazni nastavenie vykonu. Prili§
vysoké urovne vykonu alebo prili§ dihé
Casy pripravy moézu prehriat’ potraviny, ¢o
modze mat za nasledok poziar.

5.2 Urovne vykonu

4.6 Prvé cistenie

VYSTRAHAL! Pozrite si dast’ ,Starostlivost’
&a Cistenie”
e Zmikrovinnej rary odstrante vSetko
prislusenstvo.
*  Dutinu rury dékladne vycistite makkou
vihkou handri¢kou.

Ak vyberiete vykon 800 W, maximalny
Cas pripravy pomocou mikrovin, ktory
mozete zadat, je 15 minut.

Ak je rara v prevadzke v lubovoinom
rezime 3 a viac minut, ventilator zostane
zapnuty eSte 2 minuty po dokonceni
pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane,
zatvorte dvierka a znovu zacne, az

kym neuplynd 2 minuty (vratane ¢asu
otvorenia dveri). Ak je rdra v prevadzke
kratSie ako 3 minuty, ventilator sa
nezapne.

Po vareni sa oto¢ny tanier bude nadalej
otacat’, az kym sa varna nadoba nevrati
do svojej pociatocnej polohy. Svetlo

vo vnutri riry zostane zapnuté az do
dokoncenia otacania, alebo po dobu

5 sekund (Co bude trvat’ dlihsie). Po
dokonceni rdra zapipa. Ak poc¢as tohto
procesu otvorite dvere, otaCanie sa
zastavi.

Nas’tavenie Odporucané pouzivanie
vykonu

800 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené méso, konzervované

VYSOKY potraviny, hortice napoje, zelenina, ryby, atd).

560 W Pouziva sa na dlhSie varenie konzistentnych jedal, ako st pe¢ené méaso, fasirka, polotovary a
na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kolac z piskétového cesta. Pri tomto nizSom
nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari rovhomerne bez prevarenia na okrajoch.

400 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dlhy ¢as varenia pri vareni tradicnym spdsobom,
napr. hovadzie maso, sa odporuca pouZzit’ toto nastavenie, ¢im sa zabezpedi, Ze maso bude makké.

240 W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci rovnomerné

ROZMRAZ- rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin, knedli a vajcového pudingu.

OVANIE

80 W Na jemné rozmrazovanie (napr. Slahagkova torta alebo pegivo).

ow Na odstatie/kuchynské minutky.

W =WATT
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5.3 Znizena aroven vykonu

Rezim pripravy

Standardny éas

Znizena uroven vykonu

Mikroviny 800 W 15 minut

Mikroviny 560 W

5.4 Uprava doby varenia poé¢as varenia

Pocas varenia mbézete upravit’ dobu varenia.

Priklad: Ak chcete pomocou tlagidla START

pridat’ 2 minuaty (120 sekund).

1. Stladte Styrikrat tlatidio START. Doba
varenia sa zvysi o 120 sekund.

5.5 Pouzivanie tla€idla Stop

Jednym stla¢enim tlacidla STOP prejdete do
rezim pozastavenia.

Opéatovnym stlacenim tlacidla STOP zrusite
dobu varenia.

5.6 Kuchynsky ¢asovac

Sluzi na nastavenie kuchynského Casovaca.

1. Stlacte tlacidlo KUCHYNSKY CASOVAC.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte
Cas.

3. Stladte tlagidlo START. Casovaé sa
automaticky spusti.

Ked bezi ¢asovacg, ¢as mozete prediiit’
otacanim regulatora alebo stlacenim
tlagidla START. Funkcia dasovada sa
da pouzit’ iba vtedy, ked rdra nie je v
prevadzke.

5.7 Rychly start

Stlagenim tlagidla START mozete priamo
zacat' varit' s vykonom 800 W/VYSOKY po
dobu 30 sekund.

Ak chcete pridat’ viac Casu, stlacte tlacidlo
START.

5.8 StiSenie zvuku

Sluzi na vypnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tlagidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»Soun” (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,0FF* (vyp.).

3. Stladte tlacidlo START.

Sluzi na zapnutie zvuku.

1. Stlatte 3-krat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»~Soun“ (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla HORE/DOLU, kym sa
nezobrazi napis ,on“ (zap.).

3. Stladte tlacidlo START.

5.9 Pauza

Sluzi na pozastavenie rury pocas prevadzky
mikrovinnej rary.

1. Stlacte tlacidlo STOP alebo otvorte dvierka.
2. Rdra sa pozastavi po dobu maximalne

5 minut. ;

3. Stlacenim tlacidla START pokracujte vo
vareni.

5.10 Obiubené

Rura méa 3 obiubené recepty.
) Zmakéené maslo

LD Rozpustenie &okolady
D Kolag v hrnéeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut’ maslo.

1. Stladte raz tlagidio OBLUBENE 1.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU vyberte
hmotnost’.

3. Stladte tlagidio START.

Ak segmenty displeja zobrazuju rotujuci
vzor, znamena to, Ze potravinu musite
premiesat’ alebo obratit. Ak chcete
pokracovat’' vo vareni, stlacte tlacidlo
START. Na konci doby automatického
rozmrazovania sa program automaticky
zastavi. Urovne vykonu prednastavenych
obitbenych receptov sa nedajl upravit.
MozZete pripravit’ 1-4 kolace v hrnéeku.

A VYSTRAHA! Cokolada méze byt

velmi horuca! Ak na pripravu ¢okolady
potrebujete dihSiu dobu varenia, pridajte
10 sekund. Davaijte pri Cokolade pozor,
kedZe sa moze prehriat’ a spalit.

Ak chcete prepisat’ obilibené recepty na svoje

vlastné recepty.

1. Stlatte tlacidlo UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU zadajte
cas.

3. Stlacte a podrzte tlacidio OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit', kym nezaznie jedno
pipnutie a nezobrazi sa srdce obiibeného
rezimu.
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Ak chcete znovu nastavit’ tlacidlo Obitbené na

nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte stlacené
tlagidlo UROVEN VYKONU 400 W. Rdra
resetuje obllibené tlagidia na nastavenia z
vyroby.

5.11 Automatické rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky

nastavi spravny rezim varenia a dobu varenia

na zaklade hmotnosti potraviny.

MéoZete si vybrat’ z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie: Maso/ryba/
hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

6. TABULKY VARENIA

6.1 Obiubené

Priklad: Ak chcete rozmrazit’ steak s
hmotnostou 0,2 kg.

1.

Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlacenim tlacidla
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE.
Stlacenim tlacidiel HORE/DOLU vyberte
hmotnost.

Stlagte tlagidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju rotujuci
vzor, znamena to, Ze potravinu musite
premiesat’ alebo obratit. Ak chcete
pokracovat vo vareni, stlacte tlacidlo
START. Na konci doby automatického
rozmrazovania sa program automaticky
zastavi. V rezime automatického
rozmrazovania nie je dostupné
nastavenie ¢asu/vykonu.

Obitibené Hmotnost’

Tlacidlo

Postup

Zmakéené maslo 0.05-0.25 kg

O

Dajte maslo do pyrexovej nadoby. Po uvareni
dobre premieSajte.

Rozpustenie ¢okolady 0.1-0.2 kg

O

Rozlamte ¢okoladu na malé kusky. Dajte ¢okoladu
do pyrexovej nadoby. Ked zaznie zvukovy signal,
premieSajte. Po uvareni dobre premieSajte.

VYSTRAHA! Cokolada moze byt velmi hortca!
Ak na pripravu ¢okolady potrebujete dihsiu
dobu varenia, pridajte 10 sekind. Davajte pri
¢okolade pozor, kedZe sa moze prehriat a
spalit.

Kolaé v hrnéeku 1-4 hrnéeky

O

Urobte kola¢ podla receptu. Dajte hrnéek smerom
k okraju oto¢ného taniera. Po vareni nechajte
30 sekund odstat.
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6.2 Kolac¢ v hrnéeku recepty

Mrkvovy kola¢ v hrnéeku

Kolaé¢ v hrnéeku s kuskami jablka

Prisady na 1 hrnéek:

Prisady na 1 hrnéek:

2 lyzice (20 g)  hladkej muky

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyZice (30 g) svetlého hnedého cukru

2 lyzice (30 g)  jemného hnedého cukru

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

Y Cajovej lyzicky  prasku do peciva

Y. Cajovej lyzicky rozdrvenej Skorice

Y. Cajovej lyzicky  rozdrvenej Skorice

s Cajovej lyzicky rozdrveného muskatového orecha

1% lyZice (15g) rastlinného oleja

1 lyzice rozdrvenych mandli

1 stredne velké vajce

1% lyzice (15 g) slne€nicového oleja

1% lyzice (30 g) jablkovej Stavy

Kéra z %2 pomaranca

polovica (7 g) celozrnnej susienky, rozdrvenej

309 struhanej mrkvy

1 stredne velké vajce

Krémova poleva: 15 g masla, zmékéeného
40 g muckového cukru
40 g plnotu¢ného krémového syra
. Cajovej lyzicky pomarancovej
Stavy

Metdda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesaijte vidliCkou.

2. Pridajte slnecnicovy olej, koru z

pomaranca, struhani mrkvu a vajce a

dobre premieSajte.

Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

Varte pomocou 3(9 . Pocas varenia kolac

vyrastie z hrnéeka.

5. Urobte polevu zmieSanim masla,
muckového cukru, krémového syra a
pomarancovej Stavy.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Nechaijte kola¢ vychladnut', potom pridajte

polevu.

Eall o

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady (okrem suSienky)
do hrn¢eka a dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre
premiesajte.

3. Jemne vmieSajte jablkovu $tavu pomocou
lyzice tak, aby urobila v zmesi pruhy.

4. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnnu
susienku.

5. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

6. Varte pomocou Z’\V) Pocas varenia kola¢
vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Na vrch dajte kopek vanilkovej zmrzliny.

VYSTRAHA! Jablkova $tava bude
horuca.
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Bohaty ¢okoladovy kolac¢ v hrnéeku

Malinovy kola¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (25 g)  hladkej muky

2lyzice (12g)  kakaového prasku

2% lyzice (30 g)  praskového cukru

2% lyzice (30 g)  praskového cukru

Y Gajovej lyzicky prasku do peciva

Y Cajovej lyzicky prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1% lyZice (15 g) rastlinného oleja

¥ Cajovej lyzicky  vanilkového extraktu

Y Cajovej lyzicky  vanilkového extraktu

1 stredne velké vajce

1 stredne velké vajce

1% lyzice malinového dzemu bez jadierok

Metoéda:

1. Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

3. Daijte hrnéek mimo stred otocného taniera.

4. Varte pomocou 3\7 Pocas varenia kolac
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte c¢okoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit' Cokoladovo-

pomarancovy kolac v hrnéeku, nahradte

vanilkovy extrakt %z Cajovej lyzicky

pomarancového extraktu.

Kola¢ v hrnéeku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyZice (25 g)  hladkej muky

2 lyzice (30g)  jemného hnedého cukru

Ya Cajovej lyzicky prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

% Cajovej lyzicky  vanilkového extraktu

2lyzica (30 g)  jemného arasidového masla

Metoda:

1. Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

3. VmieSajte dZem pomocou lyZice tak, aby
urobil v zmesi pruhy.

4. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

5. Varte pomocou "O Pocas varenia kola¢
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat'.

Ozdobte vanilkovym krémom.

Kolac¢ v hrnéeku s citronom

Prisady na 1 hrncek:
2% lyzice (25 g)
2% lyzice (30 g)
Y Cajovej lyzicky

hladkej muky

praskového cukru

prasku do peciva

1% lyzice (15g) rastlinného oleja

1 ¢ajova lyzicka  citronovej kory

1 stredne velké vajce

Poleva: 1 lyzica premieSanej citrénovej

Stavy s 2 lyzicami praSkového cukru

1 stredne velké vajce

Metoéda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
araSidové maslo a vajce a dobre
premiesajte.

3. Daijte hrn¢ek mimo stred otocného taniera.

4. Varte pomocou 3\7 . PoCas varenia kolac
vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.

Posypte cokoladou.

Tip: Ak to tak mate radSej, pouzite chrumkavé

arasidové maslo.
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Metoda:

1. Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka a
dobre premiesaijte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, citrénovud kéru a
vajce a dobre premiesajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred oto¢ného taniera.

4. Varte pomocou ZO Pocas varenia kola¢
vyrastie z hrnéeka.

5. Na vrch dajte polevu z citrénovej Stavy
zmieSanej s praskovym cukrom.

6. Po vareni uvoinite kolag, poprepichuijte
cely vrch $pajdiou, potom naneste polevu a
nechajte 30 sekund odstat’.



6.3 Automatické rozmrazovanie

Automaticka 5 -

e ————— Hmotnost’” Tlacidlo Postup
Maso/ryby/hydina 0.2-0.8 kg Sk *  Polozte jedlo na nizky pekac do stredu oto¢ného taniera.
(Cela ryba, rybie alto X1+ Ked saozve zvukovy signal, obratte jedlo, premieSajte a
steaky, rybie filé, oddelte. Zakryte tenké Casti a teplé miesta alobalom.
kuracie stehna, *  Po rozmrazeni zabalte do alobalu na 15-45 minut az do
kuracie prsia, mleté dokladného rozmrazenia.
maso, steak, kotlety, *  Mleté maso: Ked sa ozve zvukovy signal, obratte jedlo.
faSirky, parky) Ak je to mozné, vyberte rozmrazené &asti.

@Nie je vhodné na celt hydinu.
Chlieb 0.1-1.0 kg ’X‘ * Rozlozte v nizkom pekaci v strede oto¢ného taniera. Pri
AUTO X2 vahe 1,0 kg rozloZte priamo na oto¢ny tanier.

*  Ked sa ozve zvukovy signal, obratte a vyberte
rozmrazené platky.

*  Porozmrazeni zabalte do alobalu na 5-15 minut az do
dékladného rozmrazenia.

Zadavajte len hmotnost’ samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby. Pri potravinach s hmotnostou
vacsou alebo mensou ako s hmotnosti/mnozZstva uvedené v tabulke pouzite manualne nastavenie.
Kone¢na teplota sa bude lisit’ v zavislosti od pociato¢nej teploty. Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v
jednej vrstve. Mleté maso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.

6.4 Zohrievanie jedal a napojov

Mnozstvo  Vykon Cas

Jedlo/Napojov -g/ml- Uroven Min- Spoésob
Mlieko 1 Salka 150 800 W 1 nezakryvaijte
Voda 1 salka 150 800 W 1-2 neprikryvajte
6 Salok 900 800 W 10-12  neprikryvajte
1 tanier 1000 800 W 11-13  neprikryvajte

Tanier s jedlom 400 800 W 3.6  Omacku pokropte vodou, prikryte, v druhej
polovici cyklu zohrievania pomieSajte

Polievka/vyvar 200 800 W 1-2 prikryte, po zohriati premiesajte
v pripade potreby pridajte trocha vody,

Zelenina 500 800 W 4-5 zakryte, v druhej polovici cyklu zohrievania
premiesajte

Maso, 1 platok" 200 800 W 3-4 polejte trochou omacky a prikryte

Rybie filé" 200 800 W 2-3 prikryte

Kolag, 1 kisok 150 400 W Ve umiestnite na porcelanovy pekac

Detska strava, 1 pohar premiestnite do nadoby vhodnej do

190 400 W 1 mikrovinnej rary, po zohriati dobre premieSajte

a skontrolujte teplotu

Rozto?)enle margarinu alebo 50 800 W 1 prikryte

Roztopenie ¢okolady 100 400 W 2-3 obc¢as premiesajte

chladené
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6.5 Rozmrazovanie

% Cas
Mnozstvo Vykon Cas A o
Jedlo 9- Uroveri -Min- Spoésob ot_:lati?‘t_la
Gulas 500 240 W 8-12 uprostred rozmrazovania premiesajte 10-30
Kolag, 1 kiisok 150 80w 2-5  umiestnite na porcelanovy pekac 5
Ovocie 250 240 W 45 rovnomerne r'ozmles.tnlte av pOl'OVICI cyklu 5
rozmrazovania ovocie poobracajte
6.6 Varenie z mrazenych potravin
Jedlo  MnoZstvo Vykon Cas Sposob odiatléstia
-g- Urovenn -Min- P Min-
Rybie filé 300 800 W  10-12 prikryte 2
Tanier s jedlom 400 800 W 9-11  prikryte, po 6 minutach premiesajte 2
6.7 Varenie
Jedlo  MnoZstvo Vykon Cas Sposob odi?:tia
-g- Urovenn -Min- P Min-
Brgf(ohca/ 500 800 W 9-11 Pr|da!te' 4_—5 lyz. vody, prikryte, v polovici varenia :
hrasok premiesajte
Mrkvy 500 800W  10-12 Nakré_ja_jte na lkrt]iky, lprVidlajte 4-5 lyz. vody, prikryte, v }
polovici varenia premieSajte
Pedené maso 1000 800W  19-21 ochutte podia chuti, umiestnite do plytkej misky na 10
pecenie, v polovici doby varenia pretocte
Rybie filé 200 800 W 34 dochutte podla chuti, poloZte do nizkeho pekaca, P

prikryte

Ak je rira v prevadzke v lubovoinom rezime 3 a viac min(t, ventilator zostane zapnuty este 2 mintty po
dokonceni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a znovu zac¢ne, az kym neuplynd 2
minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri). Ak je rdra v prevadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.

7. RADY A TIPY

7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rury

Bezpecnost’
Riad mikrovinnej Poznamky
rary

Alobal/nadoby z vIiX Aby sa jedlo neprehrialo, mozete ho prikryt’ kiskami alobalu. Foliu

alobalu udrziavaijte aspor 2 cm od stien rary, pretoze méze dojst k iskreniu. Nadoby
z félie sa neodportcaju, ak ich vyslovne neodporucéa vyrobca. Dokladne
dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelan a keramika vIX Porcelan, keramika, glazirované nadoby a kostny porcelan su v zasade
vhodné, okrem pripadov, ak obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat opatrne, pretoze sa pri

Pyrex® nahlom zahriati méze rozbit’ alebo prasknut.
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Kov

Neodporuca sa pouzivat' kovovy riad v mikrovinnej rare, pretoze bude iskrit',
¢o mbze mat za nasledok poziar.

Umela hmota/
polystyrén, napr.
nadoby z prevadzok
rychleho obCerstvenia

Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoZe niektoré nadoby sa pri vysokych
teplotach topia alebo stracaju farbu.

Vrecka do mraznicky,
vrecka na pecenie

Musia byt prepichnuté, aby mohla unikat' para. Dbajte na to, aby vrecka boli
vhodné na pouzivanie v mikrovinnej rare. Nepouzivajte plastové ani kovové
svorky, pretoze sa mozu roztopit' alebo vznietit’ pri iskreni.

Papierové taniere,
pohare a kuchynsky
papier

Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie vihkosti. Je potrebné
postupovat’ opatrne, pretoZe prehriatie moze sposobit’ poziar.

Nadoby zo slamy a
drevené nadoby

Pri pouzivani tychto materidlov nenechavajte mikrovinnu rdru bez dozoru,
lebo prehriatie méze zapricinit’ poziar.

Recyklovany papier a
novinovy papier

Mbze obsahovat Ciastocky kovu, €o méze spdsobit’ iskrenie a viest' ku
vzniku poziaru.

7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rire

ZloZenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolag€) vyzaduju kratSi ¢as ohrevu. Je potrebné
postupovat’ opatrne, pretoZe prehriatie méze spdsobit’ poziar.

Velkost Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, Ze vaetky kusky budt mat’ rovnaku velkost..

Teplota jedla Pociato¢na teplota jedla ma vplyv na €as potrebny na pripravu. Urobte zarez do jedal z pinkami,

ako st napr. 3idky s dzemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie

Umiestnite najhrubsie ¢asti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie

Pouzite perforovanu plastovu féliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie

Jedla so $krupinou, $upou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia na niekolkych
miestach prepichnut, pretozZe tvoriaca sa para by mohla spdsobit’ expléziu jedla. Priklad: zemiaky,

ryby, kur¢ata, parky.

é DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat, pretoze by mohli explodovat
aj po skonéeni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené vajcia.

Premiesajte,

Na dosiahnutie rovnomernej pripravy je dolezité jedlo pocas pripravy obcas premiesat’ a obratit’.

otocte a Vzdy mieSajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstatie Po zohriati je dolezité nechat’ jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovnomerne rozptylilo.
Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt malymi kiskami félie, ktora odraza mikroviny (alobal). Priklad:

kuracie nohy a kridla.

Pri vyberani jedal z riry pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice. Zabranite tak
popaleninam. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vam smerovali od tvare a ruk. Zabranite tak
popaleninam spdsobenym parou. Pri otvarani dvierok nestojte prili$ blizko, aby nedoslo k popaleninam
sposobenym unikaijlicou parou a teplom. Po zohriati pokrajajte pinené peéené jedla, aby sa uvoinila para a
zabranilo sa tak popaleninam.

8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Skontrolujte, €i. . .

Mikrovinna rura nefunguje  +  Poistky v poistkovej skrinke funguju.

spravne?

«  Nedoslo k vypadku napajania.
* Ak sa poistky stale vyhadzuju, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara.
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Rezim mikrovin nefunguje? +  Dvierka st spravne zavreté.
*  Tesnenia dvierok a ich povrch su Cisté.
«  Stlacili ste tlacidlo START.

Otocny tanier sa neotaca? +  Drziak otocného taniera je spravne polozeny na manzete.
« Riad v rure nepresahuje cez otocny tanier.
« Jedlo nepresahuje cez okraj oto¢ného taniera a nebrani jeho otacaniu.
« V priehlbine pod otoénym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rira sa nevypne? «  Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.
«  Zavolajte do autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo nefunguje? <  Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX. Interné
svetlo méze vymenit iba vySkoleny autorizovany servis spolo¢nosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a pripravuje ¢«  Nastavte dIhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer dvojnasobny ¢as) alebo,
dihSie nez predtym? * Ak je jedlo studenSie ako zvyCajne, obcas ho otocte alebo obrat'te alebo,
*  Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli *  Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom rohu skla dveri.
vypadku elektrického prudu?

9. TECHNICKE PARAMETRE

Sietové napatie 220-240V, 50 Hz, jedna faza

Poistkalistic Minimalne 10 A

Prikon: Mikroviny 1.25 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 800 W (IEC 60705)

Frekvencia mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/Trieda B)
Vonkajsie rozmery: NMB6S171SB 595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (H)
Rozmery vnutorného priestoru 285 mm (S) x 202 mm (V) x 298 mm (H)?
Objem vnutorného priestoru 17 litrov?

Otocny tanier @ 272 mm, skleny

Hmotnost’ pribl. 16 kg

% Tento vyrobok spifia poziadavky eurépskej normy EN55011. V stlade s touto normou je tento vyrobok
klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B. Skupina 2 znamena, Ze zariadenie zdmerne generuje
radiofrekvenénu energiu vo forme elektromagnetického Ziarenia na Ucely tepelnej Upravy potravin. Trieda B
znamena, ze zariadenie je vhodné na pouzivanie v domacnostiach.

2 Vnutorny objem sa vypodita odmeranim maximainej Sirky, hibky a vysky. Skutoény disponibilny objem pre pokrmy
je nizsi.

10. ENERGEETICKA UCINNOST

Informacie tykajuce sa vyrobku v suvislosti so spotrebou energie a
maximalnej doby na dosiahnutie vyhovujiceho rezimu nizkej spotreby

Spotreba energie v pohotovostnom rezime so zapnutym displejom je 0.8W

Spotreba energie v pohotovostnom reZime s vypnutym displejom je 0.5W

Maximalna doba, ktora je pre zariadenie potrebna na automatické dosiahnutie vyhovujuceho rezimu nizkej 5 minat
spotreby, je
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11. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO

PROSTREDIA

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s
triedou energetickej ucinnosti F.

Materialy oznacené symbolom :f,\‘_) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu.

Chrafite Zivotné prostredie a zdravie iudi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych
spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené
Ksymbolom spolu s odpadom z

domacnosti. Vyrobok odovzdajte v
B miestnom recyklacnom stredisku alebo

sa obrat'te na obecny alebo mestsky
Urad.
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Dobrodosli pri AEG! Hvala, da ste izbrali nas aparat.

Na naslovu aeg.com/support so na voljo nasveti za uporabo, broSure, nasveti za
reSevanje tezav in informacije za servis in popravila.

AEG Za vecC receptov, namigov in nasvetov za reSevanje tezav prenesite aplikacijo My
WI} AEG Kitchen.

2 Available on the N\, CGETITON
@& AppStore b/’ Google Play

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.
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1./A\POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

» Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8
let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanjkljivimi
izkuSnjami oziroma znaniji, Ce imajo nadzor ali napotila glede
uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo nevarnosti
uporabe. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata in pazite, da
se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati
naprave razen ¢e so stari 8 let in vec, in so nhadzorovani.

* lzdelek ni namenjen za uporabo na viSinah nad 2000 m.

+ POMEMBNO! Pomembna varnostna navodila: pozorno
preberite in shranite za v prihodnje.

* OPOZORILQO! Aparata ne uporabljajte brez vrtljivega kroznika
in podstavka kroznika. Ne uporabljajte praznega aparata.

« OPOZORILO! Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne
smete uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.
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OPOZORILQO! Servis ali popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanje
pokrova, ki 8€iti pred izpostavljenostjo pred mikrovalovno
energijo, lahko izvede le pooblascen serviser, saj je to nevarno.
OPOZORILO! Tekocin in ostalih Zivil ne segrevajte v zaprtih
posodah, saj lahko eksplodirajo.

Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in
podobnih okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah

in drugih delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v hotelih,
motelih in podobnih nastanitvenih objektih; ponudbe nocitev z
zajtrkom.

Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

Pecice med uporabo plasti¢nih, papirnatih ali drugih vnetljivin
posod ne puscajte brez nadzora.

Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijace. Susenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin, copat,
pomivalnih gobic, vlaznih oblacil in podobnega lahko privede
do morebitnih poskodb, samovziga ali pozara.

Ce se zaéne iz hrane, ki jo segrevate, moéno kaditi,

NE ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
poCakajte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat, medtem
ko se iz hrane mo¢no kadi, lahko povzroci pozar.

Segrevanije pija¢ z mikrovalovi lahko povzroci zakasnjeno in
nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s posodo
previdni.

Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroSke hrane

je treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

V mikrovalovni pecici ne kuhajte jajc v lupini in ne pogrevajte
ze trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po segrevaniju jajca
eksplodirajo.

Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora zamenjati
proizvajalec, usposobljen serviser ali podobno usposobljena
oseba, saj je le tako zagotovljena ustrezna varnost.
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1.1 Nega in CiS€enje

Vrata:

* S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrsine, saj boste le tako poskrbeli za stalno
CistoCo. Za CiSCenje stekla na vratih ne uporabljajte grobih
in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo

povrsino stekla in povzrocijo nevarnost, da se steklo razbije.

Notranjost pecice:

» Po vsaki uporabi, ko je pecica Se topla, z mehko krpo ali
gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe madeze
uporabite blago milo in vlazno krpo ter veckrat obriSite, dokler
ne odstranite vseh necisto€. Ne odstranjujte pokrova vodila
mikrovalov. Pazite, da blago milo ali voda ne zaideta v majhne
prezracevalne odprtine na stenah, saj lahko poskodujeta
pecico. Za CiS¢enje notranjosti pecice ne uporabljajte Cistil v
razprsilu. Po uporabi oCistite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi
podstavek in nosilec vrtljivega podstavka. Ti morajo biti suhi in
nemastni. Nakopi¢ena mascoba se lahko moc¢no segreje ter
se zacne dimiti ali se celo vname.

Zunanijost pecice:

» Zunanjost pecice lahko enostavno o istite z blagim milom in
vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato osusite z
mehko in suho krpo.

Nadzorna plosca:

* Pred CiS€enjem odprite vrata in tako dezaktivirajte nadzorno
plosco. Pri €iSCenju nadzorne ploSce bodite previdni. PloSCo
s krpo, rahlo namo¢eno samo v vodo, obriSite do Cistega.
Pazite, da ne uporabite preveC vode. Ne uporabljajte kakrsnih
koli kemikalij ali jedkih Cistil.

Vrtljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

* |z pecice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec. Vrtljivi
podstavek in nosilec operite v blagi milnici. ObriSite s suho
krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko operete tudi v
pomivalnem stroju.
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+ POMEMBNO! Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopi¢eno hrano. Malomarno vzdrzevanije in ¢is¢enje pecice
lahko povzroci razkrajanje povrsine, kar lahko negativno
vpliva na Zivljenjsko dobo aparata in lahko povzroci tudi
nevarno situacijo.

» Pazite, da ne zalozite vrtljive ploSce pri odstranjevanju posod
iz naprave.

+ POMEMBNO! Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

» Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.

» Aparata ne namescaijte v ohisje.

» Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi
dosegljivi deli vrodi.

+ OPOZORILQ! Pazite na otroke in jih drzite stran od vratic, da
se ne bi opekli.

« POMEMBNO! Za ciS¢enje mikrovalovne pecice ne
uporabljajte Cistil za pedice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali zZicnatih gobic.

2. NAMESTITEV

]

(\/I/ T
i/ l— W SL
|

495/595
e

850

. Velikost nise
Polozaj § G V
/ A 562 x 550 x 360
B+C 562 x 300 x 350
562 x 300 x 360
Mikrovalovna pecica se lahko nastavi na pozicije D 562 x 500 x 350
A /B,CaliD: 562 x 500 x 360
Mere v (mm)
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2.1 Varna uporaba aparata

Ce names&ate mikrovalovno pegico v poloZaj
B ali C:

Omara mora biti minimalno 500 mm (E) nad
delovnim pultom in ne sme biti namesScena
neposredno nad kuhalno plosco.

Ta naprava je bila preverjena in odobrena
le za uporabo v blizini plina, elektrike in
indukcijskih plos.

Med kuhalno plo$¢o in mikrovalovno pecico
mora biti zagotovljen zadosten prostor,

da se ne bi pregrela mikrovalovna pecica,
bliznje omare in dodatki.

Ne prizigajte kuhalne ploS¢e brez da bi bile
na njej posode ko je v uporabi mikrovalovna
pecica.

Ravnaijte pazljivo ko uporabljate
mikrovalovno pecico medtem ko je prizgana
kuhalna plosca.

2.2 Namestitev aparata

2.5 mm I mm

-
- :
f— aco —

T

|

4| 1 25mm

|
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1. Odstranite embalaZzo in pazljivo preverite,
ali je aparat morda poskodovan.

2. Ta pecica je izdelana tako, da se lahko
namesti v 350 mm visoko omaro.
Namestitev v 360 mm visoko omaro:-
Odvijte in odstranite 4 nogice z dna pecice.
Obrnite nogice za 90 stopinj in ponovno
namestite z daljSo stranjo v smer sprednje
strani pecice.

3. Namestite pritrditveni kavelj na desno
stran kuhinjske omare in sledite prilozenim
navodilom.

4. Namestite aparat v kuhinjsko omarico
pocasi in brez sile. Napravo je treba dvigniti
na pritrdilne kavlje in nato spustiti na svoje
mesto. Pritrdite pecico na levo stran s
prilozenima vijakoma.

5. Preverite, ali je naprava stabilna in
vodoravna. Med zgornjimi vrati omare in
vrhom ohisja pecice zagotovite 2.5 mm
vrzel (glejte diagram).

2.3 Priklju¢evanje aparata na
napajanje

A

000
o o
A
v
o o

* Elektricna vti¢nica mora biti zlahka
dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektri¢éno napeljavo




povezete s stikalom, s katerim lahko v
trenutku izklopite napajanje.

» Kabel za napajanje lahko zamenja samo
elektricar.

+ Ce se napajalni kabel poskoduje, ga mora
zamenjati proizvajalec, usposobljen serviser
ali podobno usposobljena oseba, saj je le
tako zagotovljena ustrezna varnost.

* Vti¢nica naj ne bo za kuhinjsko omaro.

* Najbolj$i polozaj je nad omaro, glejte (A).

* Napravo priklju¢ite na pravilno namesceno
ozemljeno enofazno vti€nico z izmenicnim
tokom 220-240 V/50 Hz. Vtiénica mora biti
zlita z 10 A varovalko.

* Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olajSajte dostop do
prikljucitvene tocke (A) po namestitvi.

» Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

* Napajalnega kabla ali vtiCa ne potapljajte v
vodo ali katero koli drugo tekocino.

* Napajalni kabel speljite tako, da se ne
bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot je
npr. PrezraCevalna reZa za vro€ zrak na
zgornjem delu pecice.

2.4 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za
segrevanje olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname.
Za pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI naj se
pri svojem zdravniku ali proizvajalcu srénega

spodbujevalnika pozanimajo o varnostnih
ukrepih pri uporabi mikrovalovnih pecic.

V odprtine zapaha vrat ali prezracevalne
odprtine nikoli ne polijte tekocin ali vstavijajte
predmetov. Ce pride do razlitja, takoj ugasnite
in izklopite pecico in poklicite pooblaséenega
serviserja ELECTROLUX.

Nikoli na nikakr§en nacin ne spreminjajte
pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in nosilec,
ki sta zasnovana za to pecico. Ne uporabljajte
pecice brez vrtljivega podstavka.

Preprecevanje poskodb vrtliivega podstavka:

» Pred cisCenjem vrtljivega podstavka z vodo
pocakaijte, da se le-ta ohladi.

» Na hladen podstavek ne postavljajte vrocih
zivil ali vro€ih pripomockov.

» Na vro¢ podstavek ne postavljajte hladnih
zivil ali hladnih pripomockov.

Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta prevzeti

kakrsne koli odgovornosti za Skodo na pecici

ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljucitve aparata.

Na stenah pecice ali okoli tesnil ter na tesnilnih

povrsinah se lahko ob&asno pojavi vodna para

ali vodne kapljice. To je obiCajen pojav in ne

pomeni, da mikrovalovna pecica pusc¢a ali da je

okvarjena.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih

zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te zarnice

S0 zasnovane za ekstremne pogoje v
gospodinjskih aparatih, kot so iziemne
temperature, vibracije in vlaznosti, ali za
sporoc¢anje informacij o delovanju aparata. Niso
namenjene za uporabo drugje in niso primerne
za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.
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3. PREGLED APARATA

3.1 Mikrovalovna pecica

S

Sprednja plodéa

Lucka petice

Nadzorna plo$ga

Tipka za odpiranje vrat

Pokrov vodila mikrovalov (ne odstranjuite)
B Notranjost pecice

Vratna tesnila in tesnilne povrsSine

3.2 Dodatna oprema

Preverite, ali je priloZzena naslednja dodatna
oprema:

Vrtljivi podstavek

Nosilec vrtljivega podstavka

® Nosilec vrtljivega podstavka postavite v

zaprto embalazo na dno notranjosti pecice.
Nato postavite vrtljivi podstavek na nosilec.

Ce ne Zelite poskodovati vrtljivega
podstavka, pazite, da posode pri jemanju
iz pe€ice dvignete nad rob vrtljivega
podstavka.
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Ko narocate pripomocke, prodajalcu ali
pooblaséenemu serviserju ELECTROLUX
sporocite naziv dela in model.

/\ OPOZORILO!

Mikrovalovne pecice ne uporabljajte brez teh
delov namescenih.

3.3 Nadzorna plosca
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Mikrovalovi

Zaustavitev/prekinitev

Varnostno zaklepanje

Nastavitev ure

G| |0 |

Prikaz segmentov

g Teza

4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Vklop

Ko pecico prvi¢ prikljucite, imate moznost

nastavljanja ure. Pecica ima 24-urni prikaz asa.

1. Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vklju¢ene za pol sekunde.
Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazano “on” (vklop) ali “oFF” (izklop).

2a. Za izklop ure pritisnite gumba GOR/
DOL, dokler ni prikazano “oFF” (izklop),
nato pritisnite gumb START. Pecica je
pripravljena na uporabo.

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK in glejte tocko 2b.

2b. Za vklop ure pritisnite gumba GOR/DOL,
dokler ni prikazano “on” (vklop), nato
pritisnite gumb START.

Primer: Za nastavitev Casa na 18:45.

1. Pritisnite gumba GOR/DOL za prilagoditev
ure.

2. Pritisnite tipko START za potrditev.

3. Pritisnite gumba GOR/DOL za prilagoditev
minut.

4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.

4.2 Stanje pripravljenosti (Varéno
delovanje)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, ¢e je ne boste uporabljali 5 minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavljena:
Zaslon se bo izklopil. Odprite vrata ali pritisnite

kateri koli gumb za izhod iz stanja pripravijenosti.

80W 240W 400W 560W 800W NiVOji modi

Tipke nivojev mogi

Tipke za priljubliene

Tipka za samodejno odmrzovanje
Tipka za kuhinjski ¢asovnik

E Tipka gor/dol

Tipka za zaCetek/potrditev/hiter zagon
ﬂ Tipka za zaustavitev

E Tipka za odpiranje vrat

Primer: Ce je bila ura nastavljena:
Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je nastavljena
Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen ¢as.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Pritisnite tipko START.

3. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazan napis “19”.

4. Pritisnite tipko START.

5. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazan napis “50”.

6. Pritisnite tipko START.

4.4 Ce zelite preklicati uro in nastaviti
stanje pripravljenosti (Varéno
delovanje)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazano “oFF” (izklop).

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok. Ko je
funkcija aktivirana, mikrovalovna pecica ne bo
delovala, dokler funkcija zaklepanja ni izklju¢ena.
Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo, ¢e
pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se ne
vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.

SLOVENSCINA 117



Primer: Za izklop zaklepanja.
Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen tipke
STOP.

5. DELOVANJE

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30 sekund

pri 560 W moci.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “560 W”.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL za vnos €asa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s pritiskom
tipke neposredno pod Zeleno nastavitvijo.
Nivo moci lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrzite tipko
MOC, dokler ni prikazana nova nastavitev
nivoja moci. Previsoka mo¢ mikrovalov

ali predolgo kuhanje hrane lahko le-to
preveC segrejejo in zanetijo pozar.

Ce ste izbrali 800 W, je najdalj$i ¢as
mikrovalov, ki ga lahko izberete, 15 minut.

4.6 Zacetno CiScenje

POZOR!

Glejte poglavje »Nega in CisCenje«

* |z mikrovalovne pecice odstranite ves
pribor.

*  Zvlazno mehko krpo skrbno ocistite
notranjost pecice.

Ce pegica deluje v katerem koli nac¢inu 3
minute ali dlje, bo ventilator vklju¢en Se 2
minuti po koncu kuhanja. Odprite vratca
in ventilator se bo zaustavil, zaprite vratca
in znova se bo zagnal, dokler ne poteceta
2 minuti (vklj. ¢as odpiranja vratc). Ce
pecica deluje manj kot 3 minute, se
ventilator ne bo vkljudil.

Po kuhanju se bo vrtljivi kroznik $e naprej
vrtel, dokler se posoda za kuhanje ne
vrne v zacetni polozaj. Lucka prostora

za kuhanje bo ostala vklju¢ena do konca
vrtenja ali za 5 sekund (kar je vec).
Pecica bo zapiskala ob zakljucku. Ce
med tem postopkom odprete vrata, se
vrtenje zaustavi.

5.2 Nivoji moci

Nastavitev . .
i Priporo¢ena uporaba

800 W/ Za hitro kuhanje ali pogrevanje (npr. juh, enolon¢nic, hrane iz plocevinke, toplih pijac, zelenjave,

NAJVISJA rib ipd).

560 W Za daljSe kuhanje gostih jedi, kot so npr. peCenke, mesne Struce ipd., pa tudi za bolj obcutljive
jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo prekipela in hrana se bo
skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala prevec.

400 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za govedino),
priporo€amo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.

240 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogoc¢a enakomerno odmrzovanje jedi. Ta

ODMRZOVANJE nastavitev je primerna tudi za lahno vrenje riza, testenin in cmokov ter kuhanje jajéne kreme.

80 W Za po¢asno odmrzovanje, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).
ow Za pocivanje/kuhinjski ¢asovnik.
W =WATT

5.3 ZmanjSana mo¢

Nacin kuhanja

Standardni ¢as

Zmanjsana mo¢

Mikrovalovi 800 W 15 minut

Mikrovalovi 560 W
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5.4 Prilagoditev ¢asa kuhanja med
kuhanjem

Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med
kuhanjem.

Primer: Za dodajanje 2 minut (120 sekund) s

tipko START.

1. Stirikrat pritisnite tipko START. Cas
kuhanja se bo povecal za 120 sekund.

5.5 S tipko stop

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin prekinitve.
Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic Casa
kuhanja.

5.6 Kuhinjski ¢asovnik

Za nastavitev kuhinjskega ¢asovnika.

1. Pritisnite tipko KUHINJSKI CASOVNIK.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL za vnos ¢asa.

3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.

Cas lahko podalj$ate med delovanjem
Casovnika, tako da obracate gumb ali
pritisnete tipko START. Funkcijo Casovnika
se lahko uporabi le, Ce pecica ne deluje.

5.10 Priljubljene

Pecica ima 3 priljubljene recepte.
) Mehéanje masla

2\9 Topljenje cokolade

) Tortica v loncku

Primer: Za mehc¢anje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL za izbiro teze.
3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavijajo vrte&
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na koncu
Casa samodejnega odmrzovanja se bo
program samodejno zaustavil. Nivojev
moci za prednastavljene priljubljene
recepte ni mogoce spremeniti. Pripravite
lahko 1-4 tortice v lonCku.

A OPOZORILO! Cokolada lahko postane
zelo vro€a! Ce Cokolada potrebuje dalj
Casa za kuhanje, dodajte 10 sekund.
Pazite na ¢okolado, da se ne pregreje in
zgori.

5.7 Hitri zagon

Kuhati lahko zacnete neposredno z 800 W/
NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom tipke
START.

Ce zelite dodati ve¢ ¢asa, pritisnite tipko
START.

5.8 Izklop zvoka

Za izklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazano “oFF” (izklop).

3. Pritisnite tipko START.

Za vklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Pritisnite gumba GOR/DOL, dokler ni
prikazano “on” (vklop).

3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.
2. Pecica bo naredila premor za do 5 minut.
3. Pritisnite START za nadaljevanje kuhanja.

Ce Zelite prepisati priljubliene z lastnimi recepti.
Pritisnite tipko MOC za izbiro mogi.
Pritisnite gumba GOR/DOL za vnos ¢asa.
Pritisnite in zadrzite tipko PRILJUBLJENE,
ki jo Zelite nastaviti, dokler ne zaslisSite
enkratnega piska in zagledate srce za
priljubljene.

on=

Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj na

tovarniske nastavitve.

1. Pritisnite tipko STOP.

2. Pritisnite in zadrzite tipko MOC 400 W
za 3 sekunde. Pecica bo ponastavila
priljubljene na tovarniSke nastavitve.

5.11 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanije deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen ¢as za kuhanje
tudi glede na tezo hrane.

Izberete lahko med 2 menijema za samodejno

odmrzovanije.
1. Samodejno odmrzovanje: meso/ribe/
perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh

Primer: za odmrzovanje 0,2 kg zrezka.

1. lzberite meni za samodejno odmrzovanje
tako, da pritisnete tipko SAMODEJNO
ODMRZOVANJE.
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2. Pritisnite gumba GOR/DOL za izbiro teze.
3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavijajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje

kuhanja pritisnite tipko START. Na koncu
Casa samodejnega odmrzovanja se

bo program samodejno zaustavil. Med
samodejnim odtajevanjem prilagoditev
€asa/moci ni na voljo.

6. TABELA ZA KUHANJE

6.1 Priljubljene

Priljubljene Teza

Z Gumb

Postopek

Mehc¢anje masla 0.05-0.25 kg

O

Vstavite maslo v ustrezno posodico. Dobro
premesajte po kuhanju.

Topljenje Cokolade 0.1-0.2 kg

O

Razlomite ¢okolado v manj$e kose. Vstavite
¢okolado v ustrezno posodico. Pomesaijte, ko
zazveni signal. Dobro premesajte po kuhanju.

OPOZORILO!: Cokolada lahko postane
zelo vroga! Ce &okolada potrebuje dalj asa
za kuhanje, dodajte 10 sekund. Pazite na
¢okolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v loncku 1-4 lon¢ki

>

Napravite torto po receptu. Loncke postavite proti
robu vrtliivega podstavka. Pustite stati 30 sekund
po kuhanju.

6.2 Recepti za torte v loncku

Bogata ¢okoladna tortica v loncku

Limonina torta v lonéku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (259)  navadne moke

2% zlice (25g)  navadne moke

2 Zlici (12 @) kakava v prahu 2Y Zlice (30 g)  mletega sladkorja
2% Zlice (30 g)  mletega sladkorja Ya Zlicke pecilnega praska
Y zlicke pecilnega praska 1% zlice (15g)  rastlinskega olja
1% zlice (15 g)  rastlinskega olja 1 zZlicka limonine lupinice
Ya Zlicke izvlecka vanilje 1 srednje veliko jajce
1 srednje veliko jajce Preliv: 1 Zlica limoninega soka, zmeSanega
. z 2 Zlicama mletega sladkorja
Nacin: —
1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek, Nacin: _ ;
dobro premesaite z vilico. 1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
2. Dodaijte rastlinsko olje, izvleCek vanilje in dobro premesajte z vilico. o
jajce, dobro premesajte. 2, Donath r.a§tllnsko olje, |zvle9e!( limonine
3. Loncek postavite izven sredisca vrtljivega |Up"le In jajce, ‘doll:)ro preme.svajte. )
3. Loncek postavite izven sredi§¢a vrtljivega

podstavka.
4. Skuhajte s 3\7 Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.
Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.
Okrasite s ¢okoladnim maslom.
Nasvet: Ce elite, lahko izvle¢ek vanilie
nadomestite s V% Zlicke izvleCka pomarance.
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podstavka.

4. Skuhajte s Z'O Med kuhanjem bo torta

zrasla iz loncka.

5. Na vrhu posujte z meSanico limoninega

soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte

zgorniji del z vilico, nato pokapljajte nekaj
kapljic po torti in pustite stati 30 sekund.




Torta v loncku z arasSidovim maslom

Malinova tortica v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Sestavine za 1 loncek:

2% zlice (25 g)  navadne moke

2% Zlice (25 g)  navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja

2% zlice (30 g)  mletega sladkorja

Y Zlicke pecilnega praska

Ya zlicke pecilnega praska

1% Zlice (15 g)  rastlinskega olja

1% Zlice (15 g)  rastlinskega olja

Ya ZliCke izvle¢ka vanilje Y2 Zlicke izvle€ka vanilje
2 Zlici (30 g) gladkega araSidovega masla 1 srednje veliko jajce
1 srednje veliko jajce 1% Zlice malinove marmelade brez semen
Nacin: Nadin:
1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek, 1. Vstavite vse suhe sestavine v lonéek,
dobro premesaite z vilico. dobro premesaite z vilico.
2. Dodajte rastlinsko olje, izvlecek vanilje, 2. Dodaijte rastlinsko olje, izvle¢ek vanilie in
araSidovo maslo in jajce, dobro premesajte. jajce, dobro premesajte.
3. Loncek postavite izven sredis¢a vrtljivega 3. ZZlico zmesaite v “marmelado” in
podstavka. razvlecite mesanico.
4. Skuhajte s O Med kuhanjem bo torta

zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.
Posujte s ¢okolado.

Nasvet: Po Zelji lahko uporabite tudi hrustljavo

a

rasidovo maslo.

4. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.3

5. Skuhaijte s\). Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.
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Korenckova torta v loncku

Jabol¢ni desert v loncku

Sestavine za 1 lonéek:

Sestavine za 1 loncek:

2 Zlici (20 g) navadne moke 2% zZlice (25g)  navadne moke
2% Zlice (30 g)  svetlo rjavega sladkorja 2 Zlici (30 g) mehkega rjavega sladkorja
Y4 ZliCke pecilnega praska Y Zlicke pecilnega praska
Y Zlicke zmletega cimeta Y Zlicke zmletega cimeta
Ya zlicke zmletega muskatnega oreScka 1% Zlice (15g)  rastlinskega olja
1 Zlica zmletih mandljev 1 srednje veliko jajce

1% zlice (15g)  soncnicnega olja

1% zlice (30 g)  Cezane

lupinica %2 pomarance

polovica (7 g) strtega albert piSkota

309 naribanega korenja

1 srednje veliko jajce

Kremni preliv: 15 g masla, zmehéanega,
40 g sladkorja v prahu,
40 g polnomastnega
smetanovega sira,

"2 Zlicka pomaranénega soka

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodajte sonéni¢no olje, pomaranéno lupino,
naribano korenje in jajce, dobro premesaijte.

3. Loncek postavite izven sredis¢a vrtljivega
podstavka.3

4. Skuhajte s\_) . Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

5. Za preliv zmesajte maslo, sladkor v prahu,
smetanov sir in pomarancni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte zgornjo

plast.

6.3 Samodejno odmrzovanje

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine (razen biskvita)
v lonc¢ek, dobro premesaijte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje in jajce, dobro
premesajte.

3. ZZlico nezno zmesajte v ¢ezano in
razvlecite mesanico.

4. Na vrhu posuijte s strtimi albert keksi.

5. Loncek postavite izven srediS¢a vrtljivega
podstavka.3

6. Skuhajte s O Med kuhanjem bo torta
zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posuijte z malce vaniljevega sladoleda.

ﬁ OPOZORILO! Cezana bo vroca.

Samodejno

2 Teza Gumb Postopek
odmrzovanje
Meso/ribe/perutnina  0.2-0.8 kg ,x( *  Hrano poloZite v posodo in na sredino vrtljivega
(Cela riba, ribje Alto X1 podstavka.
palcke, ribji fileji, * Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed obrnite,

pis¢ancja bedra,

pis¢ancje prsi, mleto

meso, zrezki, karéji, .
burgerji, klobase)

prerazporedite in loCite. Tanke dele in vroCe dele
zascitite s koscki aluminijeve folije.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo za 15-45
min, dokler v celoti ne odmrzne.

Mleto meso: ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite. Ce je mogoée, odstranite Ze odmrznjene dele.

@ Ni primerno za celega pi$tanca.

Kruh 0.1-1.0 kg 2 .

([
AUTO X2

Hrano polozite v posodo in na sredino vrtljivega
podstavka. V primeru vecjega kosa (1,0 kg) polozite
neposredno na vrtljivi podstavek.

Ko mikrovalovna pecica zapiska, obrnite, prerazporedite
in odstranite Ze odmrznjene rezine.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo folijo in pustite
pocivati 5-15 min, dokler v celoti ne odmrzne.
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Vnesite samo tezo hrane. Ne vklju€uijte tudi teze posode. Za hrano, ki je tezja ali laZja od koli¢in, navedenih
na seznamu, uporabite roéno delovanje. Kon¢na temperatura bo razli¢na in odvisna od zacetne temperature.
Zrezki in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem). Mleto meso naj bo zamrznjeno v ¢im

tanjSi obliki.

6.4 Pogrevanje hrane in pijace

. Koligina Moé Cas
Hranalpijaca -g/ml- T Min- Metoda
Mieko, 1 sk 150 800 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1 sk 150 800 W 1-2 ne pokrivajte
6 sk 900 800 W 10-12  ne pokrivajte
1 posoda 1000 800 W 11-13  ne pokrivajte
Jed na krozniku 400 800 W 3-6 na omako pokapajte malo vode, pokrijte, na polovici
premesajte
Juha/obara 200 800 W 1-2  pokrijte, premesSajte med pogrevanjem
Zelenjava 500 800 W 4-5 po potrebi dodajte malo vode, pokrijte, na polovici
premesajte
Meso, 1 rezina” 200 800 W 3-4 na tanko prelijte z omako, pokrijte
Ribji file ” 200 800 W 2-3  pokrijte
Torta, 1 rezina 150 400 W Ya postavite v nizko posodo
Hrana za dojencke, 1 190 400 W 1 prelozite v primerno posodo za mikrovalovne pecice
kozarec ter po segrevanju dobro premesaijte in preverite
temperaturo
Topljenje margarine ali 50 800 W Y2 pokrijte
masla
Topljenje ¢okolade 100 400 W 2-3  obc¢asno premesajte
ohlajeno
6.5 Odmrzovanje
Hrana Koli¢ina ~ Mo¢  Cas Metoda ots::is:n'a
-g- raven -Min- pocivany
-min-
Golaz 500 240 W 8-12 na polovici odmrzovanja premeSajte 10-30
Torta,1 rezina 150 80 W 2-5 postavite v nizko posodo 5
Sadje 250 240 W 4-5 enakomerno razporedite, na polovici odmrzovanja obrnite 5
6.6 Kuhanje zamrznjene hrane
- . Cas
Kolicina Mo¢ Cas S
Hrana -o- W on. -Min- Metoda pocivanja
-min-
Ribji file 300 800 W  10-12 pokrijte 2
Jed na 400 800W  9-11 pokrijte, premesSajte po 6 minutah 2
krozniku
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6.7 Kuhanje

- . Cas
Hrana selllore e Cz_xs Metoda pocivanja
-g- raven -Min- 2
-min-

Brokoli/Grah 500 800 W 9-11 dodaijte 4-5 Zlic vode, pokrijte, na polovici kuhanja -
premesajte

Korenje 500 800 W  10-12 narezite na obrocke, dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, na -
polovici kuhanja premesajte

Pece 1000 800 W  19-21 zacinite po okusu, vstavite v plitvo posodo in obrnite okrog 10
na polovici kuhanja

Ribji file 200 800 W 3-4  zacinite po okusu, poloZite v plitko posodo za narastke, 2

pokrijte

Ce pegica deluje v katerem koli naginu 3 minute ali dlje, bo ventilator vkljuéen $e 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in pecica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se bo zagnala, dokler ne
poteceta 2 minuti (vklj. €as odpiranja vratc). Ce pecica deluje manj kot 3 minute, se ventilator ne bo vkljucil.

7. NAPOTKI IN NASVETI

7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pecici

Posoda Varno Opombe

Aluminijeva folija/ vIiX ManjSe koscke aluminijeve folije lahko uporabite za za$¢ito hrane pred

posode iz alu-folije pregrevanjem. Folija naj bo vsaj 2 cm oddaljena od notranjih sten pecice, saj
bo povzroéila iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporocljive, razen
Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite navodila).

Porcelan in keramika VI X Porcelan, lonéeni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni porcelan so
obi¢ajno primerni za uporabo, razen ¢e vsebujejo kovinske okraske.

Steklovina, npr. Pyrex v Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko pri prehitrem

® segrevanju razbije ali poci.

Kovina X Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni priporocljiva, saj
povzroCajo iskrenje, kar lahko povzroci pozar.

Plastika/stiropor npr. v Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih temperaturah zvijajo,

posode za hitro hrano topijo ali razbarvajo.

Vrec€ke za v Morate jih preluknjati in omogo¢iti uhajanje pare. Preverite, ali je vrecka

zamrzovalnik/pecenje primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne uporabljajte plasti¢nih ali
kovinskih vrvic, saj se lahko stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki, kozarci v Uporabljajte samo za pogrevanje ali za vpijanje vlage. Bodite previdni, saj

in kuhinjske brisace predolgo segrevanje lahko povzro¢i pozar.

Slamnate in lesene v Pri segrevanju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko povzro¢i pozar.

posode

Recikliran papir in X Lahko vsebuje sledove kovin, kar bo povzrocilo iskrenje in nevarnost pozara.

Casopis
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7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuje veliko mas¢ob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro segreje. Bodite
previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzro¢i pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomerno kuhanje naj bodo kosi hrane &im bolj enake velikosti.

Temperatura Zacetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki vsebuje nadev, (npr.

hrana krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite sproscanje toplote ali pare.

Razporedite NajdebelejSe dele hrane, (kot so npr. pis¢ancja bedra), postavite ¢&im bolj na rob kroznika.

Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.

Prebodite Hrano z lupino, kozo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, piS¢anec in klobase), morate pred
kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer lahko nakopi¢ena para povzrogi eksplozijo
hrane.

POMEMBNO! jajc, tudi Ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevaijte z mikrovalovi, saj
lahko eksplodirajo tudi po kon¢anem kuhanju.

Mesaite, obradajte Ce Zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem mesati, obra&ati in
in prerazporejajte prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega roba proti sredi$cu.

Pocivanje Po kuhaniju je potrebno jed nekaj ¢asa pustiti, da toploti omogocite enakomerno porazdelitev po hrani.
Zascitite Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri piS¢ancu), lahko za&citite z manjSimi kos¢ki folije, ki odbija
mikrovalove.

Ce zelite prepreciti opekline, za odstranjevanje Zivil iz pedice uporabite temu namenjena drzala ali pa

@ rokavice. Posode, vrec¢ke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih pecicah ipd. Vedno odpirajte tako,
da so obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako izognite opeklinam. Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno
obrnjeni pro¢ in se tako izognite moznosti opeklin zaradi pare in vrocine. Nadevano pe¢eno hrano po
segrevanju narezite, da sprostite paro in se izognete opeklinam.

8. KAJ STORITI, CE

Tezava Preverite, ali . . .
Mikrovalovna pecica ne «  Varovalke v $katli z varovalkami delujejo.
deluje pravilno? « Je morda prislo do izpada toka.

«  Ce varovalke e naprej pregorevajo, se obrnite na usposoblienega elektricarja.

Nacin mikrovalov ne deluje? +  So vrata dobro zaprta.
«  So tesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
« Tipka START je bila pritisnjena.

Vrtljivi podstavek se ne vrti? +  Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavljen na pogon.
« Posoda v pecici ne sega preko roba vrtljivega podstavka.
«  Hrana ne sega preko roba vrtliivega podstavka in preprecuje njegovo vrtenje.
« nipod vrtljivim podstavkom morda kaksen tujek.

Mikrovalovna pecica se noe *  Prekinite stik aparata z varovalkami.
izklopiti? «  Poklicite pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne deluje? +  PokliCite vasega pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX. Notranjo lu¢ko lahko
zamenja samo usposobljen pooblas¢en serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje ¢asa, *  Nastavite daljSi as kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni potreben ¢as), oz.
kot se je v€asih? «  ¢eje hrana hladnejSa kot obi¢ajno, med segrevanjem ob¢asno obrnite hrano, oz.
«  Nastavite vi§jo mo¢.

Ali se vrata ne bodo odprla «  Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodnji desni rob stekla vrat.
zaradi izpada energije?
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9. SPECIFIKACIJE

Napetost (AC - izmeni¢ni tok)

220-240 V, 50 Hz, enofazna

Spletno distribucijo varovalke/stikalo Najmanj 10 A

Poraba energije: Mikrovalovi 1.25 kW

Izhodna moc: Mikrovalovi 800 W (IEC 60705)

Frekvenca mikrovalov 2450 MHz" (skupina 2 / razred B)
Zunanje dimenzije: NMB6S171SB 595 mm (S) x 371 mm (V) x 312 mm (G)

Dimenzije odprtine

285 mm () x 202 mm (V) x 298 mm (G)?

Kapaciteta pecice

17 litrov?

Vrtljivi podstavek

@ 272 mm, steklo

Teza

pribl. 16 kg

" lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011. Skladno s tem standardom je izdelek razvrsc¢en kot
naprava skupine 2 razreda B. Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekvencno energijo v
obliki elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane. Razred B pomeni, da je naprava

primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izraunati z merjenjem najvecje Sirine, globine in viSine. Dejanska kapaciteta,

namenjena hrani, je manjsa.

10. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Informacije o porabi energije in najdaljSem ¢asu do vklopa uporabnega

nacina nizke porabe energije

Poraba energije v stanju pripravljenosti z vklopljenim zaslonom 0.8 W
Poraba energije v stanju pripravijenosti z izklopljenim zaslonom 0.5W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da naprava samodejno preklopi v nacin nizke porabe 5 min

11. OKOLJSKE INFORMACIJE

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energetske ucinkovitosti F.

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol rf,"_)
Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo.

Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravije ljudi ter
reciklirati odpadke elektricnih in elektronskih
naprav.
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Naprav, oznacenih s simbolom , ne
odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
Izdelek vrnite na krajevno zbirali§¢e za

B ccikliranje ali se obrnite na obginski
urad.
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